
«ÏØ¨ÍÍÀß»                                                                       490 ð
Каша разварная, с печёною тыквой, сдобрена
домашним сливочным маслом, мёдом, корицей, 
мускатным орехом и калёными семенами
подсолнечника.
250 гр., 317,5 Ккал

«ÎÂÑßÍÍÀß»                                                                       490 ð
Каша дорожная с калёным миндалём и нежным
печёным яблоком. Сдобрена корицей и калёными
семенами подсолнечника. Может быть приготовлена
на воде, а также на классическом
или альтернативном молоке
190 гр., 224,6 Ккал

«ÔÀÐØ - ÌÀÆÎÐ»                                                              550 ð
Традиционные блины, начиненные фирменным
мясным фаршем с добавлением домашних приправ. 
Сдобрены нежным сметанным соусом из боровиков
и вешенок.
240 гр., 301,2 Ккал

«ÓÒÅÂÎÉ ÄÅËÈÊÀÒÅÑ»                                                       550 ð
Изысканные блины с утиной грудкой
и знаменитым фирменным соусом из
красного вина и чёрной смородины
240 гр., 969,6 Ккал

«ÐÀÄÎÑÒÜ Â ÏÓÒÈ»                                                             480 ð
Тонкие блинчики, начиненные кусочками
сочных печёных яблок и нежным пломбиром
240 гр. 292,32 Ккал

«ÑÍÅÆÍÛÉ ÂÎßÆ»                                                             390 ð
Традиционные блинчики на пшеничной
шугуровской муке. Подаются со свежайшей
фермерской сметаною.
200гр 280,2 Ккал

«ÌÅ×ÒÀ ÌÀØÈÍÈÑÒÀ»                                                       550 ð
Драники хрустящие картофельные
с томлёною бужениною и благородными
грибами под фирменным сметанным соусом.
240 гр., 258 Ккал

«ÏÓÒÜ ÄÎÌÎÉ»                                                                   890 ð
Драники из нежного картофельного теста
с аппетитными кусочками слабосолёной
форели и воздушным яйцом пашот.
Гарнируются огуречными слайсами
и свежей зеленью.
250 гр. 430 Ккал

«ÊÀÊ Ó ÌÀÒÓØÊÈ»                                                            390 ð
Пышные румяные оладьи на кефире
по традиционному русскому рецепту.
150/50 гр., 386 Ккал

«ÊÐÎÊ - ÌÀÄÀÌ»                                                              450 ð
Сладкий и нежный французский тост
с пломбиром и черничным вареньем. 
210 гр., 331 Ккал

«ÀÏÏÅÒÈÒÍÛÉ ÕÐÓÑÒ»                                                      590 ð
Тост с фермерским куриным филе,
сладкими томатами, сыром Моцарелла,
яйцом пашот и белым фирменным соусом
180гр., 410,6 Ккал

«ÄÅÐÅÂÅÍÑÊÀß ÂÎËÜÍÈÖÀ»                                               390 ð
Омлет или глазунья со сладкими томатами,
сыром Моцарелла и зелёными листьями салата.
180 гр., 430,4 Ккал

«ÊÀËÓÆÑÊÈÅ ÇÀÁÀÂÛ»                                                     490 ð
Творожники ванильные по домашнему рецепту.
Подаются с душистым малиновым вареньем
и фермерской сметаною. 
210 гр., 350 Ккал

«LA TARTINE» ñ áóæåíèíîé è ãîð÷è÷íûì ñîóñîì               450 ð
140 гр. 616 Ккал

«LA TARTINE» ñ ôîðåëüþ ñëàáîé ñîëè                                590 ð
Со свежим огурцом и щучьей икрой
150 гр., 270 Ккал

«LA TARTINE» ôèëåéíûé                                                    450 ð
С сочными ломтиками ароматного домашнего
ростбифа, помидорами черри и пикантным
горчичным соусом
155 гр. 233,4 Ккал

«LA TARTINE» ïî-áàëòèéñêè                                              420 ð
Со шпротами и хрустящими огурчиками
домашнего посола.
140 гр. 298,34 Ккал

«LA TRENCHES» ïèêàíòíàÿ çàêóñêà                                    650 ð
Аппетитная нарезка из томлёного телячьего языка 
с помидорами черри и ядрёным сливочным хреном
170 гр. 270, 3 Ккал

«ÂÈÇÈÒ ÄÀÌÛ»                                                                  690 ð
Домашний салат с нежной форелью шефского
посола, зелёными листьями салата, перепелиным
яйцом, сыром Пармезан, копчёной паприкой
и хрустящими слайсами французского багета.
Заправлен лёгким белым соусом.
250гр. 352,5 Ккал

«ÊÓÏÅÉÑÊÈÉ ÊÀËÀÌÁÓÐ»                                                  590 ð
Домашний салат с куриным филе су-вид,
зелёными листьями салата, перепелиным яйцом,
сыром Пармезан, копчёной паприкой и хрустящими 
слайсами французского багета. Заправлен лёгким
белым соусом.
250 гр. 274,75 Ккал

«ÎÂÎÙÈ Ñ ÃÐßÄÊÈ»                                                            490 ð
Салат из свежих сезонных овощей (огурцов,
помидоров, перца болгарского, редиса, укропа,
петрушки, кинзы и салата Романо). Подаётся
с ароматным маслом или фермерской сметаною
240 гр. 98,64 Ккал

«ÄÓØÅ×ÊÀ»                                                                       550 ð
Сытный традиционный салат из куриного филе,
ветчины, куриного яйца, картофеля и сыра
Моцарелла. Заправляется фирменным майонезным
соусом на основе солёных огурцов и кинзы.
240 гр. 344,4Ккал

«ÊÀÏÐÈÇ Â ÏÓÒÈ»                                                              650 ð
Закуска из хрустящих листьев Микс-салата,
бэби-картофеля, домашнего запечённого ростбифа
под медово-горчичным соусом
210 гр. 144,84 Ккал

«ÑÈËÀ Â ÏÈÒÀÍÈÈ»                                                            600 ð
Салат из печёного баклажана, сладких томатов,
авокадо, тофу под лёгким пряным соусом
200 гр. 281,7 Ккал

«ÁÅÔ-ÑÒÐÎÃÀÍÎÔÔ»                                                           850 ð
Знаменитое блюдо из телячьей вырезки.
Оригинально подаётся в запечённом целиковом
картофеле с грибами и картофельным пюре
с укропом.
527гр., 867,88 Ккал

«ÈÄÅÀËÜÍÛÉ ÏÎÏÓÒ×ÈÊ»                                                  990 ð
Блюдо от шефа из жареного телячьего языка
в пикантном гранатовом соусе с добавлением
красного вина и мускатного ореха
160/150гр гр. 379,04 Ккал

«ÄÎÐÎÆÍÀß ÁËÀÆÜ»                                                         790 ð
Аппетитное филе северной зубатки,
запечённое под ароматным маринадом
из сезонных овощей и нежного сельдерея. 
160/150 гр. 184,32 Ккал

«ÒÀ ÑÀÌÀß ÏÎÆÀÐÑÊÀß»                                                  850 ð
Знаменитый рецепт вкуснейшей рубленной куриной 
котлеты в оригинальной хлебной панировке. 
Фирменное прочтение от нашего шефа.
210 гр. 311,4 Ккал

«ÌÅ×ÒÀ ÀÐÈÑÒÎÊÐÀÒÀ»                                                   1190 ð
Утиная ножка Конфи в восхитительном соусе из 
натуральных ягод вишни. Замаринована
и приготовлена по технологии су-вид в натуральном 
фирменном маринаде. Хит сезона.
220гр/115гр 457,6 Ккал

«ÑÞÐÏÐÈÇ ÍÀ ÏÎËÓÑÒÀÍÊÅ»                                            1250 ð
Филе рыбы Муксун с оригинальным
икорным соусом. Эффектное прочтение
северного русского деликатеса.
140гр/115 гр. 196 Ккал

«ÎÑÎÁÛÉ ÌÎÌÅÍÒ»                                                            890 ð
Нежное филе астраханской щуки под ярко-синим
соусом из натурального чая Анчан. Особая подача
и отменный вкус традиционного русского блюда. 
170гр/185гр 142,8 Ккал

«ÇÍÀÊÎÌÀß ÌÅËÎÄÈß»                                                     950 ð
Медальоны из томлёной говяжьей вырезки под 
фирменным сливочным соусом на основе
традиционного Иван-чая, натуральных
специй и зелени. 
175 гр./150 гр. 197,75 Ккал

«ÏÎ ÙÓ×ÜÅÌÓ ÂÅËÅÍÈÞ»                                                 870 ð
Нежные котлетки из филе карельской щуки
с фирменным ореховым соусом овощами
и заморской микро-зеленью.
440 гр.  408,32 Ккал

«ÏÓÒÅÂÎÉ ÎÁÕÎÄ×ÈÊ»                                                       820 ð
Разварная буженина, томлёная с пряными травами. 
Подаётся с хрустящими картофельными
драниками и горчичным соусом. 
Гарнируется фермерскими овощами и зеленью.
370 гр. 968,6 Ккал

«ÒÛÊÂÅÍÍÛÉ»                                                                   490 ð
Крем - Суп овощной с зелёным соусом
и калёными семенами подсолнечника. 
250 гр., 128,754 Ккал

«ØÏÈÍÀÒÍÛÉ»                                                                  490 ð
Крем - Суп из витаминного шпината с нежной
карельской форелью. Сдобрен трюфельным маслом
250 гр., 101 Ккал

«ÓÕÀ ÀÄÌÈÐÀËÜÑÊÀß»                                                      780  ð
Наваристый рыбный суп из форели, трески
с добавлением овощей, домашних фирменных
приправ и кореньев
400 гр. 148,8 Ккал

«ÑÎËÍÖÅ Â ÒÀÐÅËÊÅ»                                                         490  ð
Янтарный бульон из смоленской курятины
с лапшой и перепелиным яйцом
400 гр., 184 Ккал

«ÂÀËÀÕÑÊÈÉ ÁÎÐÙ»                                                          780 ð
Наваристый традиционный суп с уткой в авторском 
прочтении. Гарнируется хрустящими бородинскими 
гренками с салом, сметаною и ядрёною дижонскою 
горчицей.
350/190 гр., 778 Ккал
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Брусничный                                        500мл    40 Ккал
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