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�говяжья грудинка, приготовленная в коптильне, по техасской технологии, подается с 
картофелем, кукурузой гриль и соусом BBQ�
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�копченые куриные крылья в соусе, подаются с картофелем фри�
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�с брецелем и трюфельным соусом�
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�нежное томлёное мясо, фирменный соус, овощи, лаваш�
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�скумбрия из нашей коптильни холодного копчения, подается с жареным картофелем 
и маринованным лучком�
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(Добавь наваристый куриный бульон + 100р)
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Подается с запеченым картофелем и соусом демигляс
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Подаются с бигосом, запечённым картофелем с сыром и фирменным соусом
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�свиные ребра, крылья куриные, колбаски свиные с сыром, подается с коул слоу�
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�грудинка сухого посола с горчицей и бородинским хлебом�
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�ржаные булочки 3 шт, чиабатта 1 шт�
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�моцарелла с брусничным муссом�
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�с халапеньо и чесночным соусом�
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�жареные пельмени, кольца кальмара, луковые кольца, сырные палочки, 
картофель айдахо, гренки, 3 вида соусов�
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�сыр чечил, говядина, свинина, курица�
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�сухой нано сыр, чеддер аджика, копченые нити�
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Подается с мороженым и брусничным муссом
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�свиной шницель, подается с картофелем айдахо, квашенной капустой и 
сливочно-грибным соусом�
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�запеченные 10 часов ребра под соусом BBQ, подаются с коул слоу�
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�телячьи щечки длительного томления, подаются с картофелем пюре с соусом и 
хрустящим лучком�
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�с говяжьей котлетой, картофелем фри и соусом)
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�сытное и ароматное блюдо, сочетающее в себе нежность копченой 
говядины, свежесть салата и яркий вкус соусов, подается 
с картофелем фри, халапенью и томатным соусом�
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�сытный бургер с грибным жульеном сырной и говяжей котлетой, 
подается с картофелем фри и соусом чеддер�
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�нежное томлёное мясо, фирменный соус, овощи, лаваш�
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�грудинка сухого посола с горчицей и бородинским хлебом�
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�ржаные булочки 3 шт, чиабатта 1 шт�
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�моцарелла с брусничным муссом�
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�с халапеньо и чесночным соусом�
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Подается с мороженым и брусничным муссом
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