
尊敬的顾客

欢迎光临潮汕风味餐厅！我们为您精心呈现潮汕菜的美味独特。在这里，您将品尝

到正宗的潮汕风味菜肴和令人垂涎的潮汕牛肉火锅。每一道菜都是我们用心制作，

选用新鲜优质的食材，力求为您带来舌尖上的享受。

我们期待能够为您打开一扇通往潮汕美食的大门，让您在这里度过愉快的用餐时

光。谢谢您选择潮汕风味餐厅，祝您用餐愉快！

潮汕风味餐厅全体员工敬上

Ув�жа�мые г�ст�,

Д�бро пож�л�ать в наш р�ст�ран Ча�шань! Здесь мы пр�длага�м в�м на�ладит��я 
аутент�чн�ми бл�д�ми Ча�шан�ск�й кухн�, в�люч�я наш зн�менитый ХоГо �з 

с��жей г�ядин�. Все наши бл�да приг�т�лены �з с��ж�х и к�чест�енн�х 
ингр�диент�, чт�бы п�рад�ать ваши вкус�ые р�цепт�р�.

Мы стр�м�м�я познакомить вас с миром Ча�шан�ск�й кухн�, чт�бы сд�лать ваш 
�б�д �ли ужин пр�ятн�м и н�забы�а�м��. Благ�дар�м вас за то, что выбр�ли наш 

р�ст�ра�, и жела�м в�м пр�ятного аппетит�.

С у��жени��, Ваш р�ст�ран Ча�шань



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

茶点
Дян�си́нь



340.~
150g

蒸排骨仔
С�иные р�брышки 

580.~
100g

水晶虾饺
Хруст�л�ные �лецки с кр��етк�ми

310.~
100g

腐皮卷
Рулет �з спаржи

310.~
120g

虎皮凤爪
Куриные лапы

430.~
150g

金钱肚
Д�н�жный жи��т

310.~
120g

韭菜蒸饺
Вар�ники  с луком п�р�й

360.~
120g

灌汤小笼包
�яолунбао

420~
100g

广式烧麦
Сиу Май

320.~
170g

荷香糯米鸡
Клейкий рис с курицей

310.~
120g

孜然牛肉包
Вар�ники с г�ядин�й и кумином

320.~
120g

广式生肉包
Вар�ники со с�инин�й и ��щ�ми

490.~
145g

黑椒牛仔骨
Г��ж�и р�бра

680.~
160g

蒜蓉粉丝虾
Кр��етки на пару с ченочн�м с�усом

310.~
120g

韭菜煎饺
Жар�нные вар�ники с луком п�р�й

680.~
300g

萝卜炆牛腩
Г��жья грудинка с дайк�ном

320.~
120g

广式豆沙包
�ладк�я сд�ба с красн�й фасол�ю

350.~
120g

黄金炸馒头
Жар�нные �ладкие булочки со сгущенк�й

330.~
120g

广式煎包子
Жар�нн�я сд�ба со с�инин�й и ��щ�ми

310.~
120g

广式蒸馒头
�ладкие булочки со сгущенк�й

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

凉菜
Хол�дные закуски

580.~
240g

凉拌黄瓜
�з огурц�

550.~
300g

凉拌木耳
�з Черн�х др��есн�х гриб�

580.~
300g

凉拌牛肚
�з тр�бухи

480.~
250g

皮蛋豆腐
Столетнее яйцо и т�фу

520.~
280g

凉拌腐竹
�з с�е��й спаржи (Ф��ж�)

720.~
420g

白斩鸡腿
Ок�рочка �т�арн�я

780.~
220g

手抓牛肋
Г��ж�и пол�ски

780.~
180g

香菜拌牛
Г�ядина с ки�з�й

780.~
150g

薄荷拌牛
Г�ядина с �ят�й

760.~
250g

黄瓜辣切牛
Остр�я �л�ьядина с �ругц�м

520.~
100g

凉拌牛板筋
С�лат �з сухож�ли



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

小吃
Г�р�чие закуски

480.~
200g

锡纸蒜蓉金针菇
Зол�тые нити в фольге

480.~
200g

锡纸娃娃菜
Пекинск�я капуста в фольге

880.~
315g

锡纸蒜蓉粉丝虾
Рис��я лапша с чесночн�ми кр��етк�ми

880.~
245g

锡纸花甲粉丝
Рис��я лапша Чесночные устрицы

480.~
200g

锡纸肉末豆腐
Г��ж�и фарш с т�фу в фольге

880.~
160g

潮汕地瓜烙
Cha�shan �ладкий карт�ф�л�ный десерт

580.~
130g

潮汕紫菜烙
Cha�shan бли�чики с в�д�р����ми

880.~
290g

金丝虾球
тарт�летка с кр��етк�ми

1280.~
420g

潮汕牛腩煲
Cha�shan тушен�я г��жья грудинка с дайк�ном



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

海鲜粥
Ча�шанск�я рис��я каша с м�р�пр�дукт�ми



4680.~
3000g

海鲜砂锅粥
Ча�шанск�я рис��я каша с 

м�р�пр�дукт�ми

2880.~
1800g

海鲜砂锅粥
Ча�шанск�я рис��я каша с 

м�р�пр�дукт�ми

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

*潮汕砂锅粥，是广东省潮汕地区特

色传统名点。制作原料主要有虾、

香米、香菜、香葱等。味道鲜美。

*Ча�шанск�я рис��я каша с 

м�р�пр�дукт�ми – традици�нн�е 

бл�до, пр�и�х�дящее �з пр�инции 

Гуандун и р�ги�на Ча�шань. 

Осн�ные ингр�диенты этого бл�да 

в�люча�т м�р�пр�дукт�, рис и 

китайские специ�, что придает ему 

насыщенный ароматный вку�.

*Ча�шанск�я рис��я каша с 

м�р�пр�дукт�ми – традици�нн�е 

бл�до, пр�и�х�дящее �з пр�инции 

Гуандун и р�ги�на Ча�шань. 

Осн�ные ингр�диенты этого бл�да 

в�люча�т м�р�пр�дукт�, рис и 

китайские специ�, что придает ему 

насыщенный ароматный вку�.

*潮汕砂锅粥，是广东省潮汕地区特

色传统名点。制作原料主要有虾、

香米、香菜、香葱等。味道鲜美。

*Ча�шанск�я рис��я каша с 

м�р�пр�дукт�ми – традици�нн�е 

бл�до, пр�и�х�дящее �з пр�инции 

Гуандун и р�ги�на Ча�шань. 

Осн�ные ингр�диенты этого бл�да 

в�люча�т м�р�пр�дукт�, рис и 

китайские специ�, что придает ему 

насыщенный ароматный вку�.

*Ча�шанск�я рис��я каша с 

м�р�пр�дукт�ми – традици�нн�е 

бл�до, пр�и�х�дящее �з пр�инции 

Гуандун и р�ги�на Ча�шань. 

Осн�ные ингр�диенты этого бл�да 

в�люча�т м�р�пр�дукт�, рис и 

китайские специ�, что придает ему 

насыщенный ароматный вку�.



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

潮汕牛肉火锅潮汕牛肉火锅
ХоГо



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

汤底
Бул��ны

720.~
3000g

鸳鸯锅底 
Острый и �ласс�ческий

830.~
3000g

番茄与辣锅底
Острый и томатный

730.~
3000g

番茄与清汤锅底
Класс�ческий и томатный

560.~
3000g

牛骨原汤锅底
На г��ж�ей к�сти

590.~
3000g

萝卜牛腩锅底
С д�бавлени�м дайк�на

580.~
3000g

牛杂原汤锅底
�з г��ж��х п�т�рох�

680.~
3000g

香辣牛腩锅底
Острый

680.~
3000g

麻辣牛腩锅底
Очень �стрый

680.~
3000g

番茄牛腩锅底
Томатный

280.~
1000g

290.~
1000g

280.~
1000g

330.~
1000g

330.~
1000g

330.~
1000g



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

汤底
Бул��ны

880.~
3000g

椒麻锅底
Острый бул��н с пер�чн�м ароматом

550.~
1000g

NEWNEW

新品新品



*精心挑选三种牛肉部位，搭配经典调味，鲜嫩多汁，口感层次丰富，尽显顶级牛肉的魅力。

*Три тщат�л�но �т�бранн�х части г�ядин�, приг�т�ленн�х с �ласс�ческ�ми спец��м�. Сочн�е и н�жн�е �ясо с богат�м 

вкусом п��черкнёт всю пр�лесть пр�ми�л�н�й г�ядин�.

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

1280.~
190g

1280.~
190g

精品牛肉三拼精品牛肉三拼
Асс�рти �з тр�х вид� г�ядиныАсс�рти �з тр�х вид� г�ядины

10sec10sec



880.~
200g

880.~
200g

牛肉丸牛肉丸
Г��ж�и фрикад�л�киГ��ж�и фрикад�л�ки

*牛肉丸，是广东省潮汕地区最著名的传统小食之一，起源于潮菜，在汕头已有近百年历史，它以

柔、润、鲜、爽而驰名。其制作技艺源自2000多年的官廷菜肴“捣珍”，这种制作技艺在潮汕地区流

传也有近百年历史。

*Г��ж�и фрикад�л�ки яв�я�т�я �дн�й �з с�м�х традици�нн�х и �з�естн�х закус�к в пр�инции Ча�шан 

Гуандун�. Они б�рут с��е пр�и�хождение �з кухни г�р�да Чао�ж��, и �ме�т уже столетн�ю ист�рию в 

г�р�де Шан�т��. �х �ла�н�м пр��мущест�ом яв�яет�я �х �ягк�сть, сочн�сть, с��жесть и л�гк�сть. 

Сп�с�б �х приг�т�лен�я б�л взят �т др��н�го �мперат�рского бл�да “ст�чащий ��энь”, ист�р�я 

к�т�рого на�читы�ает более 2 ты��ч ле�. Уже на пр���жении почти столет�я данн�я т�хнолог�я 

приг�т�лен�я фрикад�лек использует�я в пр�инции Ча�ша�.

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

180sec180sec



*雪花牛肉，是一种肌肉中脂肪沉积均匀，形成鲜明红白相间、犹如大理石花纹的特殊牛肉。富含人体所需的脂肪酸，相较于

普通牛肉，其营养价值更为出色。口感柔润鲜嫩，入口即化。这份美味，犹如润色般为味蕾带来丰富的享受。

雪花

880.~
130g

*Шея г��жья яв�яет�я �дн�м �з с�м�х вкусн�х и н�жн�х �ясн�х пр�дукт�. Эта часть туши пр�дстав�яет с�б�й сочетание 

мыш�чн�х вол�к��, к�т�рые акти�но использу�т�я жи��тн�м при х�д�бе и к�р�лени�. �менно благ�даря так�й акти�н�сти 

�ясо при�бр�тает неп�т�р�мую �ягк�сть и сочн�сть.

Шея

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

9sec



780.~
130g

三花趾
Пер�д��я го�яшка

*三花趾,肉质酥脆，汁水甜鲜。这块肉位于上臂，称为前腿肌腱，位于肩胛骨里侧,有粗筋通

过，西餐中这块称为top blade或者fore shank。

*Пер�д��я часть го�яшки – это не тол�ко вкусны�, но и пол�зный пр�дук�, богатый б�лк�м�, 

жел�зо�, к�л�ци��, ф�сф�ром и друг�ми не�бх�д�м�ми д�я �рган�зма минер�л�ми и 

вит�мин�м�. Уп�тр�бление этого �яса сп�с�бст�ует укр��лению ��мунитет�, н�рм�л�зации 

ур��я г�мо�л�бин�, ул�чшению раб�ты нер�н�й сист�мы и п�ддержанию �бщ�го т�нуса 

�рган�зм�.

*五花趾,后腿对应三花腱的部位，但更加稀少。筋比三花腱更多，纹路也更明显，口感也更

为脆弹。如果你喜欢弹牙的筋肉感的话，会觉得这部分口感更好。

Зад��я часть го�яшки г�ядины �бладает более �л�тн�й и вол�книст�й текстур��, ч�м 

пер�д��я часть, и �меет более насыщенный вку�, к�т�рый ��л�чно п�дх�дит д�я длит�л�ного 

медленного приг�т�лен��, напр�мер, д�я тушен�я �ли варк�. 

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

880.~
120g

五花趾
Зад��я го�яшка

10sec

10sec



880.~
130g

*嫩肉是位于臀腿部位的肉，产量较大，甜度高，一般会切的比较厚，涮之前滴几滴油拌匀一

下，软嫩滑溜的！

*П�кромка г��жья - это �труб �яс�, пол�ченный �т к�р��. Она н�х�дит�я в в�рхней части 

задн�х ног жи��тного и в�лючает в себя мышц�, к�т�рые помога�т ему прыгать и б�гать. 

П�кромка г��жья �меет �л�тную текстуру и насыщенный вку�.

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

嫩牛肉
П�кромка

吊龙伴
Т�нкий край

680.~
120g

*吊龙伴是牛背上的包裹在吊龙外部分其特点是肥瘦相间肉汁饱满，略带雪花纹理吃起来非常

鲜嫩，最受欢迎的部位。

*Т�нкий край г�ядины — это настоящий д�ликатес д�я гурман� и ценит�лей �ясн�х бл��. 

Эт�т кусочек �яса �меет �л�гка пр�долг�атую ф�рму и �бладает �зысканн��, н�жн�м 

вкусо�. Одн�м �з �ла�н�х пр��муществ т�нкого кр�я г�ядины яв�яет�я его выс�к�я степень 

мр�м�рн�сти - н�л�чие т�нк�х жир��х пр��л�е�, к�т�рые прида�т �ясу сочн�сть и 

�ягк�сть. Благ�даря этом�, бл�д�, приг�т�ленные �з т�нкого кр��, пол�ча�т�я не�ероятно 

н�жн�ми и бук��л�но та�т во рту

9sec

8sec



680.~
130g

肥牛肉
Пашина

*肥牛是牛身上较肥的牛肉，肉片瘦中带肥，口感嫩滑鲜美，肥而不腻。

*Пашина г��жья - это �труб �яс�, к�т�рый н�х�дит�я на жи��те жи��тного. Он с�ст�ит �з 

мышц и жир�, что д�лает его очень сочн�м и н�жн�м при приг�т�лени�. Пашина иде�л�но 

п�дх�дит д�я тушен��, варки и жарк�, и может быть п�дана с ��щ�ми �ли как 

с�м�стоят�л�н�е бл�до

*吊龙是牛背上的牛里脊部分，即西餐中的西冷与肉眼，其特点是鲜甜而弹牙，肉质丰满湿润

口感分明，滋味鲜甘持久。

*Толстый край г�ядины - это �дин �з с�м�х ценн�х и вкусн�х кусочк� �яс�. Он 

располагает�я в в�рхней части г��ж�ей туш�, поэтому �бладает выс�к�й мр�м�рн�ст�ю и 

пр�красн�ми вкус��ми к�чест��м�. Толстый край с�ст�ит �з нескол�к�х мышц, к�т�рые при 

ж�зни жи��тного практ�чески не задейст��ан�, поэтому �ясо здесь очень н�жн�е и сочн�е.

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

780.~
120g

吊龙肉
Толстый край

10sec

8sec



780.~
130g

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

肥胼肉
Н�ж��я часть грудинки

*肥胼,薄切的牛腹部夹层肉，特点就是肥香啦！带着厚厚一层皮下脂肪。好的双层肉切面，

可以看到厚厚一层脂肪和红肉的分层，也是可遇不可以求的。

*Н�ж��я часть грудинки г�ядины — н�жн�е, сочн�е и ароматн�е �ясо с т�нк�м �л��м жир�, 

��л�чно п�дх�дящее д�я тушен�я и вар�н��. Вкус у н�го �л�гка �ладк�атый с прян�ми 

н�тк�м�, а ц�ет — �т с�е�ло-красного до т�мно-б�рд�ого. Эт�т пр�дукт богат 

питат�л�н�ми в�щест��ми и пол�зен д�я зд�р�ь�.

9sec



780.~
130g

匙柄肉 *匙柄肉,位于脖仁下方的部位，接近肋骨，因为连着脖子，筋肉结实，肉中间常穿插着细

筋，脂肪含量较脖仁更高，非常鲜嫩。

В�рх��я часть л�патки г�ядины - это настоящий д�ликатес д�я л�бого гурман�. Эт�т 

н�жный и сочный кус�к �яса �бладает п�истине н�забы�а�м�м вкусом и аромато�. Благ�даря 

с���му уник�л�ному расположению на т�ле жи��тного, в�рх��я часть л�патки пол�чает 

мен�ше вс�го ф�з�ческ�й нагр�зк�, что д�лает его наиболее н�жн�м и �ягк�м при 

приг�т�лени�.

В�рх��я часть л�патки г�ядины - н�жны�, сочный и �ягкий кус�к �яса с т�нк�м �л��м жир�, 

иде�л�но п�дх�дящий д�я приг�т�лен�я стейк� и тушен�х бл��. Вкус �яса �л�гка 

�ладк�атый с �р�х��ми н�тк�ми

*匙皮肉是牛肩胛骨上托着的一块嫩肉的中心位于脖子下方的部位，口感丰满润滑，是出产雪

花最多的部位。

*Н�ж��я часть л�патки г�ядины - это �труб �яс�, к�т�рый располагает�я в н�жней части 

л�паточн�й к�сти жи��тного. Эт�т �труб ��л�чает�я н�жн�й текстур�й и м�л�м 

с�держани�м жир�, благ�даря ч�му иде�л�но п�дх�дит д�я приг�т�лен�я так�х бл��, как 

стейк�, мед�л��ны и гу�я�. 

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

В�рх��я часть л�патки

880.~
120g

匙仁肉
Н�ж��я часть л�патки

8sec

9sec



880.~
130g

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

胸口捞
Ч�лышко-с�кол�к

*胸口捞,牛前胸肉部位的一块脂肪，属稀有部位，大而肥的牛才有，口感爽脆肥而不腻。

*Г��жий жир ч�лышко - это пр�дук�, пол�ченный �з жир��й ткани г��ж�ей туш�, к�т�рый 

использует�я в кулинарии д�я приг�т�лен�я р�зл�чн�х �ясн�х бл��. Он �меет выс�кую 

энергет�ческую ценн�сть и с�держит пол�зные в�щест��, но может быть к�л�рийн�м д�я 

нек�т�р�х л�де�.

180sec



880.~
130g

牛舌心
�зык

*牛舌心,牛舌的口感软嫩滑口，舌根柔软、油脂多，最优良的部位，它被切成0.2cm的薄片，

带着点嚼劲的肉在齿间跳跃，脂香淡淡、肉汁鲜甜。

*Г��жий �зык - это д�ликате�, к�т�рый пол�ча�т �з гол�ы крупного рогатого ск�т�. Он 

�меет н�жную текстур�, пр�ятный вкус и богат б�лк�м�. Г��жий �зык можно приг�т�ить 

р�зл�чн�ми сп�с�б�м�, напр�мер, �т�арить, �бжарить �ли зак�птить. 

*Г��жий �зык - это д�ликате�, к�т�рый пол�ча�т �з гол�ы крупного рогатого ск�т�. Он 

�меет н�жную текстур�, пр�ятный вкус и богат б�лк�м�. Г��жий �зык можно приг�т�ить 

р�зл�чн�ми сп�с�б�м�, напр�мер, �т�арить, �бжарить �ли зак�птить. 

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

20sec



580.~
240g

*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

牛杂
Асс�рти �з г��ж��х п�трох�

300sec

580.~
150g

千层肚
Г��жий желуд�к (с�чу�)

300sec

580.~
160g

草肚
Г��жий желуд�к (руб�ц)

300sec

580.~
240g

牛腩
Грудинка г��жья

300sec



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

480.~
160g

金钱肚
Г��жий желуд�к (сетк�)

300sec

680.~
200g

毛肚
Г��жий желуд�к (кн�жк�)

10sec



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

3680.~
1080g

全牛宴
Комбо на 4 перс�ны

3980.~
840g

步步高升
Комбо на 4 перс�ны

10330.~
1885g

十二层步步高
Комбо на 6 перс�ны



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

2980.~
600g

双人套餐
Сет на д���х

4980.~
800g

四人套餐
Сет на чет�ер�х

6380.~
1770g

六人套餐
Сет на шестер�х

8780.~
2360g

八人套餐
Сет на в�сьмер�х

吊龙，牛腱子，嫩牛肉，牛肉丸，土豆玉米白菜拼盘

толстый кра�, го�яшк�, п�кромк�, г��ж�и фрикад�л�к�, карт�ф�ль, кукур�з�,

пекинск�я капуста

吊龙拌，牛腱子，嫩牛肉，匙皮，肥牛，牛肉丸，牛杂，土豆玉米白菜拼盘

т�нкий кра�, го�яшк�, п�кромка , н�ж��я часть л�патки，пашин�, г��ж�и фрикад�л�к�, 

асс�рти г��ж��х п�трох�, карт�ф�ль, кукур�з�, пекинск�я капуста

吊龙伴，吊龙，匙皮，牛腱子，嫩牛肉，肥胼*2，牛肉丸*2， 牛杂，时令蔬菜拼盘

т�нкий кра�, толстый кра�, н�ж��я часть л�патк�, н�ж��я часть грудинк�*2, го�яшк�, 

п�кромк�, г��ж�и фрикад�л�к�*2, асс�рти г��ж��х п�трох�, асс�рти с�з�нн�х ��щей

胸口捞，吊龙伴，吊龙，雪花肉，牛腱子，嫩牛肉，肥胼，肥牛，匙皮肉， 牛肉丸*2，牛

肚，牛腩，牛杂. 时令蔬菜拼盘

ч�лышко, т�нкий кра�, толстый кра�, ш��, го�яшк�, п�кромк�, н�ж��я часть грудинк�, 

пашин�, н�ж���часть л�патк�, г��ж�и фрикад�л�к�*2, г��жий руб�ц, грудинк�, асс�рти 

г��ж��х п�трох�, асс�рти с�з�нн�х ��щей



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

豆制品
Т�фу

380.~
220g

冻豆腐
З�м�роженый т�фу (Ко�-т�ф�)

400.~
220g

嫩豆腐
Т�фу

250.~
100g

干豆皮 
Т�ф�-лапша

380.~
150g

腐竹
С�е��я спаржа (Ф��ж�)

400.~
100g

炸豆皮
Жар�н�я т�ф�-лапша

250.~
140g

豆腐泡 
Жар�ный т�фу

380.~
50g

油豆皮
Ма��ян�я т�ф�-лапша

400.~
50g

潮汕炸腐竹卷
С�ернут�я лапша To�

海鲜
М�р�пр�дукты

鲜虾
Кр��етки

790.~
110g

虾滑
Кр��еточный фарш

490.~
200g

鱿鱼
К�льмар

490.~
200g

小章鱼
Каракатица

扇贝柱
Гр�б�ш�к

1488.~
100g

帝王蟹腿
Краб��е �ясо

230.~
200g

蟹棒
Краб�ые п�лочки 

1088.~
350g

海鲜拼盘 
Асс�рти �з м�р�пр�дукт�

890.~
200g

790.~
200g

丸子
Фрикад�леки

520.~
200g

墨鱼丸
Шарики �з каракатицы

520.~
200g

包心鱼丸
Ба�ксин рыбные шарики

520.~
200g

包心贡丸
Ба�ксин г��ж�и шарики

520.~
150g

鱼豆腐
Ба�ксин рыба т�фу

1040.~
375g

什锦丸子
Асс�рти �з фрикад�лек



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

配菜
О��щи

390.~
80g

菠菜
Шпинат

430.~
150g

藕片
К�р�нь л�т�са

360.~
50g

香菜
Ки�за

310.~
150g

土豆片
Карт�ф�ль

390.~
100g

生菜
Айсб�рг

360.~
200g

白菜
Пекинск�я капуста

390.~
110g

海带
М�рск�я капуста

390.~
140g

西兰花
Бр�кколи

390.~
120g

油麦菜
Ромейн

390.~
150g

白萝卜
Дайк�н

360.~
250g

玉米块
Кукур�за

460.~
200g

香菇
Грибы Шиитаке

460.~
120g

金针菇
Грибы зол�тые нити (ЭНОК�)

290.~
120g

白蘑菇
Грибы Ш�мпин��ны

360.~
100g

木耳
Черные др��есные грибы

290.~
100g

西芹
С�л�дер�й

570.~
200g

地瓜
Батат

690.~
380g

时令蔬菜拼盘
Асс�рти с�з�нн�х ��щей

690.~
250g

菌菇拼盘
Грибн�е асс�рти

590.~
300g

鸭血
Утин�я кр�ь

390.~
200g

山野箭笋
Б�мбук�ые п�б�ги

540.~
150g

山药
К�р�нь ЯМС

480.~
100g

海鲜菇
Грибы Ш�меджи

480.~
100g

杏鲍菇
Грибы Эринги



*仅供参考，请以实物为准
*Фотография может отличаться от подачи блюд

主食
Рис и Лапша

260.~
200g

河粉
Рис��я лапша

260.~
150g

手工面
Я�чн�я лапша

60.~
60g

方便面
Лапша быстрого приг�т�лен�я

380.~
240g

宽粉
Карт�ф�л�н�я лапша

380.~
200g

年糕
Рис�ые п�лочки

100.~
100g

米饭
Рис

780.~
500g

湿炒牛河
Жар�нн�я рис��я лапша с помид�р�ми

780.~
450g

干炒牛河
Жар�нн�я рис��я лапша



潮汕风味餐厅

Р�ст�ран Ча�шань


