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ИНДИЙСКИЙ РЕСТОРАН 

123100, Москва, Шмитовский пр-д, 14  

+7 499 256-81-36 



Салаты 
С а л а т и з с в е ж и х о в о щ е й 4 8 0 р у б 

О гурец ,  п ом и дор ,  ре ди с,  пе трушк а,  л и ст ья  с ал ата ,  л и м онн ы й  сок  250 гр/  

105 ккал  

 

Г р е ч е с к и й  с а л а т 4 8 0 р у б 
П о ми дор ы,  бол г ар ск и й перец ,  ма сл ин ы ,  сыр  фета,  красн ы й  лук,  л и ст ья  

сал ата ,  з а пра вл ен  ол ивко вы м  масл о м  и уксу со м.  

250 гр/  224,5кккал  

 

 « Ц е з а р ь »  с а л а т  5 2 0 р у б 
С ал ат  ай сбер г ,  яицо,  п ом и дор ы черри  с гр енка ми  и ку со чк а ми  курино й  

грудки  на гр ил е ,  

250 гр/  250 ккал  

 
С а л а т  и з  к р е в е т о к   8 2 0 р у б 

Ко к те йл ьн ые  креве тк и,  ти гров ые  крев етк и  с  до бавл е ние м  сал а та  а йсбер г  

и з а правк и  соу сом  тар -  тар .  

100 гр/  234 ккал  

Супы 
« М у л л  и г а т а н и »  с у п 550 р у б 

Чечевица,  морковь,  карт офель ,  специи,  кокосовое  молоко  

250 гр/  220 ккал  

 

С у п  т о м а т н ы й 4 9 0 р у б 
П о м ид о р ы ,  с пе ц ии  

250 гр/  80к кал  

К р е м - с у п  с  к р е в е т к а м и 8 5 0 р у б 
250 гр/  180 ккал  

С у п  о в о щ н о й кисло-острый  5 2 0 р у б 
250 гр/  225 ккал  

 

 Суп с курицей кисло-острый   600руб  
250 гр/  225 ккал  

 

 

С у п с  б а р а н и н о й 9 0 0 р у б 
в о с т о ч н ы й р е ц е п т 

250 гр/  295 ккал  



Мясные горячие 
закуски 

 

К р е в е т к и  с  ч е с н о к о м  и  п е р ц е м  ч и л и 1 1 5 0 р у б 
Т игров ые  креве тк и,  о бж арен н ые  с бол га рски м  перцем ,  че сн око м ,  л уком  и 

чил и.  

250 гр/  230 ккал  

К р е в е т к и  « Ш а к у т и » 1 2 0 0 р у б 
рецепты  из  Г оа  , креве тк и  в то ма тн о -  к око сов о м  соусе .   

200 гр/  350 ккал  

К р е в е т к и  с  ч е р н ы м  п е р ц е м 1 1 5 0 р у б 
тигров ые  креветки ,  имбир ь ,  чеснок ,  черный  перец ,  лук.  

200 гр/  350 ккал  
 

Ч и л и  ф и ш 9 2 0 р у б 
Кусочки  филе  пангасиу са,  обжаренные  с бол гарским  перцем,  чесноком,  

луком  и п е р ц е м  чили  

220 гр/  120 ккал  

Ц ы п л е н о к  « Ш а к у т и » 9 2 0 р у б 
Кусо чки  кур ино го  филе  в то ма тн о -  к око сов ом  соусе   

220 гр/  280 ккал  

 

Ч и л и  ч и к е н 9 2 0 р у б 
Кусочки  курицы,  обжаре нные  с бол гар ским  перцем,  чесноком,  луком  и 

перцем  чили  

250 гр/  260 ккал  

 

К у р и ц а  с  ч е р н ы м  п е р ц е м 9 2 0 р у б 
куриное  филе  пр игот овленное  с имб ире м,  чесноком  и черным  перцем  с 

нарезанны м  луком  

200 гр/  240 ккал  

 

 
Ф и л е  к у р и ц ы  п о - в о с т о ч н о м у  н а  ш п а ж к е 9 5 0 р у б 

нежное  пряное  и обжаре нное  на  сковороде  филе  курицы  с ореховым  соусом  

200 гр/  240 ккал  

 

О с т р о т а 1 2 3 



Овощные горячие 

закуски 
 

С а м о с а 4 5 0 р у б 
овощные  пирожки  с кар т офелем,  орешками  кешью,  з еленым  горошком  и 

изюмом,  приготовле нные  во фрит юре  

130 гр/  220 ккал  

С а м о с а  ч а а т 5 0 0 р у б 
И н дий ск ие  чипсы  и овощн ые  пирожк и  в йо гур т ов о м  соусе  

200 гр/  180 ккал  

Л у к  б а д ж и 4 5 0 р у б 
М елко  н арез ан н ы й  лук,  о бж арен н ы й  во фрит юре  с до бавл е н ие м  ку куруз но й  

муки  и и н ди й ск их  специ й  

140 гр/  160 ккал  

О в о щ н о е  а с с о р т и  в о  ф р и т ю р е 5 0 0 р у б 
Кусочки  кар тофеля,  баклажан,  цветной  капусты  и домашне го  сыра,  

обжаре нные  во фрит юре  

200 гр/  150 ккал  

К у к у р у з а  п о - в о с т о ч н о м у  р е ц е п т у 5 5 0 р у б 
140 гр/  90 ккал  

Картофель фри            4 5 0 р у б 
100/316ккал  

Ч и л и  п а н и р          7 2 0 руб 

Д омаш ний  сыр  о бжаре нн ы й  на  сков оро де  с до ба вл ен ие м  

бол г ар ско го  перца ,  л ука ,  специ й  и кисл о -  сл а дк ог о   соуса  

180 гр/  420 ккал  

П а н и р  с  ч е р н ы м  п е р ц е м 7 2 0 р у б 
Д омаш ний  сыр ,  пр иг о т овл ен н ы й  с черны м  перцем  

180 гр/  420 кал  

Г р и б ы  ч и л и 7 0 0 р у б 
160 гр/  130 ккал  

К а п у с т а  ц в е т н а я  п о - в о с т о ч н о м у 6 8 0 р у б 
180 гр/  210 ккал  

В а д а  с а м б а р 6 0 0 р у б 
Ж ареные  понч ики  из  че чев и ч но й  муки  и  са м баро м.  

* пожалуйста,  проверьте  н а л и ч и е * 

180 гр/  420 ккал  

 

О с т р о т а 1 2 3 
 

 

 



 Блюда из 
индийской печи 

Т и г р о в ы е  к р е в е т к и 1 4 0 0 р у б 
П р иг о т овл ен н ые  в ин ди й ско й  печи  « Т ан дур»  

150 гр/  380 ккал  

Ф и ш  т и к к а 1 3 5 0 р у б 
Кусо чки  филе  морской  язык,  пр иг о т овл е нн ые  в ин ди йско й  печи  « Т ан дур»  с 

до бавл е ние м  специй  

220 гр/  350 ккал  

Ф и л е с е м г и  н а  у г л я х 1 9 5 0 р у б 
220 гр/  550 ккал  

Ч и к е н т и к к а 9 2 0 р у б 
филе  курицы,  мар инов анное  в йогурте  и индийских  специях  

220 гр/  360 ккал  

М а л а и  т и к к а 9 2 0 р у б 
филе  курицы,  мар инованное  в сливках  и сыре  

220 гр/  380 ккал  

П е ш а в а р и  М у р г  Т и к к а 9 2 0 р у б 
Кусочки  филе  курицы,  пр опит анные  йогурт ом  с добавле ние м  перца  чили,  

кор олевско го  тмина  и солодов о го  уксуса,  жареные  на углях  в тандыре  

220 гр/  360 ккал  

Ф и л е  к у р и ц ы  « Р а д у г а » 9 5 0 р у б 
М а ри но ва нн ое  в а с сор т и мен те  

220 гр/  360 ккал  

Ц ы п л е н о к  л о л л и  п о п п 9 2 0 р у б 

куриные  кр ыл ышк и , жареные  на угл ях  в остро м  че сно чн ом  соусе .  

ин дий ск ая  ф ьюжн .  

250 гр/  360 ккал  

К а р е  м о л о д о г о  б а р а ш к а 2 2 5 0 р у б 
300 гр/  600 ккал  

С и к к е б а б 1 0 5 0 р у б 
л юл я -  кебаб  из  барашка  

200 гр/  450 ккал  

П а н и р т и к к а 9 0 0 р у б 
Д ом ашний  сыр ,  з а пе че нн ы й  в печи  « Т ан дур»  

200 гр/  320 ккал  

О в о щ н а я  т а р е л к а  н а  г р и л е 9 8 0 р у б 
Ш а м п ин ьо н ы ,  бол гар ск ий  перец ,  к ар то ф ел ь ,  цветная  ка пу ст а,  дом ашн ий  

сыр ,  z u cch in i ,  пр и го т овл е нн ые  на  угл ях  

300 гр/  340 ккал  

 
 

О с т р о т а 1 2 3 
 

 



Корзина 
индийского хлеба 

 

Т а н д у р и  р о т и 1 5 0 р у б 

мука  пшеничная  грубо го  пом ола  

70 гр/  248 ккал  

П р о с т о й  н а а н 1 50 р у б 

лепешки классиче ские  

80 гр/  260 ккал  

Н а а н  с  м а с л о м 1 8 0 р у б 

80 гр/  280 ккал  

Л а к ч а д а р  п а р а т а 1 8 0 р у б 

сл оёные  л епешки  

80 гр/  260 ккал  

Л е п е ш к и  с  ч е с н о к о м 1 8 0 р у б 

80 гр/  285 ккал  

С ы р н а я  к у л ь ч а 2 0 0 р у б 

лепешки,  ф арш ир ованные  сыром  

100 гр/  265 ккал  

П у д и н а  п а р а т а 1 8 0 р у б 
сл о е  ны  е ле  п е ш ки  с  мя т  ой  

8 0 гр  / 2 8 0 кка л 

А л у  к у л ь ч а 1 8 0 р у б 
ле  п е ш ки  , фа  р ш и р ов  а н н ы  е ка  р т о ф е  ле  м 

12 0 гр / 3 10 кка  л 

Л е п е ш к а  с  с ы р о м  и  ч е с н о к о м 2 5 0 р у б 
10 0 гр  / 3 2 0 кка  л 

Л е п е ш к а ф а р ш и р о в а н н а я 

  п е р ц е м    ч и л и  и  л у к о м  2 5 0 р у б 
10 0 гр / 2 7 кка л 

 

Л е п е ш к а  ш а м б а л а 2 0 0 р у б 
10 0 гр / 2 8 0 ккал  

 

К у л ь ч а  с  с у х о ф р у к т а м 2 5 0 р у б 
10 0 гр  / 3 4 0  кка  л 



Горячие блюда из 
морепродуктов 

 
К р е в е т к и  м а с а л а 1 2 0 0 р у б 

кр е в е т ки  в со у  се  и з  и н ди  й ск и  х  сп  е ци  й 

2 50 гр / 3 9 5  кка  л 

К р е в е т к и  к а р р и  п о  р е ц е п т у р е  Г о а 1 2 0 0 р у б 
С доба  в ле  ни е м   ко ко са  

2 50 гр  / 3 8 0  кка  л 

Ф и л е  с е м г и  в  с о у с е  и з  и н д и й с к и х  с п е ц и й 1 9 5 0 р у б 
2 50 гр / 4 10 к ка  л 

P ы б н а я  к а р р и 1 1 8 0 р у б 
ку со ч к и  фи  ле  п а н га  си  у са  , п р и го т  ов  ле  н н ы  е  в  со у  се  и з  св  е жи  х  и н ди  й ск и  х 

т р а в с до б а  в ле  ни  е м ка  р р и 

2 50 гр  / 2 9 0  кка  л 
Р ы б н а я  к а р р и  « Б е н г а л и » 1 1 8 0 р у б 

ку со ч к и  фи  ле  п а н га  си  у са  , п р и го т  ов  ле  н н ы  е  в  со у  се  по рецеп там жи телей 

шта та Бенгал  

2 50 гр  / 3 50 кка  л 

Горячие блюда из 
баранины 

 

Б а р а н и н а  « Р о г о н ь е ш » 1 1 5 0 р у б 
фи  ле  ба  р а ни  ны  , п р и гот  ов  ле  нное  п о р е це  п т а м ш т а т а К а ш ми  р 

2 50 гр / 3 6 2  кка  л 

К а р е м о л о д о г о  б а р а ш к а  с 

н а т у р а л ь н ы м и  и н д и й с к и м и  с п е ц и я м и 2 2 5 0 р у б 
4 0 0 гр  / 3 9 5  кка  л 

Б у н а  г о ш т 1 1 5 0 р у б 
со че  т а ни  е фи  ле  м о л о д о г о  ба  р а ш ка  и  р у бле  н н о г о  м я са  в  и н ди  й ск и  х  сп  е ци  ях  

2 2 0 гр / 3 9 5  к к а  л 

 
Б а р а н и н а  с о  ш п и н а т о м 1 1 5 0 р у б 

П р и гот  ов  ле  ни е ба  р а ни ны  со  ш п и на  т ом  

2 50 гр / 3 2 0  к ка  л 

 

О с т р о т а 1 2 3 
 



Горячие блюда из 
курицы 

 

 
Б а т т е р   ч и к е н           10 5 0руб 

 Филе курицы, приготовленное в соусе из свежих томатов со сливочным маслом  
280гр/285 ккал 

 

Т р а д и ц и о н н а я  к у р и ц а  к а р р и 1 0 5 0 р у б 
фи  ле  ку р и цы  , п р и гот  ов ле  нное  в т р а ди  ци  ооны  х и нди  й ски  х сп  е ци  ях  ка р р и 

2 8 0 гр / 2 8 5 кка  л 

Ц ы п л е н о к  т и к к а  м а с а л а 1 0 5 0 р у б 
фи  ле  ку р и цы  , п р и гот  ов  ле  нное  в соу  се  и з и мби  р я , лу ка  , че  сн ока  и т ома  т ов  

2 8 0 гр / 3 8 2 кка  л 

М у р г  л а б а б д а р 1 0 5 0 р у б 
к у с о ч к и  ц ы п л е н к а  в  т о м а т н о- с л и в  о ч н о м  с о у с е  , с  д о б а в л е н и е м  и н д и й с к и х   
п р я н о с т е й 

2 8 0 гр  / 3 6 8  кка  л 

 

К у р и ц а  к а р р и  м а д р а с 1 0 5 0 р у б 
2 8 0 гр  / 3 4 0 кка  л 

 
К у р и ц а  в  о р е х о в о м  с о у с е 1 0 5 0 р у б 

2 8 0 гр / 3 71 кка л 

 
М у р г  М а к к а н  П а л а к 1 0 5 0 р у б 

                                                                          ф и ле  к у р и ц ы с о ш п и н а т о м в с л и в о ч н о м с о у с е 
2 8 0 гр  / 3 2 8  кка  л 

 
К а д а й  ц ы п л е н о к 1 0 5 0 р у б 

П р и го т  ов  ле  ни  е ку р и цы  с п р ян ы  м з е ле  ны  м и  кр а сн ы  м  п е р це  м  с  от  бо р  ны  ми  

це  лы  ми  и н ди  й ск и  ми  т р а в а ми  . 

2 8 0 гр  / 2 8 0  кка  л 
 
 
 
  

О с т р о т а 1 2 3 



 

Горячие блюда 
из овощей 

 
 

П а л а к  п а н и р 8 2 0 р у б 
до м а  ш ни  й сы  р  со  ш п и на  т ом  

2 50 гр / 3 3 1 кка  л 

П а н и р  т и к к а  м а с а л а 8 2 0 р у б 
к у  с о ч к и  п е ч е н о г о с ы р а в с о у с е и з и м б и р я , л у к а , ч е с н о к а и т о м а т о в 

2 50 гр  / 3 2 8 кка  л 

П а н и р  м а к х а н и 8 2 0 р у б 
ку би  ки  до м а  ш не  го  сы  р а , п р и го т  ов  ле  н н ы  е  в  сл и  в о чн о -  т о м а  т но м  со у  се  

2 50 гр / 3 4 0 кка  л 

М а т т а р  п а н и р 8 2 0 р у б 
Д о м а  ш ни  й сы  р с з е ле  ны  м го р  ош  к ом  п р и го т  ов  ле  нн ы  е  с  и н ди  й ск и  ми  

сп  е ци  ям и  

2 50 гр  / 2 6 0 кка  л 

М а л а и  к о ф т а 8 2 0 р у б 
К от  ле  т ки  и з до м а  ш не  го  сы  р а и ка  р т о фе  ля,  п р и го т  ов  ле  нн ы  е в 

ор е хо в  о - т о ма  т н о м  со у  се  

2 50 гр / 3 6 5  кка  л 

Т у ш е н ы й  к а р т о ф е л ь  с  ц е т н о й к а п у с т о й 7 0 0 р у б 
2 50 гр / 18 6  кка л 

А л у М у м б а и 6 5 0 р у б 
ку би  ки  ка  р т о фе  л я,  з а п е че  нн ы  е в и н ди  й ски  х сп  е ци  я х,  ли  ст  ья х  ка  р р и , 

ку р ку ме  и се  ме  на  х го р  чи  цы  

2 50 гр  / 3 50  кка  л 

Б а й г а н  б а р т а 9 8 0 р у б 
т е р т ы й ба кла  жа  н в и нди  й ски  х т р а в а х 

2 2 0 гр / 14 8  кка  л 

 
 
 

О с т р о т а 1 2 3 



 
Б а к л а ж а н ы  в  и н д и й с к и х  с п е ц и я х 9 8 0 р у б 

2 2 0 гр / 18 0 кка  л 

Б и н д и  Д о п и а з а 1 0 5 0 р у б 
ба  ми  я , п р и го т  ов  ле  нн а  я  в  св  е жи  х  и н ди  й ск и  х  т р а в а х  и  п р я н о с т  ях  

2 2 0 гр / 16 5 кка  л 

О в о щ н о е  к а р р и 8 0 0 р у б 
К а ба  ч к и  , б о л г а  р с к и  й п е р е ц , м о р  к о в  ь , л у к , з е л е н ы й г о р о ш е к , д о м а ш н и й 

с ы р , т у ш е н н ы е в и н д и й с к и х с п е ц и я х 

2 50 гр  / 2 2 0 кка  л 

О в о щ н ы е  ш а р и к и  в  в о с т о ч н о м  с о у с е 8 0 0 р у б 
Б р о к к о л и  , цв  е т на  я  ка  п у ст  а ,  ка  р т о фе  ль  , б о л г а  р ск и  й  п е р е ц  м о р  к ов  ь 

2 50 гр / 2 3 0 кка  л 

О в о щ и  « Д ж а й п у р и » 8 0 0 р у б 
К а ба  чк и  , б о л г а  р ск и  й п е р е ц ,  м о р  к ов  ь ,  лу  к ,  з е ле  ны  й  го р  ош  е к ,  до м а  ш ни  й  сы  р , 

т у ш е нн ы  е в и н ди  й ск и  х сп  е ци  ях  с до б а  в ле  ни  е м т о м а  т н о го  со у  са  

2 50 гр / 3 11 кка  л 

О в о щ н о й с а м б а р 8 0 0 р у б 
ю ж н о -  и н ди  й ск а  я че  че  в и ца  и  ов  о щи  ,  п р и го т  ов  ле  нн ы  е  с ,  т а ма  р и н до м  и 

у ни  ка  л ьн о й  сме  си  сп  е ци  й , на  з ы в а е мо й  п ор  ош  ко м  са  мб а  р а 

2 50 гр  / 2 2 0 кка  л 

М е т и  М а т е р  М а л а й 8 0 0 р у б 
З е ле  ны  й го р  ош  е к , п р и го т  ов  ле  нн ы  й  в  сл и  в о ч н о м  со у  се  с  до б а  в ле  ни  е м 

ш а мб а  лы  

2 50 гр  / 2 4 3 кка  л 

Ч а н а  м а с а л а 7 0 0 р у б 
П р и го т  ов  ле  ни  е ну т а  с  и н ди  й ск и  ми  сп  е ци  я м и  

2 50 гр / 3 3 2 ка  л 

Д а л  м а х н и 6 2 0 р у б 
т е мн а  я че  че  в и ца  в  т о м а  т но -  сл и  в о чн о м  со у  се  

2 2 0 гр / 2 8 5 кка  л 

Т а д к а  д а л 5 5 0 р у б 
же  лт а я че  че  в и ца  

2 2 0 гр / 2 3 7 кка  л 

 
 

 

О с т р о т а 1 2 3 



Блюда из риса 
 

П л о в  с  к р е в е т к а м и 1 4 0 0 р у б 
3 0 0 гр  / 4 9 5 кка л 

                                     П л о в  с  б а р а н и н о й    1 3 0 0 р у б 
3 0 0 гр  / 3 9 5 кка  л 

К у р и н ы й  п л о в 1 1 5 0 р у б 
3 0 0 гр  / 4 9 0 кка  л 

О в о щ н о й  п л о в 85 0 р у б 
Ф а с о л ь ,  з е л е  ны  й г о р  о ш  е к , ка  б а  ч к и  , ц в е т н а я к а п у с т а , д о м а ш н и й с ы р , м я т а , 

к и н з а . 

3 0 0 гр  / 4 8 6 кка  л 

О б ж а р е н н ы й  р и с  с  о в о щ а м и 9 0 0 р у б 
2 50 гр  / 3 8 0 кка  л 

Р и с  с  о с т р ы м  п е р ц е м  и  ч е с н о к о м 7 5 0 р у б 
2 0 0 гр  / 3 6 0 кка  л 

Д ж и р а  р и с 7 0 0 р у б 
О б ж а  р е нн ы  й  р и с  с  т ми  н о м .  

2 0 0 гр  / 2 50 ка  л 

П у л а о  р и с 6 5 0 р у б 
Р и с с  ш а фр а н о м .  

2 0 0 гр  / 2 9 0к ка  л 

Р и с  с  л и м о н о м 7 8 0 р у б 
    

Р и с  с  ч е с н о к о м 6 8 0 р у б 
2 0 0 гр  / 2 9 0 кка  л 

П а р о в о й  р и с 4 0 0 р у б 
18 0 гр / 2 2 1 кка  л 

Р и с  с  и м б и р е м 6 2 0 р у б 
2 0 0 гр  / 3 8 0 ка  л 

О в о щ н а я  л а п ш а  х а к к а 7 0 0 р у б 
2 2 0 гр  / 2 9 0 кка  л 

 

 

О с т р о т а 1 2 3 



Индийский 
деликатес 

 

 
Х р у с т я щ и е  ч и п с ы  с  с о у с а м и 4 0 0 р у б 

150 гр / 12 0 кка  л 
 
 

К е ф и р  с  о в о щ а м и 35 0 р у б 
150 гр / 8 0 кка  л 

 
 
 

И н д и й с к и е  х р у с т я щ и е  ч и п с ы 2 5 0 р у б 
50 гр / 70 кка  л 

 
 

О с т р ы й  и н д и й с к и й  д е л и к а т е с 2 5 0 р у б 
5  50 гр  / 10 0 кка  л 

 

 
С о у с  к а р р и 6 0 0 р у б 

10 0 гр / 19 0 к ка л 



Десерты 
 
 
 
 

Г у л а б  Д ж а м у н 5 0 0 р у б 
Г ор я чи  е м о л о ч н ы  е  ш а р и ки  в  са  ха  р н о м  си  р оп  е 

9 0 гр / 3 8 0 кка  л 

Р а с  м а л а и 6 0 0 р у б 
Х о л о д н ы  е т в ор о ж н ы  е ш а р и ки  в сл и  в о чн о -  ор е х ов  ом  со у  се  

10 0 гр / 3 0 9 кка  л 

 

М о р к о в н а я  х а л в а 5 5 0 р у б 
10 0 гр / 18 5 кка  л 

 

И н д и й с к а я х а л в а  и з  н у т о в о й 

м у к и  с  д о б а в л е н и е м  м а с л а  Г х и 5 8 0 р у б 
6  0 гр  / 3 9 8 кка  л 

 
Б а н а н о в а я  л о д к а 6 0 0 р у б 

12 0 гр / 3 8 2 кка  л 

 

Л и ч и 6 5 0 р у б 
10 0 гр / 6 2 кка  л 

 
К у л ь ф и 6 0 0 р у б 
и н ди  й ско е  мо р  о ж е  н ое  

8 0 гр  / 3 4 2 кка  л 

 

Ч и з к е й к 6 0 0 р у б 
10 0 гр / 19 0 кка л 

 
М о р о ж е н о е 5 5 0 р у б 

в а ни  л ьн о е  мо р  о ж е  н ое  , со у  с ма  н го  

10  0 гр / 2 2 0 кка  л 



Экзотические 
индийские напитки 

 
 

С л а д к и й  л а с с и 4 8 0 р у б 
Н а п и т ок и з й огу  р т а 

3 50 мл/  2 2 0 кка  л 

С о л е н ы й  л а с с и  м а с а л а 4 8 0 р у б 
Н а п и т ок и з й огу  р т а  

3 50 мл/  2 3 0 кка  л 

М а н г о  л а с с и 6 0 0 р у б 
                                                                     Напиток  из йогурта и манго  

 3 50 мл /  17 8 кка  л 

М а н г о  ш е й к 6 0 0 р у б 
                                                              Напиток  из йогурта и манго 

                                                             с  добавлением  м о л о к а  

3 50 мл/  2 4 0 кка  л 

Н и м б у  п а н и  с л а д к и й 5 0 0 р у б 
ли  м о н а д  с  ли  м о н н ы м   со к о м  и  са  харным   сиропом  

 3 50 м л /  1 10 кка л 

Л и м о н а д  м а р а к у й я 6 5 0 р у б 
ли  м о н а д  с  ли  м о н н ы м   со к о м ,  са  харным   сиропом  

и пюре маракуйя  

3 50 м л/  110 кка л 

Л и м о н а д  к л у б н и к а 6 5 0 р у б 
ли  м о н а д  с  ли  м о н н ы м   со к о м ,  са  харным   сиропом  

и пюре из клубники  

3 50 м л/  110 кка л 

Ч а й  м а с а л а 4 5 0 р у б 
Ч е р ны  й  и н ди  й ск и  й  ча  й  с  до б а в ление м  м о л о к а  и   и н ди  й ск и  х  сп  е ци  й 

2 50 м л/  2 15 кка л 

К о ф е  м а с а л а 4 5 0 р у б 
С до б а  в ле  ни  е м ка  р д а м о н а  

150  мл/  2 0 0 кка  л 
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