
ЧЕЧЕВИЧНЫЙ

СУПЫ

MERCIMEK CORBASI

КУРИНЫЙ

TAVUK CORBASI

Густой турецкий суп из красной чечевицы,
приготовленный на мясном бульоне.
Подается с лимоном.
Thick turkish red lentil soup, made
with meat broth. Served with lemon.

520.-
300 г.

Куриный суп с лапшой 

Chicken soup with noodles.

510.-
300 г.

ЗЕЛЕНЫЙ САЛАТ

САЛАТЫ

YESIL SALATASI

ЧОБАН

COBAN SALATASI

Лёгкий овощной салат
из огурцов, зелени и салат-микса.

Light vegetable salad made
of cucumbers, salad mix ang greens

650.-
200 г.

Домашний салат с томатами, огурцами,
красным луком, зеленью
и оливковым маслом
Homemade salad with tomatoes, cucumbers,
red onion, greens, olive oil dressing.

540.-
200 г.

ПИДЕ

ДЁНЕР

ДЮРЮМ ДЁНЕР

DURUM DONER
Тонко нарезанное томлёное филе говядины
c курдюком, в тонком лаваше, с нарезанными
томатами. Подается с картофелем фри.

Slices of stewed beef and fat-tail in thin
pita bread with tomatoes.
Served with french fries

610.-
250 г.

ТОМБИК ДЁНЕР

TOMBIK DONER
Тонко нарезанное томлёное филе говядины
c курдюком, замаринованное в шеф-специях
и пропитанное в собственном соку. 

Slices of stewed beef and fat-tail, marinated
in the chef spices and soaked in its own juice.

640.-
350 г.

ИСКЕНДЕР ДЁНЕР

ISKENDER DONER
Тонко нарезанное томлёное филе говядины
c курдюком, на жареной лепёшке пиде
с йогуртом, томатами и перцем чили.

Slices of stewed beef and fat-tail on fried
pide flatbread, yoghurt, tomatoes
and chili pepper

810.-
400 г.

ДЁНЕР НА ТАРЕЛКЕ

DONER
Тонко нарезанное томлёное филе говядины
c курдюком, сочные томаты и огурцы, лук.
Подается с рисом или картофелем фри.
Slices of stewed beef and fat-tail with
tomatoes and cucumbers, onions.
Served with rice or french fries.

740.-

300 г.

ПИДЕ С СЫРОМ

PEYNIRLI PIDE

Лодочка из теста с сыром гауда.

Dough boat with gouda cheese

650.-
420 г.

ПИДЕ С КУРИЦЕЙ

TAVUKLU PIDE
Рубленное филе курицы с сальсой
из болгарского перца, рубленного помидора
в лодочке из теста.

Chopped chicken and bell pepper
salsa, tomato

650.-
420 г.

ПИДЕ КАРЫШИК

KARISIK PIDE
Лодочка из теста с тремя видами
начинки: рубленная говядина, курица
с сальсой, сыр гауда 

3 kinds of stuffing in one pide: chopped
beef, chicken with salsa, gouda cheese

710.-
420 г.

ПИДЕ КУШБАШИ

KUSBASI PIDE
Рубленная говядина с сальсой
из болгарского перца, рубленного
помидора, в лодочке из теста.

Chopped beef and bell pepper
salsa, tomato

760.-
420 г.

ПИДЕ КЫЙМАЛЫ

KIYMALI PIDE
Лодочка из теста с мясным
фаршем

Dough boat with minced
meat

660.-
420 г.

ПИДЕ СО ШПИНАТОМ

ISPANAK PIDE

Лодочка из теста с сыром и шпинатом

Dough boat with spinach and cheese

710.-
420 г.

ПИДЕ С СЫРОМ
И ГРИБАМИ

PEYNIRLI MANTAR PIDE

Лодочка из теста с сыром и грибами

Dough boat with mushrooms and cheese

730.-
420 г.

ЛАХМАДЖУН

LAHMACUN
Тонкая хрустящая лепёшка, покрытая
фаршем с добавлением зелени.
Подается с зеленью, лимоном и луком.

Thin crispy flatbread, covered with minced
meat and greens.
Served with lemon, greens and onion

470.-
420 г.

ПИДЕ С ОВОЩАМИ

SEBZELI PIDE

Лодочка из теста с овощами

Dough boat with vegetables

730.-
420 г.



ИЗГАРА КЁФТЕ

КЁФТЕ

IZGARA KOFTE

КЁФТЕ С СЫРОМ

PEYNIRLI KOFTE

Котлеты из сочного фарша говядины
и баранины, с добавлением чеснока
и зелени, приготовленные на мангале. 

Grilled cutlets from juicy minced beef
and mutton, with garlic and herbs.

790.-
400 г.

Котлеты из сочного фарша говядины
и баранины, с добавлением чеснока,
зелени и сыра, приготовленные на мангале.

Grilled cutlets from juicy minced
beef and mutton, with garlic, herbs and cheese.

810.-
400 г.

МАНГАЛ

ШАШЛЫК
ИЗ КУРИЦЫ

TAVUK SIS
Подается с овощами на гриле (томат, перец),
булгур/турецкий рис, лаваш, лук, зелень.
Served with bulgur / turkish rice, grilled
tomato, chili pepper, pita bread, onion, greens

750.-
400 г.

ДОРАДО

РЫБА

CUPRA

СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ

FILLET SOMON

980.-
1 шт.

Подается с фирменным рыбным
соусом и свежими овощами

Served with special fish sauce
and fresh vegetables

1050.-
1 шт. 

ДЕСЕРТЫ

CEVIZLI BAKLAVA

ПАХЛАВА
С ФИСТАШКОЙ

FISTIKLI BAKLAVA

Традиционная турецкая выпечка из слоеного
теста с добавлением сахарного сиропа
и орехов. Готовится прямо на нашей кухне!

Traditional turkish puff pastry with sugar
syrup and nuts. Cooked directly in our kitchen!

510.-
2 шт.

540.-
2 шт.

НАПИТКИ

АДАНА / УРФА КЕБАБ

ADANA / URFA KEBAB
Кебаб из баранины и говядины.
Острый / не острый

Beef and lamb kebab cooked
on the grill (spicy or not)

830.-
400 г.

КЮНЕФЕ 

KUNEFE
Теплый, нежный и хрустящий пирог
в медовом сиропе, присыпанный
дробленными фисташками.

Warm tender and crispy pie in honey syrup,
sprinkled with crushed pistachios, served with
a scoop of ice cream

750.-
200 г.

СЮТЛАЧ

SUTLAC
Молочный пудинговый десерт с рисом.
Подается с грецким орехом 

Milk pudding dessert with rice and walnut

510.-
250 г.

ХАВУЧ ДИЛИМИ

HAVUC DILIMI
Традиционная турецкая выпечка из слоеного
теста с добавлением сахарного сиропа
и орехов. Готовится прямо на нашей кухне!

Traditional turkish puff pastry with sugar
syrup and nuts. Cooked directly in our kitchen!

680.-
1 шт

СИБАС 

LEVREK

980.-
1 шт.

КОЛА 
СОК
ВОДА
АЙРАН
МОРС

ЧАЙ ПО-ТУРЕЦКИ

COLA
JUICE
WATER
AYRAN
FRUIT DRINK

TURKISH TEA

250.-300 мл.
300 мл.
300 мл.
300 мл.

300 мл.

1 стакан
1 литр

200.-
150.-
150.-
150.-
80.-
600.-

ПАХЛАВА
С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ

Подается с фирменным рыбным
соусом и свежими овощами

Served with special fish sauce
and fresh vegetables

Подается с фирменным рыбным
соусом и свежими овощами

Served with special fish sauce
and fresh vegetables

Традиционная турецкая выпечка из слоеного
теста с добавлением сахарного сиропа
и орехов. Готовится прямо на нашей кухне!

Traditional turkish puff pastry with sugar
syrup and nuts. Cooked directly in our kitchen!

ШАШЛЫК
ИЗ БАРАНИНЫ

KUZU SIS
Подается с овощами на гриле (томат, перец),
булгур/турецкий рис, лаваш, лук, зелень.
Served with bulgur / turkish rice, grilled
tomato, chili pepper, pita bread, onion, greens

980.-
400 г.

БЕЙТИ КЕБАБ

BEYTI KEBAB

910.-
400 г.

Подается с овощами на гриле (томат, перец),
булгур/турецкий рис, лаваш, лук, зелень.

Served with bulgur / turkish rice, grilled
tomato, chili pepper, pita bread, onion, greens


