
ЗНАМЕНИТЫЙ 
ИРЛАНДСКИЙ ВИСКИ

СПЕЦИАЛЬНО 
ДЛЯ HARAT’S





ТЕ  СА М Ы Е  ГА РЛ И К И   
150/30 гр

Пожалуй, главная наша легенда. 
Те самые чесночные гренки,  

при запахе которых  
ты будешь оглядываться,  
пока сам не закажешь.

280

Ф И Ш  & Ч И П С 
150/150/30/20 гр

Каждый ирландец знает:  
чем полнее желудок, тем больше 

в тебя войдет пива.  

480 

И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ
850/80 гр

Набор закусок на всю компанию: 
кальмар, креветки, мидии. Наш 

фирменный пивной
маст-хэв для дружной компании. 

Поймай ирландскую волну 
и не отвлекайся от пива и веселья.

2 300

К У РИ Н Ы Е  
К РЫ Л Ы Ш К И  

280/60 гр
Мы экспериментировали 

с этим рецептом до тех пор, пока 
не получилась идеальная закуска 
к пиву. И ни слова больше. Ты все 

равно их закажешь. 

550

Хитовые 
зак уски к пиву



Ч И П С Ы  М Я С Н Ы Е  
50 гр

350

К А РТ О Ф Е Л Ь Н Ы Е  
Ч И П С Ы 

80 гр

250

Г РЕ Н К И  Ч Е С Н О Ч Н Ы Е        
100 гр

гренки из ржаного хлеба с чесноком 
и паприкой.

250 

Б АС Т У РМ А        
50 гр

390

Ф И С ТА Ш К И  
100 гр

390

О РЕ Ш К И  В  С П Е Ц И Я Х          
100 гр

арахис, кешью.

360 

Холодные 
зак уски



Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р  
« КО С И Ч К А»    

70/30 гр

250

КО Л Б АС К И  Г РИ Л Ь 
200/30 гр

подкопченные мясные колбаски, 
обжаренные на гриле.

550 

Д О С К А  П О Ч Е ТА          
130 гр

чипсы мясные, говядина 
сырокопчёная, свинина сыровяленая.

750

ГА РЛ И К И       
150/30 гр

горячие чесночные тосты из чёрного 
хлеба с чесночным соусом.

280

Ч И П С Ы  И З  ХА Л А П Е Н Ь О    
120 гр

250

АС С О РТИ  С Ы РН О Е         
155 гр

сыры: копчёный «Косичка», 
копчёный «Сулугуни», «Эдем», 

сушёный сыр «Бочонок», фисташки.

560

Холодные 
зак уски



П О Д  В О Д О Ч К У  
330/30 гр

два вида сала, капуста квашеная, 
огурцы маринованные, хлеб 

бородинский. Подается с горчицей.

450

С Е Л Ь Д Ь  
С  К А РТ О Ф Е Л Е М  

100/80/20 гр
подается  

с маринованным луком.

400

Ф И Л Е  Л О С О С Я    
100/30/20 гр

малосоленое с творожным сыром 
и хрустящим багетом.

680

Р О С ТБ И Ф  
М А РИ Н О ВА Н Н Ы Й  

100/50 гр
подается  

с маринованным луком.

700

Б РУС К Е Т ТЫ  
210 гр

с лососем, ростбифом и мясом краба 
на хрустящем багете.

850 

Холодные 
зак уски







H A R AT ’ S                                      
200 гр

салат с сочным ростбифом, листом 
салата и овощами под специальной 

фирменной заправкой.

520

СА Л АТ  Г РЕ Ч Е С К И Й  
250 гр

салат из овощей, сыра «Фета», 
маслин, оливок и красного лука,  

под оливковой заправкой 
с прованскими травами.

450

Ц Е ЗА РЬ                                                 
220 гр

салат с помидорами черри, 
перепелиным яйцом, сыром 
«Пармезан», листом салата, 

гренками и соусом «Цезарь» 
c добавлением анчоусов.

с курицей / с лососем 

450 / 520

СА Л АТ  С  К РА Б О М 
160 гр

салат с крабом, свежим помидором 
и листом салата под апельсиновой 

заправкой.

750

СА Л АТ  
С  М О РЕ П Р О Д У К ТА М И 

240 гр
салат с тигровыми креветками, 

мидиями, филе кальмара, свежими 
огурцами, помидорами черри, листом 

салата, заправленный ореховым 
соусом.

650

салаты



М И Д И И  С  С Ы Р О М                                        
250/15 гр

мидии на створках, запеченные 

с сыром под соусом «Терияки».

650

М И Д И И  В  С О УС Е  
«Т О М  Я М »                                                 

380 гр

подаются с хрустящим багетом.

530

К РЕ В Е ТК И  
КО К ТЕ Й Л Ь Н Ы Е  

200/15 гр

креветки, обжаренные в соевом 
соусе.

650

К РЕ В Е ТК И  
В  П А Н И Р О В К Е   

200/40 гр

тигровые креветки в кокосовой 

панировке с соусом «Тандури».

750

РЫ Б К А  Ф РИ   
240/30 гр

подается с соусом «Тартар».

480

Т О РТИ Л ЬЯ  С  Л О С О С Е М    
210/30 гр

Обжаренная тортилья с начинкой 

из лосося, творожного сыра 

и овощей. Подается со сливочным 
соусом «Ким-чи».

690

горячие 
зак уски



К У РИ Н Ы Е 
К РЫ Л Ы Ш К И   

280/60 гркрылышки, маринованные в остром томатном соусе, обжаренные во фритюре. Подаются с соусом «Тартар» и кетчупом.
550

Ф И Ш  &  Ч И П С          
150/150/30/20 грфиле морской рыбы в пивном кляре, обжаренное во фритюре. Гарнируется картофельными дольками и соусом «Тартар».

480 

Ж А РЕ Н Ы Й  С Ы Р         
230/60 грс брусничным и чесночным соусами.  

450

КО Л Ь Ц А  К А Л Ь М А РА  В  Х РУС Т Я Щ Е Й  П А Н И Р О В К Е    
140/30 гр

кольца кальмара в панировке, жаренные во фритюре. Подаются с соусом «Тартар».  
450

К У РИ Ц А  К А РА А Г Е          
200/40 гр

куриное бедро в хрустящей панировке. Подается с соусом «BBQ».
550

Ч Е БУ П П Е Л И          
120/30 гр

мини чебуреки, жаренные во фритюре. Подаются с чесночным соусом.

480

горячие 
зак уски



К А РБ О Н А РА    
350 гр

классическая паста с беконом 
и сыром «Пармезан».

480

ТА Л ЬЯ ТА         
280 гр

мясо говядины с пряно-кунжутным 
соусом, огурчиками ким-чи 

и грибами.

750

И РЛ А Н Д С К И Е  Б О КС ТИ  
C  Л О С О С Е М            

150/30/30 гр

Подаются со сметаной. 

420

РВА Н А Я  С В И Н И Н А           
150/100 гр

с салатом коул слоу и перцем 
халапеньо.

500

КО ТЛ Е ТА  П ОЖ А Р С К А Я           
170/200/30 гр

рубленая котлета из куриного филе 
с добавлением сливок и жареного 
лука. Гарнируется картофельным 

пюре.

650

горячие 
блюда



Б И Ф Ш ТЕ КС  
И З  М РА М О РН О Й  

Г О В Я Д И Н Ы                                     
250/100 гр

с сыром «Моцарелла» под соусом 
«Сальса» и перцем халапеньо.

750

Б Е Ф С ТР О ГА Н О В                                                
200/150 гр

готовится из говяжьей вырезки, 
подаётся с картофельным пюре.

680

Ж А РЁХА  С  М Я С О М  
И  Г РИ Б А М И   

400 гр
картофель, обжаренный с мясом 

и шампиньонами. На выбор: 
говядина / свинина

550

Д У Б Л И Н    
400 гр

жаркое из колбасок и овощей 
в мясном соусе. 

580

горячие 
блюда



С В И Н Ы Е  РЁ Б РА  B B Q     
350/60 гр

маринованные по классическому 
рецепту с соусом «BBQ».  

Подаются с битыми огурцами.  

680

Г О В Я Ж Ь И  Щ Е Ч К И         
150/200/30 гр

томленные под острым соусом. 
Подаются с картофельным пюре.

780

П Е Л Ь М Е Н И  
В  А З И АТ С КО М  С О УС Е            

180 гр
жареные пельмени  

в кисло-сладком соусе.

480

Ф АХ И Т О С  
С  Г О В Я Д И Н О Й            

340 гр

говядина с овощами, заправленная 
перечным соусом.

750

горячие 
блюда



ГА М БУ РГ Е Р  
М А К Г РЕ Г О Р  

260/70/30 гр
ирландский гамбургер с сочным 

рубленым бифштексом. Подаётся 
с картофелем фри и кетчупом.

650

Ч И З БУ РГ Е Р         
280/70/30 гр

бургер с рубленым бифштексом, 
сыром «Чеддер» и луком фри. 
Подаётся с картофелем фри 

и кетчупом.

650

БУ РГ Е Р  С  РВА Н О Й  
С В И Н И Н О Й          

260/70/30 гр
салатом коул слоу и соусом 

«Барбекю». Подаётся с картофелем 
фри и кетчупом.

550 

БУ РРИ Т О  С  Г О В Я Д И Н О Й      
280/70/30 гр

мексиканская сырная лепешка 
с мясной начинкой, сыром «Чеддер», 

вялеными помидорами и острым 
соусом. Подается с картофелем фри 

и кетчупом. 

520

К Е СА Д И Л ЬЯ  
С  К У РИ Ц Е Й          

280/30 гр
обжаренная на гриле сырная 

тортилья с начинкой из куриного 
филе, сладкого перца, кукурузы 

и сыра. Подается с соусом «Сальса». 
480

стритфуд



С ТЕ Й К  И З  Л О С О С Я        
150/120 гр

филе лосося, обжаренное на гриле. Подается c овощами гриль.

1 200

С ТЕ Й К  РИ Б А Й                                                   
250/120/30 гр

стейк из мраморной говядины. Подается с овощами гриль и соусом 
«Сальса».

2 500

РА М П  С ТЕ Й К                                          
270/120/30 гр

альтернативный стейк из внутренней части бедра с нежной текстурой, приготовленный на гриле. Подаётся с овощами гриль и соусом «Сальса». 
1 500

стейк-
меню



С У П  К У РИ Н Ы Й      
300 гр

домашний бульон с куриным филе, 

домашней лапшой, перепелиным 
яйцом и гренками.

300 

Б О РЩ      
350 гр

подается со сметаной, соленым 

салом и бородинским хлебом.

380 

Т О М  Я М    
350 гр

кисло-острый суп с тигровыми 

креветками, кальмаром, кокосовым 

молоком, шампиньонами, жгучим 
перцем и рисом.

450

И РЛ А Н Д С К И Й  
С У П  К РЕ С ТЬЯ Н И Н А       

300 гр

густой овощной суп с зеленым  

горошком, обжаренным мясом  

говядины, копчеными колбасками  
и беконом.

380

СупЫ



Б О Л Ь Ш О Й  К У Ш           
910/80 гр

сырные шарики, луковые кольца, 
маринованные куриные крылышки, 

свиные ребра, мясные колбаски, 
картофель фри, соусы «Тартар» 

и «BBQ».

1 900

И РЛ А Н Д С КО Е  М О РЕ           
850/80 гр

кольца кальмара, креветки,  
филе морской рыбы в панировке, 

сырные палочки, запеченные мидии 
с сыром, соус «Тартар» и кисло-

сладкий соус.

2 300

РУЛ Ь К А 
ЗА П Е Ч Ё Н Н А Я        

800/350/100 гр

сытная свиная рулька в пряностях, 
подаётся с картофелем, 

маринованным луком, огурчиками  
и с соусом «BBQ» и кетчупом.

1 500

блюда  
на компанию



М У РА В Е Й Н И К    
1 шт

250 

Ч И З К Е Й К   
1 шт

280 

Б А Г Е Т      
1 шт

90

К А РТ О Ф Е Л Ь  Ф РИ     
100/30 гр

подаётся с кетчупом.

250 

К А РТ О Ф Е Л Ь 
« Э Й ,  Д АХА»     

200/30 гр
подаётся с кетчупом.

200 

О В О Щ И  Г РИ Л Ь     
250 гр

280

К У К У РУЗА  Г РИ Л Ь      
220 гр

250

КО УЛ  С Л О У       
150 гр

250

К Е Т Ч У П ,  «ТА РТА Р » , 
« Ч Е С Н О Ч Н Ы Й » ,  

«ТА Н Д У РИ » ,  « B B Q » , 
« СА Л Ь СА»  ,  

« О РЕХО В Ы Й »  

30 гр/50

соусы

десерты

гарниры

хлеб



ЛИДЕР В РЕЙТИНГЕ
ИРЛАНДСКИХ ПАБОВ 
IRISH PUB GLOBAL AWARDS
В НОМИНАЦИИ

РЕЙТИНГА
ПИВНЫХ СЕТЕЙ 
ПО ДАННЫМ
ИССЛЕДОВАТЕЛЬСКОГО 
ЦЕНТРА РБК’21, 22

ПЕРВЫЕ В РЕЙТИНГЕ
СЕТЕВЫХ 
БАРНЫХ КОНЦЕПЦИЙ
СОГЛАСНО ИССЛЕДОВАНИЮ РБК 
СРЕДИ ЗАВЕДЕНИЙ СРЕДНЕГО ЦЕНОВОГО 
СЕГМЕНТА, 2024

ОТКРОЕМ БОЛЬШЕ 
ПАБОВ ВМЕСТЕ? 
ФРАНШИЗА HARAT’S:
ИЗУЧИ ГЕОГРАФИЮ
НА HARATS.COM 

110+
ПАБОВ

50+
ГОРОДОВ

70+
УЖЕ ОТКРЫТЫПО ФРАНШИЗЕ

12СТРАН
* РОССИЯ, БЕЛАРУСЬ, ВЕНГРИЯ, СЕРБИЯ, 
  СЛОВЕНИЯ, ХОРВАТИЯ, КИПР, КАЗАХСТАН, 
  КИРГИЗИЯ, ТАИЛАНД, США, ОАЭ

АДРЕСА ДРУГИХ  
ПАБОВ ИЩИ НА САЙТЕ 
WWW.HARATS.COM


