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200 ДНЕЙ ЗЕРНОВОГО ОТКОРМА BLACK ANGUS
Уважаемые гости если у Вас есть аллергия на какой либо продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту Уважаемые гости если у Вас есть аллергия на какой либо продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

ГОРЯЧИЕ РЫБНЫЕ БЛЮДА
FISH MAIN COURSE

Тальята из тунца с пирожком из цуккини / Tuna tagliata with zucchini pie 2700
Палтус, приготовленный на Ваш выбор: / Halibut, cooked to your choice: 3000
– алла верначча / vernaccia 
– в соусе из морепродуктов / in seafood sauce
– в соусе из артишоков / in artichoke sauce

Палтус, запеченный в печи с пармезаном, домашним картофелем и помидорами  3000
Halibut baked with parmesan cheese, potatoes and tomatoes

Сибас за 100 г / Seabass per 100 gr 1150
Дорада за 100 г / Dorado per 100 gr 1050
Дикий сибас за 100 г / Wild seabass per 100 gr 1500
Рыба, приготовленная на Ваш выбор: / Fish cooked at your option:

– в духовке / baked
– в соли / in salt
– алла верначча / vernaccia 
– в соусе из морепродуктов / in seafood sauce
– жареная / fried
– на гриле / grilled
– на пару / steamed
– запечённая с овощами в дровяной печи / baked with vegetables
– в соусе из артишоков / in artichoke sauce

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА И ПТИЦЫ
MAIN MEAT COURSE

Тушеная телячья щека с пюре из корня сельдерея / Stewed veal cheek with celery root puree 3200
Ножка кролика, тушеная в сметане с зеленым пюре и овощами 2800 
Rabbit leg, stewed in sour cream with green puree and vegetables

Телячьи хвосты, тушеные с овощами / Oxtails stewed with vegetables 2700
Молодой козленок, запеченный с картофелем алла форнайа / Baked goatling with potatoes 5500
Филе говядины алла Россини / Beef fi let alla Rossini 5700
Оссобуко с ризотто по-милански / Ossobuco with risotto Milanese 3200
Телячья печень по-венециански / Venetian veal liver 2200
Лопатка ягненка с травами из печи / Lamb shoulder with herbs from the oven 5000
Телятина по-милански /  Veal alla Milanese 2800
Утка конфи с фуа-гра и черносливом / Confi t duck with foie gras and prunes 3500

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА НА ГРИЛЕ И В ДРОВЯНОЙ ПЕЧИ
HOT DISHES COOKED IN WOOD BURNING OVEN OR GRILLED

Рибай прайм за 100 г / Prime beef Ribeye per 100 gr 1900
Филе говядины прайм за 100 г / Prime beef fi llet per 100 gr 2400
Маринованный цыпленок / Pickled chicken  2700
Каре ягненок / Rack of lamb 4200

ГАРНИР
GARNISH

Овощи из печи / Vegetables, baked in the oven 1300
Овощи на гриле/на пару  / Vegetables grilled / steamed 900
Запечённый картофель / Baked potatoes 450
Картофельное пюре / Mashed potatoes 450
Шпинат / Spinach 900
Спаржа на гриле/жареная/отварная / Asparagus (grilled, fried or boiled) 1300
Артишоки на гриле/жареные/отварные / Artichoke (grilled, fried or boiled) 3200

из артишока  ........................2700
с козьим сыром  
artichoke with goat cheese

из артишока  .....................2600
с яблоком
artichokes with apple

из дикого сибаса  ............1800
seabass 

из гребешка  .........................2000
с манго и клубникой 
в апельсиновом соусе
scallop with mango and 
strawberries in orange sauce

из мраморной  ....................1800
говядины 
marble beef

RAW BAR

из сибаса с авокадо 
и помидорами / 

sea bass with avocado  and tomatoes 
1500

из лосося с редисом 
и огурцом / 

salmon with radish and cucumber 
1500

из тунца с манго 
и соусом маракуйя / 

tuna with mango and passion fruit sauce 
1500

из лосося ....................................1600
salmone

из гребешка  ...........................1800
scallop

из сибаса  ..................................1600
seabass

из мраморной  ......................2300
говядины 
marble beef

трио тартаров ........................2200
tartare trio

из тунца и авокадо ..........1600 
di tonno e avocado

Тартар
Tartare

Карпаччо 
Carpaccio

Крудита Бистро
Crudité “Bistrot” / raw fi sh selection

3500

Севиче / Ceviche

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
COLD APPETIZERS

Паштет из куриной печени с яблочной мостардой / Chicken liver pate with apple mustard 1200
Вителло тоннато / Vitello Tonato (baked veal and tuna sauce) 1900
Брускетта с помидорами / Bruschetta with tomatoes 700
Буррата с помидорами или малиной / Burrata cheese served with tomatoes or raspberry  2300
Брускетта с артишоками и козьим сыром / Bruschetta with artichokes and goat cheese 800
Брускетта с утиной грудкой / Bruschetta with duck breast 800
Брускетта со страчателлой и анчоусами / Bruschetta with stracciatella and anchovies 800
Капрезе / Caprese  1900

САЛАТЫ
SALADS

Салат с морским гребешком, артишоками и апельсиномм 2900
Salad with scallop, artichokes and orange
Салат цезарь с креветками / перепелкой / курицей  1700 / 1600 / 1400
Caesar salad with shrimp / quail / chicken
Салат с тунцом / Tuna salad  1800
Салат из утиной грудки с грушей и инжиром / Duck breast salad with pear and fi gs  1300
Салат с козьим сыром, клубникой, грушей и соусом из каштанового меда 1700
Salad with goat cheese, strawberries, pears and chestnut honey sauce
Салат с запеченными кальмарами, помидорами и пангрататой 1300
Salad with baked squid, tomato and pangrattato 
Крабовый салат / Crab salad 3900
Салат с крабом, помидорами и авокадо / Salad with crab, tomatoes and avocado 3900
Теплый салат с осьминогом / Warm octopus salad 3200
Креветки с помидорами и авокадо / Shrimps with tomato and avocado 2000
Салат с осьминогом, креветкой и авокадо / Salad with octopus, shrimp and avocado 3200
Тосканский салат из фасоли и морепродуктов / Tuscany style salad of beans and seafood 1800
Деревенский салат с перепелкой / Fried quail with mix green salad and quail eggs 1600
Домашний салат с запеченным ягненком / Homemade salad of baked lamb 1700
Салат с авокадо, кенийской фасолью и помидорами / Salad of avocado, Kenyan beans and tomatoes 1300

Устрицы
1 шт / Oysters

Фин де клер 03  ......................950
Fin de clere

Джоли  ..............................................850
Jolie 

Бретань №3  ...............................950
Brittany



Уважаемые гости если у Вас есть аллергия на какой либо продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту Уважаемые гости если у Вас есть аллергия на какой либо продукт, пожалуйста, сообщите об этом официанту

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
HOT APPETIZERS

Баклажаны пармиджиана / Baked aubergines “alla parmigana” 1500

Голубцы из телятины с соусом из сморчков / Cabbage rolls with veal fillet and morel sauce 2300

Фуа гра с соусом из лесных ягод / Fried foie-gras with forest berries sauce 3800

Гребешок запеченный в раковине 1 шт / Baked scallop 950

Кальмары с артишоками и травами / Fried squid with artichokes and flavoured herbs 3500 

Маре Кальдо / Mare caldo (stewed seafood with mix green salad) 3500

Артишок, жареный с мятой / Artichoke, fried with mint 2700

Фритто Мисто / Fritto misto (deep-fried seafood and vegetables) 2400

Осьминог по-средиземноморски/ Mediterranean octopus 3500

Мидии в соусе из белого вина / в соусе из базилика / в томатном соусе за 100 г 900 
Mussels in white wine / in basil sauce / in tomato sauce 100 

ПИЦЦА
PIZZA
White 

Четыре сыра / Four cheeses 1700

Трюфельная / Truffle 1900

Горгонзола с грушей / Gorgonzola with pear 1900

Пицца с мортаделлой и страчателлой / Pizza with mortadella and stracciatella 1700

Дольче / Dolce (sweet) 3000

Red
Маргарита / Margherita  1100

Буффалина / Bufalinа 1500

Прошутто с белыми грибами / Prosciutto with ceps  1800

Пицца с пармской ветчиной и руколой / Pizza with Parma ham and arugula  1800

Дьявола  / Diabola  1800

С тунцом / Tuna  1600

С дарами моря / Seafood  2900

Кальцоне с окороком Котто, руколой и пармезаном / Calzone with ham сotto, arugula and parmesan  1900

СУПЫ
SOUPS

Томатный суп паппа аль помодоро / Tomatoes soup “pappa al pomodoro” 900

Минестроне / Minestrone 900

Суп из лесных грибов / Wild mushrooms soup 900

Рыбный суп Бистро / Fish soup “Bistrot”  1300

Зуппа ди пеше (на одну/две персоны) / Soup “di Pesce”  2800/5600

Суп из щавеля с хвостами / Sorrel soup with oxtails 900

ДОМАШНЯЯ ПАСТА

HOMEMADE PASTA
Паста от шефа в сыре пармезан / Pasta from Chef in Parmesan cheese 5000
Ньокки с креветками / Gnocchi with shrimps 1500
Тальятелле с крабовым мясом и соусом «di crema» / Tagliatelle in crema di granchio  3000
Домашние паппарделле с белыми грибами / Homemade pappardelle with ceps 1500
Тальятелле с трюфельным кремом / Tagliatelle with truffle cream  2000
Фирменная паста Бистро с томатным соусом, базиликом и страчателлой 1700 
Specialty Bistrot pasta with tomato sauce, basil and stracciatella

Равиоли / Ravioli

   с козленком и козьим сыром / with goat and goat cheese 2000
   с крабом / stuffed with crab 3000
   с креветками и шпинатом / with shrimps and spinach 1700
   с трюфелем / with truffle 2000
 

ПАСТА ИЗ ТВЕРДЫХ СОРТОВ И РИЗОТТО

PASTA OF DURUM WHEAT AND RISOTTO
Неаполитанская паста с морепродуктами, запеченная в печи         2200 
Naples pasta with seafood, baked in the oven     

Пенне 4 сыра / Penne 4 cheese 1500
Пеннетте Бистро / Pennette “Bistrot” 1400
Тальятелле с кроликом и сыром скаморца / Tagliatelle with rabbit and scamorza cheese  1600
Казаречче с рагу из ягненка и мягким сыром / Casarecce with lamb ragout and soft cheese  1600
Лингуине аматричиана / Amatriciana 1900
Спагетти / Spaghetti

   с дарами моря / with seafood 2300
   болоньезе  / bolognese 1400
   вонголе / with clams 1900
   карбонара с итальянской панчеттой и деревенским яйцом / carbonara 1500
   с кальмарами и ботаргой / with squid and bottarga roe  1900
   с креветками и кальмарами с лимонным соусом / with shrimp and squid with lemon sauce  1600
Ризотто / Risotto

   с горгонзолой и грушей / with gorgonzola and pear  1600
   с белыми грибами / with ceps  1500
   с трюфелем / with truffle  2000
   с чернилами каракатицы и кальмарами / with cuttlefish ink and squids  1500
   с морепродуктами и томатами / with seafood and tomatoes 1900

 ГРИЛЬ

GRILL (per 100 gr)
Фаланга краба / Phalanx crab 3500
Тигровая креветка без головы / Tiger prawn without head 1100
Кальмар / Squid 850
Гребешок / Scallop 1750
Осьминог 120 г / Octopus 3000


