
меню



Холодные        закуски

КАЗЫ 

- вяленая
    80 г   540 

- отварная 
    80 г   640 
колбаса из конины 
с луком и зеленью

Мясное ассорти
говяжий и куриный рулеты, 
казы отварная, бастурма. 
Подаётся с зёрнами граната 
и листьями салата

320 г   1190 

 

Ветчина 

из индейки

80 г   390 

 

Букет 
свежей зелени

зелёный лук, укроп, 
кинза, петрушка, базилик, 

острый перец

100 г   390 

Брынза 
с зеленью

кусочки 
домашней брынзы 
со свежей зеленью

50/50/25 г   410 

Рыбное ассорти
сёмга с/с, скумбрия х/к, 
масляная рыба. Подаётся 
с лимоном, зеленью, 
листьями салата

300 г   1510  

Язык говяжий 
отварной
с соусом хрен 
и зелёным горошком

80/15/30 г   590  

Сёмга
домашнего посола
подаётся с картофельным 
драником и лимоном

100/100 г   1350  

т и м у р  / /  х о л о д н ы е  з а к у с к и Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.



Рулетики 
из баклажан
с майонезно-сырной начинкой, 
тёртым грецким орехом 
с чесноком и зеленью

200 г   510  

Говяжья 
сырокопчёная 
колбаса

80 г   390  

Бастурма
вяленое в специях 
мясо телёнка 
с зёрнами граната

80 г   520  

Ассорти 

маринованных 

грибов
с зеленью 
и репчатым луком

100 г   290  

Сельдь 
слабосолёная
с отварным 
картофелем, яйцом 
и репчатым луком

100/150/50 г   490  

Овощное ассорти 
по-узбекски
свежие помидоры, огурцы, 
редис, болгарский перец, 
острый перец, зелень

600 г   980  

сырное 
ассорти
cыр фета, сулугуни, 
копчёный сулугуни, 
мёд, грецкий орех

600 г   590  

Баклажаны 
жареные
кусочки жареных в масле баклажан 
с кружочками свежего помидора 
с чесноком и зеленью

200 г   410  

Соленья и маринады
капуста квашеная, огурцы 
и помидоры солёные, чеснок, 
черемша и перец маринованные

400 г   490  

т и м у р  / /  х о л о д н ы е  з а к у с к и Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.



Аччик-чучук
традиционный салат из свежих томатов 
с красным луком, базиликом и острым перцем

150 г   390  

Бахор
весенний салат из овощей 

с яйцом и зеленью 
под сметанным соусом

215 г   230 

Малика
куриное филе отварное, 

яблоко, морковь по-корейски, 
яйцо куриное, кукуруза 

консервированная, майонез

150 г   380   

Овощной 
по-узбекски

свежие помидоры, огурцы, 
редис, лук красный и зелень.

Заправка по-вашему вкусу

200 г   420   

Бухара
болгарский перец, огурцы 

и помидоры свежие с брынзой чанах,
зеленью под сметанной заправкой

200 г   340  

Восточный
отварная телятина, 
морковь по-корейски, помидоры, 
огурцы, болгарский перец, 
чеснок под соевым соусом 
и оливковым маслом

200 г   430  

Лаззат
из куриного и говяжьего рулета, 
с жареными шампиньонами 
под майонезом

230 г   490  

Салаты Греческий 
помидоры, огурцы, 
болгарский перец, маслины 
и листья зелёных салатов 
с сыром фета, заправленных 
оливковым маслом с соевым 
соусом и соком лимона

250 г   590  

Байрам
с отварным говяжьим языком,
жареными грибами, куриным яйцом,
свежими огурцами и хрустящим 
картофелем под майонезом

200 г   390  

Экзотика
салат из копчёного филе 
цыплёнка с ананасом, 
солёным огурцом, яйцом 
и хрустящим картофелем

200 г   390  

т и м у р  / /  с а л а т ы Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.

Винегрет
классический 
овощной салат 
из отварных 
овощей под 
заправкой 
из оливкового   
масла

150 г   240  



Салат из сёмги
со свежими огурцами, 
помидорами и яйцом

250 г   740 

Сюзьма
кисло-молочный 

продукт с редиской, 
свежей зеленью и паприкой

100 г   170   

Блинчики 
домашние
нежные блины.

Подаются со сметаной

3 шт./150/50 г   250 

Блинчики 
с мясом

нежные блины с начинкой 
из говядины с луком 
и зеленью. Подаются 

со сметаной

2 шт./200/50 г   410 

Блинчики 
с сёмгой
нежные блины 

со слабосолёной сёмгой

2 шт./100/50/20 г   690 

Креветки 
отварные

готовятся в собственном 
соку с зеленью и специями

200 г   1440 

Куриные крылья
в остром соусе с мёдом 

и кунжутными семечками. 
Подаются с соломкой 
из моркови и огурца

200/100 г   490 

Пельмени 
жареные

хрустящие пельмешки 
с бараниной. Подаются 

со сметаной

200/50 г   420 

Ташкент
салат из зелёной редьки 
или дайкона (по сезону) 
с отварной телятиной, 
жареным репчатым луком, 
яйцом и зёрнами граната

150 г   410  

Дипломат
листья рукколы с жареными 
шампиньонами и креветками, 
помидорами черри, сыром 
пармезан и оливковым маслом

170 г   980  

Оливье с курицей
классический салат с куриным филе, 
зелёным горошком, картофелем, 
морковью, яйцом и  солёными 
огурцами

150 г   410  

Цезарь 

с креветками
листья салата романо 
с помидорами черри, 
жареными тигровыми 
креветками, гренками 
и сыром пармезан

250 г   890  

Цезарь 

с курицей
листья салата романо 
с помидорами черри 
запечённого куриного 
филе, гренками 
и сыром пармезан

250 г   650  

Мажнунтол
из запечённого куриного филе 
с добавлением помидора, 
огурца, жареного картофеля, 
салата айсберг под оливковым 
маслом

200 г   340  

Горячие       закуски
Грибной 
жюльен
шампиньоны 
обжаренные с луком 
и запечённые 
в сливочном соусе 
под сыром гауда

150 г   390  

Домашняя лепёшка
воздушная лепёшка 
на молоке с кунжутом. 
Выпекается в тандыре

1 шт./120 г   130  

Самса
рубленая баранина 
с луком и специями 
в слоёном тесте

1 шт./120 г   290  

Самса мини
рубленая говядина 
с луком и специями 
в слоёном тесте

1 шт./60 г   210  

Сыр жареный
сыр гауда под панировкой.
Подаётся с овощами 
и майонезно-чесночным 
соусом

200/100/50 г   530  

Чебурек 
- с сыром

сыр гауда, помидор, 
зелень и специи

1 шт./90 г   280  
1 шт./175 г   320  

- с картошкой

картофель, 
лук репчатый, 
зелень и специи

1 шт./90 г   180  
1 шт./175 г   210  

- с мясом

баранина, говядина, 
лук репчатый, зелень 
и специи

1 шт./90 г   290  
1 шт./150 г   340  

т и м у р  / /  с а л а т ы / г о р я ч и е  з а к у с к и Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.



Супы
Свекольник
Холодный суп 

классический свекольник 
на кефире из молодой свеклы, 

свежих огурцов, редиса. 
Подаётся с картошкой фри 

по-деревенски, яйцом, зелёным 
луком и столовым хреном

300/80/20 г   490 

Пельмени 
сибирские

из свинины и говядины 
с репчатым луком и специями. 

Подаются с чёрным перцем, 
зеленью и сметаной

200/50 г   460 

Солянка мясная
классическая солянка 

из трех видов мяса, 
солёными огурцами 

с добавлением маслин 
и оливок, зелени, лимона. 

Подаётся со сметаной

300/50 г   480 

Суп фасолевый 
по-армянски

классический овощной суп 
из красной фасоли, риса, 

моркови, чеснока и зелени

300 г   310 

Уха царская
из сёмги с добавлением 

картофеля, томатов черри, 
моркови, лука и зелени

300 г   590 

Окрошка мясная
Холодный суп 

классическая окрошка 
с отварным говяжьим языком. 
Заправка кефир или квас 
на ваш выбор. Подаётся 
с горчицей и хреном

300/50 г   430  

Окрошка овощная
Холодный суп 

классическая овощная окрошка.
Заправка кефир или квас 
на ваш выбор. Подаётся 
с горчицей и хреном

300/15/15 г   320  

Куриная 
лапша
в бульоне 
с куриным мясом 
и зеленью

300 г   320  

Борщ 
от шеф-повара
подаётся в краюхе хлеба 
с чесночными крутонами 
с салом, зеленью и сметаной

300/300/50/20/30 г   720  

Лагман 

узбекский
домашняя лапша в бульоне 
из обжаренной говядины 
и овощей с добавлением зелени, 
кориандра, бадьяна и чеснока.  
Подаётся с аджикой

300/30 г   490  

Шурпа-мохора
прозрачный бульон 
с бараниной, репчатым 
луком, морковью, 
горохом нут, картофелем, 
болгарским перцем, 
помидорами и зеленью

300 г   590  

Похлебка грибная
из шампиньонов с картофелем, 
репчатым луком, морковью, 
зеленью и сметаной

300 г   290  

Чучвара
маленькие пельмени 
в прозрачном бульоне 
из баранины, овощами
и зеленью. Подаются 
со сметаной

300 г   490  

Лагман 

уйгурский
домашняя лапша 
с обжаренными  овощами, 
говядиной, зеленью 
с добавлением кориандра, 
бадьяна и чеснока. 
Подаётся с аджикой

350/30 г   560  

т и м у р  / /  с у п ы Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.



Паста

Горячие 
   блюда

Феттучини 
фристо-мисто
соус из морепродуктов 
и сливок

300 г   1250  

Курица по-Домашнему
куриное филе жареное с болгарским 
перцем, картофелем, чесноком 
с добавлением томатной пасты. 
Подаётся с помидором, огурцом 
и зеленью

350/50 г   490  

Курица 

по-мальтийски
нежное куриное филе 
под сливочным соусом 
с грибами, репчатым луком 
и болгарским перцем

250 г   690  

Спагетти 
болоньезе
соус из говядины 

и курицы 
с репчатым луком, 
болгарским перцем 

и томатами

300 г   630 

Спагетти 
карбонара

соус из бекона, яйца, 
репчатого лука и сливок

300 г   640 

Заравшан
жареные кусочки телятины 

с сельдереем, зелёным луком 
и болгарским перцем

300 г   990 

Коурма-Лагман
домашняя лапша жареная 

с говядиной, овощами, 
зеленью и чесноком. 

Подаётся по-вашему вкусу 
с острым перцем или аджикой

300/30 г   640 

Свинина 
по-милански
свинина запечённая 

под соусом из грибов, сыром, 
солёных огурцов 
и репчатого лука

200 г   890 

Плов бухоро
традиционный плов 

из баранины с горохом нут,
чесноком и острым перцем

250 г   590 

Курочка табака
курочка маринованная 
в специях с чесноком. 
Подаётся с томатно-
чесночным соусом

400/50 г   810  

Плов заказной
традиционный плов 
из баранины с горохом 
нут, чесноком и острым 
перцем. Подаётся 
с зёрнами граната, 
казы узбекской 
и перепелинным яйцом

1500 г   3300  

Медальон 
из говядины
нежная говяжья вырезка 
приготовленная на гриле. 
Подаётся с картофелем 
и овощами

150/100/100 г   2100  

Норин
говяжий бульон с добавлением 
сушёной конины и домашней 
лапши. Подаётся с кусочками 
узбекской казы и маринованным 
репчатым луком

200 г   490 

т и м у р  / /  п а с т а  /  г о р я ч и е  б л ю д а Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.



Дорадо 
на гриле
запечённая 
с помидорами 
черри и зеленью

400 г   1550  

Стейк 
из сёмги
сёмга приготовленная 
на углях. Подаётся 
с лимоном и овощами

125/100/30 г   1850  

Мясо 
по-Домашнему
обжаренная в специях говяжья 
вырезка. Подаётся с салатом 
из жареных помидор, огурцов, 
баклажан и болгарского перца

200/180 г   1920 

Стейк Рибай
подаётся 
с овощами гриль

350/150 г   2900 

Казан-кабоб
баранина на косточке 
с болгарским перцем, 
картофелем, репчатым луком, 
помидором и огурцом

300/150 г   1120  

Манты жареные
под томатно-чесночным 
соусом. Подаются с мацони

210/50 г   510 

Манты
фарш из баранины 

с репчатым луком и специями. 
Подаются со сметаной

210/50 г   510 

Сёмга 
в сливочном соусе

филе сёмги под сливочным соусом.
Подаётся с лимоном, сладкой 
кукурузой, сладким горошком 

и помидорами черри

250 г   1950 

т и м у р  / /  г о р я ч и е  б л ю д а Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.



Блюда на мангале

Ассорти кебаб
шашлык из баранины, 
говядины, курицы, овощей. 
Люля из баранины, говядины, 
курицы. Подаётся с томатно-
чесночным соусом 
и маринованным 
репчатым луком

540/200/100/100 г   2960 

Люля 
из курицы
сочные люля из курицы, 
приготовленные 
на мангале. Подаются 
с томатно-чесночным соусом 
и маринованным репчатым луком

100/30/30 г   380 

Уч-панжа
говяжья вырезка, 
корейка барашка, 
курдюк, помидор, 
огурец и маринованный 
репчатый лук. 
Подаётся с томатно-
чесночным соусом

250/100/30/30 г   1520 

Ассорти кебаб 
“Тимур”
шашлык из баранины, говядины, 
курицы, корейки бараньей, овощей.
Люля из баранины, говядины, курицы. 
Подаётся с томатно-чесночным 
соусом и маринованным 
репчатым луком

800/200/100/100 г

 4200 

Люля 
из баранины

сочные люля из баранины, 
приготовленые на мангале.

Подаются с томатно-
чесночным соусом 

и маринованым 
репчатым луком

100/30/30 г   390 

Люля 
из говядины

сочные люля из говядины, 
приготовленные на мангале. 

Подаются с томатно-
чесночным соусом 
и маринованным 
репчатым луком

100/300/30 г   390 

Урама
говяжья вырезка, 

курдюк и маринованный 
репчатый лук. 

Подаётся с томатно-
чесночным соусом

100/30/30 г   490 

Шашлык
из барашка

подаётся с томатно-
чесночным соусом 
и маринованным 
репчатым луком

80/30/30 г   440 

Шашлык 
из говядины

приготовленный 
на мангале. 

Подаётся с томатно-
чесночным соусом 
и маринованным 
репчатым луком

80/30/30 г   460 

Шашлык 
из индейки

приготовленый 
на мангале. 

Подаётся с томатно-
чесночным соусом 
и маринованным 
репчатым луком

100/30/30 г   410 

Шашлык 
из овощей

баклажаны, 
кабачки, помидор, 
болгарский перец

200 г   410 

Шашлык 
из печени 
барашка

приготовленный 
на мангале. 

Подаётся с томатно-
чесночным соусом 
и маринованным 
репчатым луком

80/30/30 г   390 

Шашлык 
из корейки 
барашка
приготовленый 
на мангале. Подаётся 
с томатно-чесночным 
соусом и маринованным 
репчатым луком

250/30/30 г   1950 

Шашлык 
из рёбрышек 
барашка
подаётся с томатно-
чесночным соусом 
и маринованным 
репчатым луком

100/30/30 г   430 

Шашлык 
из курицы с беконом
шашлык из куриных бёдрышек 
с беконом приготовленный на мангале.
Подаётся с томатно-чесночным соусом, 
маринованным репчатым луком

110/30/30 г   430 

Шашлык 
из сёмги с беконом
приготовленный на мангале. 
Подаётся с лимоном 
и соусом Наршараб

100/50/30 г   540 

Шашлык 
из куриных 
бёдрышек
приготовленный 
на мангале. Подаётся 
с томатно-чесночным 
соусом и маринованным 
репчатым луком

80/30/30 г   410 

т и м у р  / /  Б л ю д а  н а  м а н га л е Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.



Кавказская кухня Гарниры

Аджахури
жаркое из свинины 
с картофелем, 
репчатым луком, 
помидорами и зеленью

300 г   490 

Картофель 
по-деревенски
подаётся с соусом кетчуп

100/30 г   220 

Овощи на гриле
баклажаны, кабачки, 
болгарский перец, 
шампиньоны, 
помидор, зелень

250 г   460 

Картофельное 
пюре
100 г   210 Рис отварной

150 г   130 
Рис пилафф
рис жареный 
с овощами 
и соевым соусом

150 г   160 

Картофель фри
подаётся с соусом кетчуп

100/30 г   210 

Челагач
свиная корейка 
с картофелем 
по-домашнему, 
томатно-чесночный 
соус или кетчуп

300/100/30 г   890 

Долма
виноградные листья, 
фаршированные 
говядиной и бараниной 
с репчатым луком 
и специями. Подаётся 
с мацони

150/75 г   560 

Лобио 
из красной 

фасоли
фасоль тушёная 

с луком, помидорами, 
кинзой, чесноком 

со специями и зеленью

250 г   420 

Харавац
икра из печёных 
на углях овощей 

с кинзой и чесноком

200 г   390 

Шашлык 
из свиной 

шейки
свиная шейка, 

приготовленная 
на углях. Подаётся 
с маринованным 
репчатым луком 

и томатно-
чесночным соусом

100/30/30 г   390 

Шашука 
на чугунной 
сковородке
обжаренные кубики 
баклажана, кабачков, 
болгарского перца, 

шампиньонов, 
запечённые с сыром 

и куриным яйцом

200 г   430 
Соусы

Аджика 
домашняя	 50 г   190 
пастообразная масса из помидоров, 
болгарского и острого перцев, чеснока, 
пряных сущёных и зелёных трав

Ткемали 
красный	 50 г   90 
кисло-сладкий соус на основе 
красной грузинской сливы, 
с добавлением чеснока, красного перца 
и кинзы, средней остроты

Томатно-
чесночный	 50 г   90 
томатный соус, приготовленный
на основе томатной пасты с добавлением 
чеснока, базилика и острого перца

Наршараб	 50 г   140 
кавказский соус, приготовленный 
методом сгущения гранатового сока 
с добавлением сахара, кориандра, 
базилика, корицы и лаврового листа. 
Раскрывает вкус мясных и рыбных блюд

Хрен 
сливочный	 50 г   70 
традиционный жгучий соус, 
приготовленный из протёртого 
корня многолетнего растения

Чесночный 
с зеленью	 50 г   90 
соус на основе майонеза 
и сметаны с добавлением кинзы, 
укропа и чеснока

Горчица
50 г   70 

Кетчуп
50 г   70 

Масло слив.
100 г   220 

Сметана
50 г   70 

соевый 
соус

50 г   90 

т и м у р  / /  К а в к а з с к а я  к у х н я  /  га р н и р ы  /  с о у с ы Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.



Десерты

Ассорти 
из сухофруктов
чернослив, финики, 
изюм и грецкий орех

200 г   440 

Щербет
шарики из чернослива, 
кураги, грецкого ореха 
и мёда, в кокосовой 
стружке

80 г   190 
Пахлава 
по-домашнему
с изюмом, мёдом 
и грецким орехом

150 г   320 

Хворост 
по-бухарски
хрустящее тесто 
с мёдом, посыпанное 
сахарной пудрой

80 г   290 
Чак-чак
нежное тесто с мёдом. 
Подаётся с изюмом 
и грецким орехом

130 г   290 

Миндаль 
в сахаре

100 г   320 

Ассорти 
восточных 
сладостей

пахлава по-домашнему, 
чак-чак, 

хворост по-бухарски

450 г   1120 

Мёд
цветочный
100 г   210 

Мороженое 
в ассортименте

50 г   160 

Чернослив 
с грецким 

орехом

110 г   290 

Штрудель 
яблочный

классический штрудель 
в тонком тесте 

с яблоками и изюмом. 
Подаётся с мороженым

200/60 г   480 

Варенье
клубника / 
белая черешня /
грецкий орех / 
кизил / абрикос / 
айва / вишня / 
шелковица

150 г   290 

т и м у р  / /  Д е с е р т ы Просьба предупреждать вашего официанта об имеющейся у вас аллергии на определенные продукты.


