
Сэндвич с лососем - изысканное блюдо, которое 

приготовлено из свежего лосося, сливочного сыра и хрустящего огурца, на 

выбор может быть использована белая или черная булочка. Лосось 

обладает нежным и богатым вкусом, который прекрасно сочетается с 

кремовым сыром и свежим огурцом. 

Один из самых вкусных и изысканных 

вариантов сэндвича — бутерброд с говядиной. К приготовлению такого 

сэндвича нужно подойти со вкусом, подобрать самую сочную и вкусную 

мраморную говядину 

. Узбекский плов – блюдо из мяса, риса, лука, моркови и 

специй – включен в список нематериального культурного наследия 

ЮНЕСКО. Также узбекский плов вошел в Книгу рекордов Гиннесса. 

Воздушные круассаны, выпеченные 

по классическому французскому рецепту и подрумяненные до аппетитной 

золотистой корочки. Внутри — аккуратно уложенные тонкие ломтики 

аппетитной ветчины и сочные листья свежего салата 

Прослойка из воздушного бисквита на 

основе бельгийского какао, крем-чиза с молочными сливками и легкой 

кислинкой клубничного конфитюра с кусочками клубники со свежими 

ягодками в украшении. Изысканный, абсолютно лёгкий и воздушный 

десерт 

. Лимонад малина с личи – освежающий микс из 

сиропа личи, малины, лимонного сока и содовой. Лимонады – это широко 

известные сладкие безалкогольные напитки, в основном 

Освежающий напиток с приятным ароматом яблока 

и южного фрукта-киви. Идеальный баланс сладкого и кислого вкусов в 

нашем фирменном лимонаде. 

. Апероль Шприц представляет собой 

безалкогольный напиток, родом из Венеции. Напиток освежающий, с нотками 

фруктов, легкой цитрусовой горечью и умеренной газипованностью. 

«Мохито клубничный» – это газированный 

безалкогольный напиток, сочетающий классический вкус одного из самых 

популярных в мире коктейлей и клубники. Идеально сбалансированный 

фруктовый микс освежит, подарит энергию, силы, утолит жажду и заставит 



почувствовать атмосферу праздника, придётся по вкусу и взрослым и 

детям. 

В его основу вошли экстракты 

какао, ванили, мятная эссенция. Красивый темно-коричневый оттенок 

получен благодаря пищевому красителю. Концентрат не содержит ГМО, 

искусственных загустителей и усилителей вкуса. Он на 100 % натуральный и 

безопасный, поэтому им можно угощать даже детей 

Эспрессо-тоник, каффе-тоник 

или кофе-тоник — все это разные названия простого и понятного в 

приготовлении напитка: двойной шот эспрессо и тоник, вылитые в стакан со 

льдом и вишнёвого сиропа 

. Бамбл — это микс эспрессо, апельсинового 

сока, карамели и льда. У него яркий и сложный вкус: сначала чувствуется 

сладость сиропа, затем — цитрусовая кислинка и легкая кофейная горечь в 

конце. 

Молочный коктейль - десертный напиток на 

основе молока и мороженого, один из символов американской кухни. 

Капучино обладает мягким вкусом с легкой 

кофейной горчинкой. Если все сделано правильно, напиток должен 

получиться сладковатым даже без добавления сахара. По нашему рецепту, у 

вас получится вкуснейший кофе с мягким вкусом банана! 

Авторский напиток, вдохновенный знаменитым 

одноименным десертом. Приятная сладость кокоса и шоколада сочетается в 

этом напитке с крепостью эспрессо, кокосовая стружка добавляет напитку 

текстуры. Состав: эспрессо, молоко, сироп «шоколад», сироп «кокос», 

кокосовая стружка, тёртый шоколад 

За основу сырного рафа можно взять не только 

кремчиз, но и плавленый сыр со сливочным вкусом. Согласно 

классическому рецепту, в напиток не добавляют обычный сахар, поэтому он 

получается несладким 

Сенча богата витаминами А,В,С,D,Е, йодом и 

аминокислотами. Такой чай тонизирует, придает сил, снимает усталость, в нем 

меньше кофеина и танина, чем в других зеленых чаях, благодаря 

этому он считается диетическим и имеет более мягкое действие на организм. 



Чай Ассам славится насыщенным, мягким и слегка 

сладковатым вкусом. У него ярко выраженный малиновый оттенок в 

аромате и вкусе, что делает его очень популярным среди любителей чая. 

В основе этого чая — индийский чёрный чай, в 

который добавили ягоды и кусочки ягод вишни, вишнёвый лист и корицу. 

Также в составе есть ароматизатор. Рекомендации по завариванию: 

настаивать 3 минуты при температуре 90-95°С в соотношении 1 г чая на 100 

мл воды 

Облепиховый чай – природный кладезь 

натуральных витаминов и наслаждение изысканным вкусом. Аромат 

напитка — свежий, летний, бодрящий. Вкус нежный, обволакивающий, 

маслянистый, с легкими терпкими нотками. Цвет настоя — желто- 

оранжевый. 

. Какао — напиток, в состав которого обязательно входит 

размолотое какао, а также молоко (или вода) и сахар. Напиток обычно 

безалкогольный. 

Кофе Мокко отличается от классического чёрного кофе, не 

только своим уникальным вкусом, но и содержанием калорий. 

Классический рецепт включает в себя эспрессо, шоколад или какао и 

взбитое молоко. Поэтому его энергия будет выше, чем у обычного чёрного 

кофе. 

Раф — нежный сладкий кофейный напиток, который можно 

назвать коктейлем или даже десертом. Готовится из порции эспрессо (30- 35 

мл), сваренного из свежеобжаренного кофе, обычного или ванильного 

сахара, жирных сливок (10-11%). Ингредиенты смешивают в питчере, после 

взбивают паром 

Флэт уайт — самый насыщенный по вкусу молочный 

напиток на основе эспрессо. Его особенно любят ценители вкуса эспрессо в 

чашке. Флэт уайт готовят такого же объёма, как и стандартный капучино — 

150–180 мл, но используют две порции эспрессо. Остальной объем 

занимают молоко и совсем немного молочной пены. 

Латте — самый большой и самый молочный кофейный 

напиток на основе эспрессо. Подойдёт для тех, кто не любит яркий вкус 

кофе. Его готовят в чашку объёмом 250–300 мл и используют одну порцию 

эспрессо. Остальной объем напитка составляет молоко и немного 

молочной пены 



Капучино — самый известный кофейный напиток на 

основе эспрессо. В нём сохраняется баланс: чувствуется вкус эспрессо, но он 

не преобладает над вкусом молока 

Американо — это эспрессо с добавлением горячей 

воды. Допускается разбавление эспрессо водой в соотношении 1:1, 1:2 или 

1:4. Чем больше воды, тем менее концентрированным получится напиток. 

Двойной эспрессо — кофейный напиток, 

готовящийся как двойная порция эспрессо с помощью кофейного фильтра 

или эспрессо-машины. 

Эспре́ссо - метод приготовления кофе путём прохождения 

горячей воды (92-96 °C) под давлением (около 9 бар) через фильтр с 

молотым кофе. Эспрессо пользуется большой популярностью во всём мире и, 

прежде всего, на юге Европы — в Италии, Испании и Португалии. 

. Легкий кофейный напиток на 

основе эспрессо, с сливочно-грушовым вкусом, дополняемый приятным 

потрескиванием взрывной карамели 


