
Маза
Хумус, бабагануш, мутабаль, лябни,  

хумус мята-эстрагон, макдус, хумус свекольный, 
мухаммара, мусакаа, хумус морковный,  
салат зейтун, шанглиш, маринованные 

шампиньоны, подаётся с питой

1100 г

2900 .

спец.



Мутабаль 

Бабагануж

Хуммус 

Хуммус Бейрути 

Холодныезакуски

Хумус 
свекольный 

Хумус с добавлением 
свеклы и брынзы  

200 г 

690 .

Хумус 
морковный  

Хумус с добавлением 
моркови и изюма

200 г 

690 .

Хумус 
эстрагон   
Хумус с эстрагоном  

и мятой

200 г

690 .

спец.

Мини-маза
Хуммус,  

хуммус «Бейрути», мутабаль, 
бабагануж,  

долма овощная

500 г 

1100 .



Острое блюдо

Хуммус 
Протёртый нут  

с кунжутной пастой  
и оливковым маслом

200 г 

490 .

Хуммус 
Бейрути 

Протёртый нут  
с кунжутной пастой, 
оливковым маслом, 

помидором и петрушкой

200 г 

530 .

Мухаммара
Традиционное блюдо  

из острого перца,  
томатной пасты,  
грецкого ореха,  

кунжутной пасты,  
лука и чеснока

200 г

550 . 

Долма 
овощная

Маринованные 
виноградные листья  
с начинкой из риса  

и овощей

200 г 

560 .

Бабагануж
Печёные на углях 

баклажаны с болгарским 
перцем, помидорами, 

луком, зеленью, 
оливковым маслом  
и зёрнами граната

200 г

580 .

Мутабаль 
Печёные на углях  

баклажаны  
с кунжутной пастой,  
оливковым маслом,  

помидором  
и зёрнами граната

200 г

580 .



Лябни 
Традиционная  

кисломолочная закуска, 
получаемая путём отвеса 
сметаны, подаётся с питой

200 г 

490 .

Мусакаа  
Тушёные помидоры,  
болгарский перец,  

баклажаны с чесноком  
и луком в оливковом масле

200 г 

490 .

Микс  
пряных  
сыров

с медовой грушей 

200 г 

1100 .

спец.

Мясная 
тарелка 

Сирийская мортаделла, 
бастурма, пепперони, 

суджук

250 г 

1100 .

спец.

Рыбная 
тарелка 

Красная слабосолёная, 
белая копчёная рыба  

и креветки

250 г 

1500 .

спец.



Сельдь с 
картофелем
Филе сельди с жареным  

мини картофелем и луком

330 г

540 .

Свежие 
овощи 

с соусом
 Свежие помидоры,  

огурцы, редис, морковь, 
стебли сельдерея,  

перец чили, болгарский  
перец и зелень 

550 г 

790 .

Соленья 
Солёные корнишоны 
и помидоры черри, 

квашенная красная капуста, 
маринованный чеснок, 
маринованный горький 

перец и черемша

250 г 

530 .

Салаты

Табули 
Традиционный салат 
из мелко нарезанной 
петрушки со свежими 
помидорами, луком  

и припущенными зёрнами 
пшеницы, в соусе  

из лимонного сока, мяты  
и оливкового масла

250 г 

590 .

Фатуш
Традиционный салат 

из свежих помидоров, 
огурцов, редиса, 

болгарского перца, 
листьев салата, петрушки, 
мяты, граната и красного 
лука в соусе из лимонного 

сока, оливкового масла  
и соуса Наршараб. 

Подаётся с гренками

250 г 

590 .



с куриной грудкой,
с креветками
— или —
с сёмгой

Греческий 
Микс из свежего перца, 

помидоров, огурцов, 
листьев салата, маслин 
и брынзы в заправке 
из оливкового масла, 

лимонного сока и орегано

250 г

640 .

Арабский 
салат 

Салат из свежих 
помидоров, огурцов, 
редиса, болгарского  

перца, листьев салата, 
петрушки и мяты  

с пикантным соусом  
из чеснока, лимонного 

сока и оливкового масла

250 г

560 .

Цезарь
Листья салата романо под 
соусом Цезарь с гренками, 

перепелиным яйцом  
и сыром Пармезан

250 г

/с куриной грудкой/

660 .
/с креветками/

940 .
/с семгой/

910 .

спец.

спец.

Салат
с жареным сыром

Микс листьев салата 
с помидорами черри, 

виноградом и жареным 
сыром сулугуни   

в панировке

250 г

740 .

Капрезе
Ломтики сыра Моцарелла  

с помидорами  
и базиликом  

под соусом Песто  
и кремом Бальзамик 

300 г

790 .



Фиолетовое 
пламя 

Баклажаны, фета  
и розовые томаты,  
кедровые орехи 
с соусом песто

250 г 

740 .

Руккола  
с креветками

Руккола,  
тигровые креветки,  

пармезан, соус на основе 
бальзамика  

и оливкого масла

250 г 

1190 .

спец.

Руккола  
с телячьей 
вырезкой  

Руккола, телячья вырезка, 
помидоры черри,  

пармезан, кедровые орехи, 
бальзамик

250 г 

1140 .

спец.

Горячие
закуски

Фалафель
 Жареные во фритюре 

биточки из молотого нута 
с добавлением кунжута. 

Подаётся с редисом, 
солёными огурцами, 

свежими помидорами, 
хуммусом и соусом 

Тахина                            

500 г

810 . 

Фалафель  
с  сыром 

Фалафель с добавлением  
мягкого сыра

500 г

950 .

Фалафель 
мухаммара  

Фалафель с добавлением 
пасты Мухаммара

500 г

950 .



Острый с фаршем  
из баранины и кунжутной 

присыпкой       
200 г     590 .

С фаршем 
из баранины
200 г     590 .

Араис
Арабская лепёшка,  
жареная на углях

С сыром 
Моцарелла

200 г     570 .

С сыром

Со шпинатом  
и зёрнами граната

С бараньим фаршем 
и кедровыми орешками

Самбусики
Домашние арабские 
пирожки во фритюре

150 г

490 .

Самбусики 
с грибами  
и сыром

150 г

590 .

Самбусики  
с креветками

150 г

690 .

спец.

Печëный 
камамбер 

с пряными 
овощами 

200 г 

890 .

Хуммус
с мясом

Протёртый нут  
с кунжутной пастой  

и нежнейшими кусочками 
обжаренной телятины      

200/40 г 

690 .

с курицей
200/40 г 

660 .



 С сыром
490 .

Кебби 
с мясом

Жареные мясные биточки 
из припущенных зёрен 
пшеницы с начинкой  
из бараньего фарша,  

лука и кедровых орешков 

180 г

690 .

Кебби
рисовый  

с курицей и сыром
Рисовые биточки  

с начинкой из курицы  
и восточными специями

180 г

690 .

Кебби
свекольный  
со шпинатом 

Свекольные биточки  
с начинкой из шпината

180 г

690 .

Марокканские 
сигары  

Хрустящие роллы  
с начинкой, жареные  

во фритюре

   150 г

Горячие
блюдаШаурма

Арабист
Новая подача известного  

и любимого блюда  
с солениями                   

700 г

990 .

С курицей
540 .



Шаурма
Арабик 

Традиционная арабская 
шаурма с начинкой  

из обжаренного на гриле 
куриного филе, солёных 

огурцов, чесночного соуса  
и соуса Наршараб.  

Подаётся с картофелем фри  
и овощами

700 г

950 .

Шаурма
суджук

Шаурма с домашним 
суджуком, 

приготовленного  
из баранины и говядины, 

подаётся  
с картофелем фри 

и солениями                   

700 г

990 .

Шаурма  
куриная  

на тарелке 
Ломтики обжаренной 

курицы, подаются  
с картофелем фри 

и салатом

400 г 

740 .

Любовь 
Усмана 

Нежное куриное филе  
с баклажаном, кабачком 

и болгарским перцем, 
приготовленные на гриле

300 г

890 .



Долма 
мясная
Маринованные  

виноградные листья  
с начинкой из риса  

и баранины.  
Подаётся с лимоном  

и сметаной

  350 г

850 .

Фуль
Традиционное арабское 

блюдо из отварных 
чёрных бобов, рубленых 

помидор и петрушки 
в чесночно-лимонном 

соусе с оливковым 
маслом. Подаётся  

с солёными огурцами, 
репчатым луком, 

помидорами  
и маринованной репой

500 г 

690 .

Кебби 
Лябание
Мясные биточки  

из припущенных зёрен 
пшеницы с начинкой  
из бараньего фарша,  

лука и кедровых  
орешков, запечённые  

в кисломолочном  
соусе Лябан. Подаётся  

с пряным рисом

450 г

840 .

Манты
Манты с начинкой  

из рубленого мяса ягненка 
и лука, приготовленные  

на пару. Подаются  
со сметаной

220 г

670 .

Арабская 
Кюфта  

Запечённые овощи  
с бараниной  

в томатном соусе

  400 г

910 .

спец.



Яггу  
из баранины

Кебаб из баранины, 
тушёный в овощах  
с зеленью и луком,  

подаётся  
с соусом Бешамель

  300 г

990 .

Чизбургер
подаётся 

с картофелем фри  
и кетчупом 

400 г

540 .

Куриный 
чизбургер

подаётся 
с картофелем фри  

и кетчупом 

400 г

510 .

Телятина 
Хамис 

Кусочки нежной  
телятины с овощами, 

сельдереем и зеленью

  300 г

940 .

спец.

блюда
Первые 

СУПЫ
Адас 

Суп-пюре из чечевицы,
с лимоном и гренками

300 г

490 .

Борщ со 
сметаной

300/30 г

490 .

Куриный суп 
с лапшой 

300 г

490 .



Крем-суп из 
белых грибов

с гренками
300 г

540 .

Щавелевый 
суп 

Вегетарианский суп  
на овощном бульоне

300/30 г

490 .

томатный 
суп с море-
продуктами
Классический красный суп  

с морепродуктами

300 г

890 .

спец.

блюда
Банкетные

на гриле

Ассорти  
Arabist  

Ассорти шашлыков из курицы, 
баранины, телятины,  
кебаб из баранины,  

куриный кебаб, куриные крылья, 
картофель по-деревенски,  

овощи на углях,  
чесночный соус, аджика

2200 г

5100 .

спец.



Шашлыки 
Подаются с гарниром  

из картофеля по-деревенски, 
салатом из лука,  
красного перца,  

петрушки и специй,  
ломтиками томата  

и соусом                                 

400 г

Касталета 
из баранины 
Кусочки бараньей вырезки 

на косточке. Подаются  
с овощами гриль, салатом 
из лука, красного перца, 

петрушки и специй  
с соусом Аджика

430 г

1550 .

спец.

Дажаж-
Мусахаб

Сочное мясо курицы  
без костей. Подаётся  
с салатом из лука,  
красного перца,  

петрушки и специй,  
картофелем фри  

с чесночным соусом

430 г

890 .

Шашлык 
ассорти 

Шашлык из курицы,  
кебаб из баранины,  

шашлык из телятины.  
Подаются с салатом из лука, 

красного перца,  
петрушки и специй,  

картофелем по-деревенски, 
аджикой и чесночным соусом 

610 г 

1650 .

спец.

Филе лосося 
Стейк из семги, подаётся  

с соусом Наршараб

250 г

1490 .

спец.

Шашлык 
из телятины

990 .

Кебаб из курицы 
750 .

Шашлык из курицы 
850 .

Шашлык из баранины 
990 .

Кебаб из баранины 
940 .



Гарниры
Арабский рис 

150 г

510 .
Картофель 

по-деревенски  
150 г

390 .

Картофельное пюре
150 г

390 .

Овощи на гриле 
200 г

510 .

«Захра» 
 цветная капуста 
с молотой зирой, 

жаренная во фритюре 
200 г

490 .

Соусы 50 г
«Тахина» 

Кунжутная паста, 
сметана, чеснок, лимон, 

соль             

150 .

Сырный             

150 .

Кетчуп

150 .

Барбекю

150 .

Винный 

150 .

Наршараб

150 .

Горчица 

150 .

Майонез

150 .

«Чесночный»
Чеснок, яйцо, 

растительное масло,
соль                      

150 .

«Аджика»
Томат, чеснок, 

болгарский перец, 
специи

150 .

Картофель фри  
150 г

390 .



Тажины

тажин 
Марокканский  

с курицей 
Тажин с курицей,  

горошком, морковью,  
оливками и домашней питой

600 г

1100 .

с мясом  
Тажин с мясом барана,  
горошком, морковью  
и домашней питой

600 г

1500 .

спец.

тажин 
Рыбный 

Традиционный  
марокканский тажин  

с рыбой дорадо  
с овощами

900 г

1900 .

спец.

Махаши   
Овощи,  

фаршированные  
говяжьим фаршем  

и рисом,  
в томатном соусе

1100 г

1800 .

спец.

Шейх  
эль мехши   

Кабачки, фашированные 
 говяжьим фаршем,  
запечённые в кисло- 

молочном соусе  
с пряным рисом

650/200 г

1500 .

спец.



Баттер  
чикен 

Индийское блюдо  
из курицы в томатно-

сливочном соусе 
с добавлением  

индийских специй

750/200 г

900 .

спец.

Индийский 
кебаб  
с рисом 

Говяжий кебаб  
в томатном соусе  

с восточными специями, 
подаётся с рисом

600/200 г

1100 .

спец.

Морепродукты  
с авокадо  
Тажин из морского  

коктейля из кальмаров,  
тигровых креветок,  

мидий и осьминогами  
с добавлением авокадо  

в томатном соусе

800 г

1950 .

спец.

Манди  
с курицей

курица запечённая  
с пряным рисом  

и орешками

900 г

2000 .

мясной
запечённое мясо  

баранины на кости  
с копчёным рисом  

и орехом

1300 г

2400 .

спец.

Паста

Фетучини  
с курицей  
Фетучини с сочным 

куриным филе  
с добавлением сливок, 

томатов, базилика, 
шампиньонов  

и сыра Пармезан

 300 г

810 .

Карбонара 
Спагетти с тонкими 

ломтиками обжаренного 
бекона с добавлением 

сливок, чеснока, желтка 
яйца и сыра Пармезан  

 340 г

790 .

Паста  
Аль Фитр  

Паста с грибами  
в сливочном соусе 

 300 г

710 .

Паста 
Фетучини 
Сальмоне    
Фетучини с лососем 

в густом сливочном соусе  
с добавлением зелени, 

шампиньонов  
и сыра Пармезан  

 300 г

990 .

спец.

Паста 
Фетучини 
Гамбери   

Фетучини с креветками 
в густом сливочном соусе  

с добавлением зелени, 
шампиньонов  

и сыра Пармезан  

 300 г

990 .

спец.

Спагетти 
с морепродуктами 
Спагетти с морепродуктами  

в томатном соусе  
с сыром пармезан  

 340 г

790 .

спец.



Цезарь
Как салат,  

только на тесте

400/600 г 

курица 

790/950 .

лосось 

890/1100 .

креветки 

890/1100 .

Поло
Классическая пицца  

с куриным филе  
и специями
400/600 г 

640/790 .
Маргарита
Всемирно известная  

сырная пицца  
в томатном соусе

400/600 г 

640/790 .
Квадро 

формаджо 
4 сыра, надо  

однозначно пробовать
400/600 г 

790/910 .
Мясная

Много мяса не бывает
400/600 г 

810/960 .

Дьяболо
Острая штучка

400/600 г 

840/990 .
Маргарита  

с томатами
Классическая маргарита  

с порцией розовых 
помидоров
400/600 г 

660/810 .
Аль Фитр 
Грибная с сыром

400/600 г 

690/810 .
Груша - 

горгонзолла 
Удивительная 

десертная пицца,  
подаётся с мёдом

400/600 г 

810/950 .

Пепперони   
Пикантная пицца  
с салями халяль

400/600 г

760/910 .

Вегетарианская    
400/600 г

790/940 .



Лепёшки
булки

Жибни     
Традиционная  

тонкая лепёшка  
с сыром

350 г

510 .

Заатар    
Традиционная тонкая 
лепёшка с оливковым 

маслом и заатар  
(смесь майорана, 

душицы и кунжута).  
Подаётся с рубленым 
помидором и огурцом       

250 г

440 .

Заатр 
с сыром

300 г 

510 .

зайтун  
с сыром  
Фаршированные 
оливки с сыром  

и перечная паста 

350 г

590 .

Корзинка 
хлеба

150 г

290 .

Ляхм  
Бажин     

Традиционная тонкая 
лепёшка с фаршем  

из баранины  
и долькой лимона

 350 г

510 .

C добавлением 
хуммуса вкуснее!

Домашняя 
ливанская 

Пита 
100 г     290 .

Шаурма
из курицы 
в лаваше
Тёплый сэндвич 

с обжаренными в специях 
кусочками куриного  

филе, салатом из свежих  
овощей, картофелем фри  

с чесночным соусом  
и авторским соусом  

с авокадо 

370 г     510 .

спец.

шакшука 
Блюдо из яиц жареных 
в соусе из помидоров,  
острого перца с сыром 
фета и дольками лука 

в приправе

250 г     590 .

спец.

Сэндвич 
фалафель

Сытный сэндвич  
с фалафелем  

с добавлением салата 
романо, свежего томата, 

солёных огурчиков,  
петрушки с мятой  

и соуса Тахина

300 г     410 .

спец.

куриный 
попкорн     
Куриные шарики,  

жареные во фритюре.  
Подаются   

с чесночным соусом
150/50 г

540 .

Острые 
орешки 

100 г

590 .

Куриные 
крылышки 

барбекю 
200 г

540 .

чесночные 
гренки с 

пармезаном 
150/50 г

390 .

 Пивной
2300 ксет

Жареный 
сыр              

 100 г

490 .

Кольца 
кальмара     

150 г

470 .

спец.

Пшеничная булка
30 г     60 .



Десерты
СЛАДКОЕ

Кнафи 
Арабская сладость   

из тонкого бархатистого 
бисквита и сыра. 
Подаётся тёплым  

с сахарным сиропом

 180 г 

540 .

Баклава
Арабские сладости из 

слоеного теста с орехами в 
сахарном сиропе

 100 г

540 .

Тирамису
150 г

610 .

Чизкейк  
в ассортименте 

 150 г

590 .

Крем-брюле
Знаменитый французский 
десерт на основе сливок  

с «подожжённой»  
сахарной корочкой

 120 г

450 .

Торт 
Дубайский 
шоколад 

 120 г     660 .

Рулет 
Фисташковый 

 85 г     610 .

Медовик
 120 г     450 .

Мороженое 
в ассортименте 

Уточняйте у официанта 

180 г 

450 .

Шоколадный 
Фондан 

 Бисквитное  
шоколадное тесто  

с халвой и мороженым

120 г 

610 .

Lucky  
yogurt

Кисломолочный продукт 
мы подсластили мёдом  

и добавили орехи

 200 г     390 .

спец.



Фрукты 
Яблоки, бананы, груши, 
апельсины, грейпфрут,  

ананас, киви, дыня,  
мандарин, виноград,  

сезонные фрукты

750 / 1500 г 

 900/1500 .

Варенье 
Абрикосовое / Вишнёвое / 

Белая черешня /  
Чёрная смородина/ Мёд / 

Инжир / Грецкий орех

100 г 

150 .

Штрудель 
яблочный 

Традиционный штрудель 
с яблоком, изюмом, 

грецким орехом  
и корицей. Подаётся  

с шариком ванильного 
мороженого

 230 г

540 .

— Баран, запечëнный с рисом —  

12/2 кг    25 000 .

   — Сëмга, запечëнная с рисом —

8/1 кг    23 000 .
Заказы принимаются за 24 часа, за более подробной 

информацией обращайтесь к администратору  
или по номеру  8 495 670 01 71

 Банкетное
 меню

спец. спец.


