
МЕНЮ ОТ НАШЕГО ШЕФА
Треска с кремом из сельдерея 
и соусом из порея с мидиями..................................................... 980 р.
рекомендуем сопроводить:
Calvados V.S. .................................................................................... 570 р.

Карпаччо из гребешка, сладких томатов и соусом юдзу ... 1260 р.
рекомендуем сопроводить:
бокал Pinot Grigio Mastio Loggia ................................................ 550 р.

Зеленый салат с телячьим языком и соусом айоли .............. 680 р.
рекомендуем сопроводить:
бокал Chevalier d’Antelme............................................................ 580 р.

Палтус с грибами, соусом из водки и черного трюфеля ... 1690 р.
рекомендуем сопроводить:
коктейль Salvia................................................................................ 800 р.

Татаки из лосося с молодым сыром и авокадо..................... 1220 р.
рекомендуем сопроводить:
бокал Felix Solis Garnacha rose .................................................... 550 р.

Котлета из ягненка с соусом дзадзики.................................... 1280 р.
рекомендуем сопроводить:
бокал Trapiche Pure Malbec.......................................................... 650 р.

Гречневые блины с томленой уткой, 
белыми грибами и соусом из сладкого лука........................... 920 р.
рекомендуем сопроводить:
водка Beluga Noble ......................................................................... 350 р.

Командорский кальмар, спаржа с лардо, 
цитрусовый голандез .................................................................. 1220 р.
рекомендуем сопроводить:
бокал Gaumen Spiel Riesling ........................................................ 620 р.

Свиное ребро со шпинатом, 
кремом из баклажан и соусом на основе виски ................... 1420 р.
рекомендуем сопроводить:
Tullamore Dew Xo Rum Cask........................................................ 600 р.


