
ГОРЯЧЕ Е

ФИЛЕ  КУРИНОЕ  С  ОВОЩАМИ  Г РИЛЬ . . . . . . . . . . . . . . . . . .

С Т ЕЙК  ИЗ  СВИНИНЫ  С  ПЕЧЕНЫМ  КАР ТОФЕЛЕМ . . .

Р Ё БРА  СВИНЫЕ  СУВИД  С  КАР ТОФЕЛЕМ  АЙДАХО . .

ДОРАДО  ПО -ИСПАНСКИ  С  Х Е Р ЕСОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

С Т ЕЙК  ИЗ  ЛОСОСЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

С Т ЕЙК  ИЗ  Т УНЦА  С  ЦУКИНИ  НА  Г РИЛЕ . . . . . . . . . . . . . . .

ПАСТА  С  Б ЕЛЫМИ  Г РИБАМИ  

И  Т РЮФЕЛЬНЫМ  СОУСОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ФЕТУЧИНИ  С  ЛОСОСЕМ  В  СЛИВОЧНОМ  СОУСЕ . . . .

ПАСТА  С  Б ЕКОНОМ  И  ПАРМЕЗАНОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ФИЛЕ  МИНЬОН  С  СОУСОМ  ЛАНТР ЕКОТ . . . . . . . . . . . . . . .

ТОМЛЕНЫЕ  ГОВЯЖЬИ  ЩЕЧКИ  ПОД  Т РЮФЕЛЬНЫМ

СОУСОМ  С  КАР ТОФЕЛЬНЫМ  ПЮРЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

БУР Г Е Р  СУВИД  С  КАР ТОФЕЛЕМ  ФРИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

6 7 0

6 9 0

8 5 0

1 4 5 0

1 2 5 0

9 8 0

7 1 0

8 2 0

6 7 0

2 1 5 0

9 5 0

8 5 0

ГАРНИРЫ

ОВОЩИ  ПЕЧЕНЫЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

РИС  БАСМАТИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КАР ТОФЕЛЬ  ФРИ /АЙДАХО  С  СОУСОМ . . . . . . . . . . . . . . . . .

КАР ТОФЕЛЬНОЕ  ПЮРЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КАР ТОФЕЛЬ  ПО -КАНАРСКИ  P A P A S  A R R U G A D A S . . . . .

3 5 0

2 5 0

3 5 0

3 0 0

2 5 0

ТАПАС  НА  БАГ Е Т Е         

КРАСНАЯ  ИКРА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КАМЧАТСКИЙ  КРАБ  С  Г РИБНЫМ  Г УАКАМОЛЕ . . . .

КР ЕВ Е Т КА  С  КР ЕМ  ЧИЗОМ  И  ТОМАТАМИ . . . . . . . . . . .

ЛОСОСЬ  С  КР ЕМ  ЧИЗОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ХАМОН  С Е РРАНО  С  ДЫНЕЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Т УНЕЦ  С  КР ЕМОМ  МАНГО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ВЯЛЕНЫЕ  ТОМАТЫ  С  КР ЕМ  ЧИЗОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ТЫКВА  ДОР -БЛЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

БОРОДИНСКИЙ  С  С ЕЛЬДЬЮ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

БОРОДИНСКИЙ  С  КР ЕМОМ  ИЗ  САЛА . . . . . . . . . . . . . . . .

9 5 0

1 1 0 0

5 5 0

5 7 0

5 8 0

5 0 0

3 8 0

3 0 0

3 8 0

3 8 0

ЗАКУСКИ

ОЛИВКИ  ( 1 0 0 Г Р ) /АР ТИШОКИ  ( 1 5 0 Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . .

ПАШТЕ Т  ИЗ  КУРИНОЙ  ПЕЧЕНИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КР ЕВ Е Т КИ  С  МУССОМ  МАНГО  И  Р ЕДИСОМ . . . . . . . . . .

КР ЕВ Е Т КИ  ЖАРЕНЫЕ  С  З ЕЛ ЕНЬЮ  И  ЧЕСНОКОМ . .

СЫРНАЯ  Т АР ЕЛКА  ( 2 0 0 Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

МЯСНАЯ  Т АР ЕЛКА  ( 1 7 0 Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ТОМАТЫ  С  МОЦАРЕЛЛОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

МИДИИ  ЗАПЕЧЁННЫЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

МИДИИ  С  ГОР ГОНЗОЛЛОЙ  И  ЧИАБАТ ТОЙ . . . . . . . . . .

ЛОСОСЬ  ШЕФ  ПОСОЛА  ( 1 0 0 Г Р ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Т АР ТАР  ИЗ  Т УНЦА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Т АР ТАР  ИЗ  ЛОСОСЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Т АР ТАР  ИЗ  ГОВЯДИНЫ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Г Р ЕНКИ  С  ПАРМЕЗАНОМ  И  СОУСОМ  Т АР - Т АР . . . .  

6 5 0

4 8 0

6 0 0

8 8 0

1 2 0 0

1 2 0 0

4 4 0

6 9 0

1 5 5 0

9 0 0

7 0 0

8 5 0

8 5 0

4 5 0

7 5 0

6 5 0

5 2 0

7 2 0

7 1 0

4 5 0

5 2 0

6 5 0

6 5 0

САЛАТЫ

ЛОСОСЬ  СЛАБОЙ  СОЛИ  С  МУССОМ  МАНГО . . . . . . . .

САЛАТ  С  С ЕВИЧЕ  ИЗ  Т УНЦА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

С  КУРИНОЙ  ПЕЧЕНЬЮ  И  ЯБЛОКАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . .

ЦЕЗАРЬ  С  КР ЕВ Е Т КАМИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

САЛАТ  С  КАЛЬМАРОМ  И  ЧОРИЗО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ОВОЩНОЙ  САЛАТ  С  КИНЗОЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

С  БАКЛАЖАНОМ ,  ТОМАТАМИ  И  СЛАДКИМ  ЧИЛИ

ТОМАТЫ  СО  С Т РАЧАТ ЕЛЛОЙ  И  ПЕРЦЕМ . . . . . . . . . . . .

M I  A M O R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

СУПЫ
ТОМ  ЯМ  C O S T E R O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КУРИНЫЙ  БУЛЬОН  С  ЛАПШОЙ  И   ЯЙЦОМ . . . . . . . . . . .

S O P A  D E  M A R I S C O S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Г РИБНОЙ  КР ЕМ -СУП . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Г АСПАЧО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

МЯСНОЙ  БУЛЬОН  С  ГОВЯЖЬИМИ  ЩЕЧКАМИ . . . . . . . .

6 9 0

4 2 0

8 9 0

4 3 0

4 0 0

5 2 0

С О О Б Щ И Т Е  О Ф И Ц И А Н Т У  О Б  И М Е Ю Щ Е Й С Я  У  В А С  А Л Л Е Р Г И И

С  К О М П А Н И Й  О Т  Ш Е С Т И  Ч Е Л О В Е К  В З Ы М А Е Т С Я  С Е Р В И С Н Ы Й  С Б О Р  1 0  %

2ШТ

ДЕСЕР ТЫ

ЛИМОННЫЙ  ЧИЗК ЕЙК  С  КОНФИТЮРОМ . . . . . . . . . . . . . .

НАПОЛЕОН  С  ГОЛУБЫМ  СЫРОМ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КР ЕМА -КА ТАЛАНА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ЯБЛОЧНЫЙ  КРАМБЛ  С  МОРОЖЕНЫМ . . . . . . . . . . . . . . . . . .

МОРОЖЕНОЕ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 0 0

5 0 0

3 5 0

4 0 0

3 0 0

ХЛЕБНАЯ  КОРЗИНА          3 5 0



C O M T E  D E  C H A M B E R I  W H I T E  B R U T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(Б ЕЛ  БРЮТ  1 0 , 5 % ,  ИСПАНИЯ ,  ВАЛЬДЕПЕНЬЯС )

C O M T E  D E  C H A M B E R I  R O S E  S E C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(РОЗ  СУХ  1 0 , 5 % ,  ИСПАНИЯ ,  КАС ТИЛИЯ  ЛА -МАНЧА )

P R O S E C C O  P A T T I N I  B R U T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(Б ЕЛ  БРЮТ  1 1 % ,  ИТАЛИЯ ,  ВЕНЕ ТО )

S E K T  B R U T  M A Y E R  A M  P F A R R P L A T Z  W H I T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(Б ЕЛ  БРЮТ  1 2 % ,  АВС ТРИЯ ,  ВЕНА )

C A V A  D O  M A R Q U E S  D E  R E Q U E N A  B R U T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(Б ЕЛ  БРЮТ  1 1 , 5 % ,  ИСПАНИЯ ,  ВАЛЕНСИЯ )

C R E M A N T  D E  L O I R E  R O S E  A O C  P H I L I P P E  D E V A L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(РОЗ  БРЮТ  1 2 , 5 % ,  ФРАНЦИЯ ,  ДОЛИНА  ЛУАРЫ )

C O L U T T A ,  P R O S E C C O  B R U T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(Б ЕЛ  БРЮТ  1 1 % ,  ИТАЛИЯ ,  ФРИУЛИ  -  ВЕНЕЦИЯ  -  ДЖУЛИЯ

C H A M P A G N E  E .  R I G O L L O T  B R U T  T R A D I T I O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

(Б ЕЛ  БРЮТ  1 2 % ,  ФРАНЦИЯ ,  ШАМПАНЬ )

C R E M A N T  D E  B O U R G O G N E  A OС  L O U I S  V I O L L A N D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(Б ЕЛ  БРЮТ  1 2 % ,  ФРАНЦИЯ ,  БУР Г УНДИЯ )

5 2 0 / 3 1 0 0

5 2 0 / 3 1 0 0

6 4 0 / 3 8 0 0

       4 9 0 0

       3 8 0 0

 8 5 0 / 5 1 0 0

       6 2 0 0

       9 9 0 0

       6 5 0 0

ИГРИСТЫЕ  ВИНА                 1 2 5 M L / 7 5 0 M L

O B R A  P R I M A  G R A N D E  E S C O L H A  R O S E  

V I N H O  V E R D E  R O S E  S E M I - D R Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(РОЗ  П /СУХ  1 1 % ,  ПОРТУ ГАЛИЯ ,  ВИНЬО  ВЕРДЕ )

5 9 0 / 3 5 0 0

S P A R K L I N G  P R I C K E L N D  M A Y E R  A M  P F A R R P L A T Z  D E -

A L C O H O L I Z E D  W H I T E  W I N E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

(Б ЕЛ  БРЮТ ,  АВС ТРИЯ )

B E R T I C O T  W H I T E  S P A R K L I N G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(Б ЕЛ  БРЮТ ,  ФРАНЦИЯ )

B E R T I C O T  R E D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КР  СУХ ,  ФРАНЦИЯ )

R A M I T A  T I N T O  C A B E R N E T  T E M P R A N I L L O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КР  СУХ ,  ИСПАНИЯ )

R A M I T A  S A U V I G N O N  B L A N C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(Б ЕЛ  СУХ ,  ИСПАНИЯ )

8 5 0 / 5 0 0 0

3 5 0 0

3 5 0 0

4 5 0 / 2 7 0 0

4 5 0 / 2 7 0 0

РОЗОВЫЕ  ВИНА                   1 2 5 M L / 7 5 0 M L

Б ЕЗАЛКОГОЛЬНЫЕ  ВИНА               7 5 0 M L

costerocostero
cocktails & tapas



G U I L L A U M E  A U R E L E  P I N O T  N O I R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 3 , 5 % ,  ФРАНЦИЯ ,  

ЛАНГ ЕДОК -РУССИЛЬОН )

L A N D H A U S  M A Y E R ,  Z W E I G E L T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 2 , 5 % ,  АВС ТРИЯ ,  

НИЖНЯЯ  АВС ТРИЯ )

N O V I L U N J O  M E N C I A  R I B E I R A  S A C R A  . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ ,  1 3 % ,  ИСПАНИЯ ,  Г АЛИСИЯ )

G I U S E P P E  C A M P A G N O L A ,  R I P A S S O  

V A L P O L I C E L L A   C L A S S I C O  S U P E R I O R E . . . . . . . . . . . . . .

(П /СУХ  1 3 , 6 % ,  ИТАЛИЯ ,  ВЕНЕ ТО )

C A S T I L L O  D E  A L B A I  G R A N  R E S E R V A  

R I O J A  P A G O S  D E L  R E Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 3 , 3 % ,  ИСПАНИЯ ,  РИОХА )

B A R O L O  D O C G  V O L P I  R E D  D R Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

(СУХ  1 4 % ,  ИТАЛИЯ ,  ПЬЕМОНТ )

3 9 0 0

4 8 0 0

5 5 0 0

6 2 0 0

8 0 0 0

9 9 0 0

O B R A  P R I M A  V I N H O  V E R D E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(П /СУХ  9 , 5 % ,  ПОРТУ ГАЛИЯ ,  ВИНЬО  ВЕРДЕ )

T H E  G U V ' N O R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(П /СУХ  1 2 , 5 % ,  ИСПАНИЯ ,  ВАЛЬДЕПЕНЬЯС )

A N A L I V I A  V E R D E J O  D O  

R U E D A  P A G O S  D E L  R E Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 3 % ,  ИСПАНИЯ ,  РУЭДА )

G U I L L A U M E  A U R E L E  C H A R D O N N A Y . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 3 , 5 % ,  ФРАНЦИЯ ,  

ЛАНГ ЕДОК -РУССИЛЬОН )

P I N O T  G R I G I O  T E N U T E  A R N A C H E S . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 3 % ,  ИТАЛИЯ ,  

ФРИУЛИ -ВЕНЕЦИЯ -ДЖУЛИЯ )

L A N D H A U S  M A Y E R ,  R I E S L I N G . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 2 , 5 % ,  АВС ТРИЯ ,  НИЖНЯЯ  АВС ТРИЯ )

P U L P O  S A U V I G N O N  B L A N C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(П /СУХ  1 2 , 5 % ,  НОВАЯ  З ЕЛАНДИЯ ,  

ДОЛИНА  МАЛЬБОРО )

A S I A  C U V E E  W E I N G U T  

M A Y E R  A M  P F A R R P L A T Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(П /СУХ  1 2 , 4 % ,  АВС ТРИЯ ,  ВЕНА )

G R U N E R  V E L T L I N E R  L A N D H A U S  M A Y E R . . . . . . . . . .

(СУХ  1 2 , 5 % ,  АВС ТРИЯ ,  НИЖНЯЯ  АВС ТРИЯ )

4 9 0 / 2 9 4 0

5 8 0 / 3 4 8 0

5 8 0 / 3 4 8 0

6 0 0 / 3 6 0 0

7 0 0 / 4 2 0 0

7 0 0 / 4 2 0 0

7 5 0 / 4 5 0 0

8 5 0 / 5 1 0 0

6 5 0 / 3 9 0 0

Б ЕЛЫЕ  ВИНА             1 2 5 M L / 7 5 0 M L

4 8 0 / 2 8 8 0

5 8 0 / 3 4 8 0

6 4 0 / 3 8 4 0

6 7 0 / 4 0 2 0

7 0 0 / 4 2 0 0

КРАСНЫЕ  ВИНА        1 2 5 M L / 7 5 0 M L

T E R R A  P U R A  C A R M E N E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 3 , 5 % ,  ЧИЛИ ,  

ЦЕНТРАЛЬНАЯ  ДОЛИНА )

T H E  G U V ' N O R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(П /СУХ  1 4 % ,  ИСПАНИЯ ,  

ВАЛЬДЕПЕНЬЯС )

S H I R A Z  D O U B L E  P A S S  A U S S I M E N T O . . . . . . . . . . . .

(П /СУХ  1 4 , 5 % ,  АВС ТРАЛИЯ ,  

ЮЖНАЯ  АВС ТРАЛИЯ )

C A S A T O  D I  M E L Z I  P R I M I T I V O  S A L E N T O . . . . . . .

(П /СУХ  1 3 , 5 % ,  ИТАЛИЯ ,  ПУЛИЯ )

C O M T E  G I R O N D E  B O R D E A U X  S U P E R I O R E . . . . . .

(СУХ  1 4 % ,  ФРАНУЦИЯ ,  БОРДО )

G A V I  V O L P I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 2 , 5 % ,  ИТАЛИЯ ,  ПЬЕМОНТ )

N O V I L U N J O  G O D E L L O  V A L D E O R R A S . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 3 , 5 % ,  ИСПАНИЯ ,  Г АЛИСИЯ )

N O V I L U N J O  A L B A R I N O  R I A S  B A I X A S . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 2 % ,  ИСПАНИЯ ,  Г АЛИСИЯ )

C H A B L I S  D U R U P . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СУХ  1 2 % ,  ФРАНЦИЯ ,  БУР Г УНДИЯ )

4 6 0 0

5 9 0 0

6 2 0 0

8 0 0 0

Б ЕЛЫЕ  ВИНА                        7 5 0 M L

КРАСНЫЕ  ВИНА                  7 5 0 M L

costerocostero
cocktails & tapas



A P E R O L  S P R I T Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(АПЕРОЛЬ ,  ИГРИСТОЕ ,  СОДОВАЯ )

C A M P A R I  S P R I T Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КАМПАРИ ,  ИГРИСТОЕ ,  СОДОВАЯ )

S A R T I  S P R I T Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(САР ТИ ,  ИГРИСТОЕ ,  СОДОВАЯ )

L I M O N C E L L O  S P R I T Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ЛИМОНЧЕЛЛО ,  ИГРИСТОЕ ,  СОДОВАЯ )

N E G R O N I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ДЖИН ,  ВЕРМУТ ,  КАМПАРИ )

N E G R O N I  B O M B A Y . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ДЖИН  B O M B A Y ,  ВЕРМУТ ,  КАМПАРИ )

B O U L E V R D I E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ВАРИАЦИЯ  НЕ Г РОНИ  С  БУРБОНОМ  ВМЕСТО

ДЖИНА  )

C O N T E S S A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(АПЕЛЬСИНОВЫЙ  ВАРИАНТ  НЕ Г РОНИ  )

F R E N C H  7 5 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ДЖИН ,  РОЗОВОЕ  ИГРИСТОЕ )

M O S C O W  M U L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КИСЛО -СЛАДКИЙ  ЛОНГДРИНК  С  ИМБИРЕМ )  

G I M L E T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КЛАССИЧЕСКИЙ  ТИНИ -КОКТ ЕЙЛЬ  ИЗ  ДЖИНА

И  ЛАЙМА )

N E W Y O R K  G I N  S O U R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КИСЛО -СЛАДКИЙ  ДЖИН  С  ВИНОМ ,

ПОДАННЫЙ  СЛОЯМИ )

P A L O M A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

( Т Е КИЛА  С  Г Р ЕЙПФРУТОМ  И  ЛАЙМОМ )

6 9 0

6 9 0

6 9 0

6 9 0

6 5 0

8 5 0

7 5 0

7 0 0

5 5 0

5 5 0

5 0 0

6 0 0

7 5 0

costerocostero
cocktails & tapas

КОКТЕЙЛЬНАЯ  КАРТА

M A R G A R I T A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КЛАССИЧЕСКОЕ  СОЧЕ ТАНИЕ  Т Е КИЛЫ  И

АПЕЛЬСИНОВОГО  ЛИКЕРА )

P E R F U M E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КИСЛО -СЛАДКИЙ  ДЖИН  С  МАРАКУЙЕЙ )

W H I T E  R U S S I A N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(СЛИВОЧНАЯ  ВОДКА  И  КОФЕЙНЫЙ  ЛИКЁР )

G I N  T O N I C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ДЖИН ,  ТОНИК )

C L O V E R  C L U B . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КИСЛО -СЛАДКИЙ  КОКТ ЕЙЛЬ  ИЗ  ДЖИНА ,  МАЛИНЫ

И  Б ЕЛКА )

L E M O N  P I E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ВАНИЛЬНАЯ  ЛЕМОНЧЕЛЛО  С  ЯИЧНЫМ  Б ЕЛКОМ )

T O M M I  D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(БУРБОН  J I M  B E A M ,  МАРАКУЙЯ ,  Б ЕЛОК )

B U B B L E  G U M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(КОКТ ЕЙЛЬ  СО  ВКУСОМ  ПОДТАЯВШЕГО

ФИСТАШКОВОГО  МОРОЖЕНОГО )

B L A C K B E R R Y  T W I S T  4  ШТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ШОТЫ  С  ДЖИНОМ ,  Т Е КИЛОЙ  И  ЕЖЕВИКОЙ )

M A N G O  T W I S T  4  ШТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ШОТЫ  С  РОМОМ  И  МАНГО )

5 5 0

6 5 0

5 5 0

5 0 0

6 0 0

6 0 0

6 5 0

6 0 0

6 5 0

6 5 0



КОКТЕЙЛЬНАЯ  КАРТА

O A K H E A R T  O R I G I N A L  S P I C E D  G O L D  &  C O L A .

( O A K H E A R T  O R I G I N A L  S P I S E D  G O L D ,  КОЛА )

M A R T I N I  F I E R O  &  T O N I C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ВЕРМУТ  M A R T I N I  F I E R O  И  ТОНИК )

B O M B A Y  &  T O N I C . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ДЖИН  B O M B A Y  S A P P H I R E  И  ТОНИК )

C U B A  L I B R E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(РОМ  B R U G A L  A N E J O ,  КОЛА )

J I M  B E A M  S O U R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(БУРБОН  J I M  B E A M ,  ЯИЧНЫЙ  Б ЕЛОК )

J I M  B E A M  C O L A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(БУРБОН  J I M  B E A M ,  КОЛА )

M E X I C A N  M U L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

( Т Е КИЛА ,  ФРЕШ  ИМБИРЯ ,  ТОНИК )

5 0 0

6 0 0

7 5 0

7 5 0

6 5 0

6 5 0

6 5 0

costerocostero
cocktails & tapas

L O N G  I S L A N D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ВОДКА ,  Т РИПЛ  С ЕК ,  ДЖИН ,  РОМ ,  Т Е КИЛА ,  КОЛА )

L O N G  I S L A N D  2 . 0 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ВОДКА ,  Т РИПЛ  С ЕК ,  ДЖИН ,  РОМ ,  Т Е КИЛА ,

ИСПАНСКИЙ  БРЮТ )

T R O P I C A N A  M A M A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(ПРЯНЫЙ  РОМ ,  КОКОСОВЫЙ  ЛИКЕР ,

АНАНАСОВЫЙ  СОК ,  СИРОПЫ  ДЫНЯ  И  БАНАН )

M A I  T A I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(Б ЕЛЫЙ  РОМ ,  ПРЯНЫЙ  РОМ ,  Т РИПЛ  С ЕК ,

АНАНАСОВЫЙ  СОК ,  МИНДАЛЬНЫЙ  СИРОП )

F O R E S T E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

( Е Г Е РМЕЙСТ Е Р ,  СПРАЙТ ,  АНГОСТУРА )

8 0 0

9 0 0

7 0 0

7 5 0

8 0 0



РОМ                        4 0 M L

O A K H E A R T  O R I G I N A L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B R U G A L  A N E J O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R O N  V A R A D E R O  A N E J O  5  A N O S . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R O N  V A R A D E R O  A N E J O  7  A N O S . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E L  R O N  P R O H I B I D O  R E S E R V A  2 2 . . . . . . . . . . . . . . . . .

D E A D  M E N ' S  F I N G E R S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1  ЗА  

D E A D  M E N ' S  F I N G E R S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6  ЗА  

ВОДКА                      4 0 M L

Т ЕКИЛА                    4 0 M L
L E Y  9 2 5  R E P O S A D O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E Y  9 2 5  B L A N C O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L E Y  9 2 5  P R E M I U M  В  АССОРТИМЕНТ Е . . . . . . . . . . . .

C O R R A L E J O  B L A N C O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C O R R A L E J O  R E P O S A D O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P E R R O  D E  S A N  J U A N  E S P A D I N  M E Z C A L

A R T E S A N A L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ЛИКЕР                      4 0 M L

M A M O N T  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D A N Z K A  V O D K A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D A N Z K A  C R A N R A Z . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G R E Y  G O O S E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ВИСКИ                    4 0 M L
D E W A R ' S  W L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D E W A R ’ S  8  Y . O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B L A C K  R A M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

J A M E S O N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

J I M  B E A M . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

J A C K  D A N I E L ' S  T E N N E S S E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P O G U E S  B L E N D E D  I R I S H  W H I S K E Y . . . . . . . . . . . . . . .

A B E R  F A L L S  S I N G L E  M A L T . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T E N J A K U . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

H A T O Z A K I  S M A L L  B A T C H  P U R E  M A L T . . . . . . . . . . . .

P E N D E R Y N  L E G E N D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A B E R F E L D Y  1 2  Y . O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A U C H E N T O S H A N  1 2  Y . O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A C A L L A N  1 2  Y . O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

costerocostero
cocktails & tapas

4 0 0

4 5 0

4 0 0

4 5 0

9 0 0

3 5 0

1 7 5 0

J A G E R M E I S T E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L I M O N C E L L O  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

S A M B U C A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 0 0

3 5 0

5 0 0

4 0 0

4 0 0

4 0 0

5 0 0

5 5 0

5 5 0

7 0 0

6 0 0

7 0 0

1 1 0 0 4 0 0

4 5 0

4 0 0

5 0 0

5 0 0

5 0 0

5 0 0

5 5 0

6 0 0

7 5 0

8 0 0

9 5 0

1 1 0 0

1 9 0 0

M A R T I N I  B I A N C O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A R T I N I  R O S S O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

M A R T I N I  F I E R O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ВЕРМУТ                     8 0 M L

5 0 0

5 0 0

5 0 0

ПИВО  И  СИДР
СВ Е ТЛОЕ /ПШЕНИЧНОЕ  НА  КРАНЕ . . . . . . . . . . . .

СИДР  НА  КРАНЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

E S T R E L L A  D A M M  0 , 5 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

C O R O N A  E X T R A  0 , 3 5 5 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G U I N N E S S  0 , 4 4 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

W E I S S G L U C K  -  U N S E R  H E F E W E I Z E N . . . . . . . . . . . . .

O N  B A S E  -  W E S T - C O A S T  I P A  0 , 5 . . . . . . . . . . . . . . . . .

A C E  C R E A M  -  C R E A M  S T O U T  0 , 5 . . . . . . . . . . . . . . . . .

5 0 0

5 5 0

6 5 0

4 5 0

7 0 0

5 5 0

5 5 0

5 5 0

A L E X A N D R O  C R E A M  S W E E T  ( 1 7 , 5 % ) . . . . . . . . . . . . . . . . .

A L E X A N D R O  F I N O  E X T R A  D R Y  ( 1 5 % ) . . . . . . . . . . . . . . . . .

A L E X A N D R O  M E D I U M  S L I G H T L Y  S W E E T  ( 1 7 , 5 % ) . . .

A L E X A N D R O  S A N L U C A R

M A N Z A N I L L A  E X T R A  D R Y  ( 1 5 % ) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A L E X A N D R O  O L O R O S O  E X T R A  D R Y  ( 1 8 % ) . . . . . . . . . .

A L E X A N D R O  M O S C A T E L  S W E E T  ( 1 9 % ) . . . . . . . . . . . . . . .

A L E X A N D R O  P E D R O  X I M E N E Z  S W E E T  ( 1 7 , 5 % ) . . . . .

P O R T O  T R E S  A R C O S  T A W N Y  R E D  S W E E T  ( 1 9 , 5 ) . . .

5 0 0

5 0 0

5 0 0

5 0 0

6 0 0

6 0 0

7 0 0

5 0 0

ДЖИН                       4 0 M L

W H I T L E Y  N E I L L  L O N D O N  D R Y  D I S T I L L E R ' S  C U T . . . . .

T E N J A K U  G I N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

B O M B A Y  S A P P H I R E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R O K U . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

1 3 5 °  E A S T  H Y O G O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 5 0

5 0 0

6 0 0

7 0 0

8 5 0

ХЕР ЕС /ПОРТВЕЙН     6 0 M L

C O U R V O I S I E R  V S O P . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

H E N R I  M O U N I E R  V S . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

H E N R I  M O U N I E R  V S O P . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

F R A N C O I S  D E  M A R T I G N A C  V S O P . . . . . . . . . . . . . . . . .

C A L V A D O S  M E N O R V A L  P A Y S  D ' A U G E  V S O P . . . .

C H R I S T I A N  D R O U I N  C A L V A D O S  S E L E C T I O N . . . .

1 0 0 0

6 5 0

6 5 0

6 5 0

5 0 0

7 5 0

КОНЬЯКИ /БР ЕНДИ    4 0 M L



costerocostero
cocktails & tapas

ГОРЯЧИЕ  НАПИТКИ

ЭСПР ЕССО /ДВОЙНОЙ  ЭСПР ЕССО . . . . . . . . . . . . .

АМЕРИКАНО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КАПУЧИНО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ЛАТ Т Е . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

РАФ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ФЛЭТ  УАЙТ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

СИРОП  В  АССОРТИМЕНТ Е . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

КАКАО . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ГОРЯЧИЙ  ШОКОЛАД . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ВИШНЕВЫЙ  Г РО Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ЧАЙ  В  ЧАЙНИКЕ  В  АССОРТИМЕНТ Е . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(АССАМ ,  ЭРЛ  Г Р ЕЙ ,  С ЕНЧА ,  

МОНАСТЫРСКИЙ  ТИЗАН ,  МОЛОЧНЫЙ  УЛУН ,  ОСТРОВ

САМОА ,  КАРКАДЕ )

С ЕЗОННЫЙ  ЧАЙ  В  ЧАЙНИКЕ

МАСАЛА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(АССАМ ,  МОЛОКО ,  СПЕЦИИ )

Т РОПИЧЕСКИЙ  С  ЧИЛИ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(АССАМ ,  ЛАЙМ ,  ПЕР ЕЦ  ЧИЛИ ,  МАРАКУЙЯ )

МАЛИНА -МЯТА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(АССАМ ,  МАЛИНА ,  МЯТА ,  ЛИМОН ,  МЕД )

ЯБЛОКО -КОРИЦА . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(С ЕНЧА ,  ЯБЛОКО ,  АПЕЛЬСИН ,  КОРИЦА ,  

Г ВОЗДИКА ,  МЕД )

ИМБИРНЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(С ЕНЧА ,  ИМБИРЬ ,  ЛИМОН ,  МЕД )

ЦИТРУСОВЫЙ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(АПЕЛЬСИНОВЫЙ  СОК ,  ИМБИРЬ ,  Г ВОЗДИКА ,

БАДЬЯН ,  МЕД ,  МЯТА )

ПРЯНАЯ  ВИШНЯ  A L C O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

(АССАМ ,  РОМ ,  ВИШНЕВЫЙ  СОК ,  Г ВОЗДИКА ,

МЕД ,  КОРИЦА )

2 0 0 / 2 6 0

2 0 0

2 6 0

2 6 0

3 2 0

3 2 0

3 0

2 8 0

3 5 0

5 0 0

5 5 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

8 0 0

9 0 0

ДОБРЫЙ  КОЛА  0 , 2 5 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

R E D  B U L L . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

D R . P E P P E R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ТОНИК  0 , 3 3 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ВОДА  P R E A L P I  0 , 7 5  ИТАЛИЯ  Б / Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ВОДА  P R E A L P I  0 , 7 5  ИТАЛИЯ  С / Г . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ЛАВАНДОВЫЙ  ЛИМОНАД . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

МАЛИНОВЫЙ  ЛИМОНАД . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Т РОПИЧЕСКИЙ  ЛИМОНАД . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

СОК  В  АССОРТИМЕНТ Е . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

СОК  В  АССОРТИМЕНТ Е  1Л . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 0 0

3 5 0

3 0 0

3 0 0

6 0 0

6 0 0

3 5 0

3 5 0

3 5 0

3 0 0

7 0 0

ХОЛОДНЫЕ  НАПИТКИ


	ТАПАС НА БАГЕТЕ
	2ШТ
	КРАСНАЯ ИКРА.............................................. КАМЧАТСКИЙ КРАБ С ГРИБНЫМ ГУАКАМОЛЕ.... КРЕВЕТКА С КРЕМ ЧИЗОМ И ТОМАТАМИ........... ЛОСОСЬ С КРЕМ ЧИЗОМ................................. ХАМОН СЕРРАНО С ДЫНЕЙ............................. ТУНЕЦ С КРЕМОМ МАНГО............................... ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ С КРЕМ ЧИЗОМ.................. ТЫКВА ДОР-БЛЮ........................................... БОРОДИНСКИЙ С СЕЛЬДЬЮ............................ БОРОДИНСКИЙ С КРЕМОМ ИЗ САЛА................
	950 1100 550 570 580 500 380 300 380 380

	ЗАКУСКИ
	ОЛИВКИ (100ГР)/АРТИШОКИ (150ГР)................. ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ........................ КРЕВЕТКИ С МУССОМ МАНГО И РЕДИСОМ.......... КРЕВЕТКИ ЖАРЕНЫЕ С ЗЕЛЕНЬЮ И ЧЕСНОКОМ.. СЫРНАЯ ТАРЕЛКА (200ГР)............................... МЯСНАЯ ТАРЕЛКА (170ГР)................................ ТОМАТЫ С МОЦАРЕЛЛОЙ................................ МИДИИ ЗАПЕЧЁННЫЕ..................................... МИДИИ С ГОРГОНЗОЛЛОЙ И ЧИАБАТТОЙ.......... ЛОСОСЬ ШЕФ ПОСОЛА (100ГР).......................... ТАРТАР ИЗ ТУНЦА.......................................... ТАРТАР ИЗ ЛОСОСЯ........................................ ТАРТАР ИЗ ГОВЯДИНЫ.................................... ГРЕНКИ С ПАРМЕЗАНОМ И СОУСОМ ТАР-ТАР....
	650 480 600 880 1200 1200 440 690 1550 900 700 850 850 450

	САЛАТЫ
	ЛОСОСЬ СЛАБОЙ СОЛИ С МУССОМ МАНГО........ САЛАТ С СЕВИЧЕ ИЗ ТУНЦА............................. С КУРИНОЙ ПЕЧЕНЬЮ И ЯБЛОКАМИ................. ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ.................................... САЛАТ С КАЛЬМАРОМ И ЧОРИЗО..................... ОВОЩНОЙ САЛАТ С КИНЗОЙ........................... С БАКЛАЖАНОМ, ТОМАТАМИ И СЛАДКИМ ЧИЛИ ТОМАТЫ СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ И ПЕРЦЕМ............ MI AMOR.........................................................
	750 650 520 720 710 450 520 650 650

	СУПЫ
	ТОМ ЯМ COSTERO............................................ КУРИНЫЙ БУЛЬОН С ЛАПШОЙ И  ЯЙЦОМ........... SOPA DE MARISCOS........................................... ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП........................................ ГАСПАЧО......................................................... МЯСНОЙ БУЛЬОН С ГОВЯЖЬИМИ ЩЕЧКАМИ........
	690420 890 430 400 520

	ГОРЯЧЕЕ
	ФИЛЕ КУРИНОЕ С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ.................. СТЕЙК ИЗ СВИНИНЫ С ПЕЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ... РЁБРА СВИНЫЕ СУВИД С КАРТОФЕЛЕМ АЙДАХО.. ДОРАДО ПО-ИСПАНСКИ С ХЕРЕСОМ................... СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ........................................... СТЕЙК ИЗ ТУНЦА С ЦУКИНИ НА ГРИЛЕ............... ПАСТА С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ  И ТРЮФЕЛЬНЫМ СОУСОМ................................. ФЕТУЧИНИ С ЛОСОСЕМ В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ.... ПАСТА С БЕКОНОМ И ПАРМЕЗАНОМ................... ФИЛЕ МИНЬОН С СОУСОМ ЛАНТРЕКОТ............... ТОМЛЕНЫЕ ГОВЯЖЬИ ЩЕЧКИ ПОД ТРЮФЕЛЬНЫМ СОУСОМ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ..................... БУРГЕР СУВИД С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ...................
	670 690 850 1450 1250 980
	710 820 670 2150
	950 850

	ГАРНИРЫ
	ОВОЩИ ПЕЧЕНЫЕ............................................ РИС БАСМАТИ................................................. КАРТОФЕЛЬ ФРИ/АЙДАХО С СОУСОМ................. КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ...................................... КАРТОФЕЛЬ ПО-КАНАРСКИ PAPAS ARRUGADAS.....
	350 250 350 300 250

	ДЕСЕРТЫ
	400 500 350 400 300
	ЛИМОННЫЙ ЧИЗКЕЙК С КОНФИТЮРОМ.............. НАПОЛЕОН С ГОЛУБЫМ СЫРОМ......................... КРЕМА-КАТАЛАНА............................................ ЯБЛОЧНЫЙ КРАМБЛ С МОРОЖЕНЫМ.................. МОРОЖЕНОЕ ...................................................


	ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА         350
	CREMANT DE BOURGOGNE AOС LOUIS VIOLLAND....................(БЕЛ БРЮТ 12%, ФРАНЦИЯ, БУРГУНДИЯ)
	RAMITA TINTO CABERNET TEMPRANILLO................................
	RAMITA SAUVIGNON BLANC................................................
	CHABLIS DURUP..............................................
	КОКТЕЙЛЬНАЯ КАРТА
	690
	690
	690
	690
	650
	850
	750
	700
	550
	550
	500
	600
	750
	550
	650
	550
	500
	600
	600
	650
	600
	650
	650

	cocktails & tapas
	КОКТЕЙЛЬНАЯ КАРТА
	500
	600
	750
	750
	650
	650
	650
	800
	900
	700
	750
	800


	cocktails & tapas
	ХЕРЕС/ПОРТВЕЙН    60ML
	РОМ                       40ML
	500 600 600 700 500
	500 500 500
	400 450 400 450 900 350 1750

	КОНЬЯКИ/БРЕНДИ   40ML
	1000 650 650 650 500 750

	ТЕКИЛА                   40ML
	550 550 700 600 700
	1100

	ВИСКИ                   40ML
	400 450 400 500 500 500 500 550 600 750 800 950 1100 1900

	ВЕРМУТ                    80ML
	500 500 500

	ЛИКЕР                     40ML
	400 350 500

	ДЖИН                      40ML
	350 500 600 700 850

	ПИВО И СИДР
	500 550 650 450 700 550 550 550

	ВОДКА                     40ML
	400 400 400 500


	cocktails & tapas
	ГОРЯЧИЕ НАПИТКИ
	200/260 200 260 260 320 320 30
	280 350 500 550

	СЕЗОННЫЙ ЧАЙ В ЧАЙНИКЕ
	800
	800
	800
	800
	800
	800
	900

	ХОЛОДНЫЕ НАПИТКИ
	300 350 300 300 600 600
	350 350 350 300 700


	cocktails & tapas


