
*любую пиццу можно  
заказать на белом соусе

БАСКЕТЫ
18 КРЫЛЬЕВ 840г 900₽
ДУЭТ
Крылья в панировке + Стрипсы 
куриные

560 / 
410г

900₽

ТРИО
Крылья в панировке + Стрипсы 
куриные + Голени

280 / 
205 / 
300г

800₽

ГОРЯЧЕЕ
КОЛБАСКИ БАРАНЬИ
подаются с капустой в немецком 
стиле и баварской горчицей

250 / 
120 / 
30г

600₽

КОЛБАСКИ ГОВЯЖЬИ
подаются с капустой в немецком 
стиле и баварской горчицей

250 / 
120 / 
30г

600₽

КОЛБАСКИ КУРИНЫЕ
подаются с капустой в немецком 
стиле и баварской горчицей

250 / 
120 / 
30г

600₽

КОРЕЙКА НА ГРИЛЕ
подаются в фирменной глазури с 
обжаренным картофелем и марино-
ванным луком.

170 / 
150г

500₽

УТИНЫЙ ОКОРОЧЕК
Су-вид, обжаренный до хрустящей 
корочки, подаются в апельсино-
во-медовом соусе с картофельными 
дольками

280 / 
120г

600₽

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
СТРИПСЫ 
Стрипсы из филе куриной грудки 
в панировке, Обжаренные во 
фритюре.Соус на выбор.

150 / 
40г 

350₽

СТРИПСЫ ОСТРЫЕ 
Стрипсы из филе куриной грудки 
в панировке, Обжаренные во 
фритюре.Соус на выбор.

150 / 
40г

350₽

САЛАТ «ЦЕЗАРЬ»
Куриный шницель, томаты Черри, 
салат Айсберг, соус Цезарьм, сыр 
пармезан.

100 / 
30 / 40 
/ 50 / 
30 / 20

450₽

САЛАТ «КОУЛ СЛОУ»
Капуста б / к, капуста к / к, морковь, 
домашний майонез, сок лайма.

250г 200₽

СЕЛЕДОЧКА ПОД ВОДОЧКУ
Филе сельди, картофель, лук крас-
ный маринованный

120 / 
150 / 
40г

400₽

ФИШ & ЧИПС 
Филе трески в панировке, обжа-
ренное во фритюре. Подается с 
картофельными дольками и соусом 
тартар.

120 / 
100 / 
40г 

600₽

КРЕВЕТКИ «ПАНКО» 
Тигровые креветки в хрустя-
щей панировке, Обжаренные во 
фритюре. Подаются с соусом слад-
кий чили.

120 / 
40г 

580₽

КАЛАМАРЕС 
Кольца кальмара в хрустящей пани-
ровке, обжаренные во фритюре. 
Подаются с долькой лимона и соу-
сом тартар.

110 / 45 
/ 40г 

450₽

ЛУКОВЫЕ КОЛЬЦА 
Луковые кольца в панировке, обжа-
ренные во фритюре.Подаются с 
кетчупом.

110 / 
40г 

300₽

СЫРНЫЕ ПАЛОЧКИ 
Палочки из сыра моцарелла в пани-
ровке, Обжаренные в панировке.
Подаются с кетчупом.

120 / 
40г 

500₽

УШКИ СВИНЫЕ
Копченые, жареные в соевом соусе 
с чесноком

100г 300₽

ФАЛАФЕЛЬ
Шарики из нута и кинзы, обжарен-
ные во фритюре. Подаются с мят-
ным йогуртовым соусом.

170 / 
40г

300₽

ГРЕНКИ ЧЕСНОЧНЫЕ
Брусочки из бородинского хлеба, 
обжаренные во фритюре, смазан-
ные чесноком. Посыпаются парме-
заном, подаются с чесночным соу-
сом.

100 / 
140г

250₽

МИДИИ
в соусе на выбор:

•	 сливочно-чесночном
•	 Блю чиз
•	 Том Ям
•	 томатном
В створках, приготовленные в соу-
се-бульоне. Подаются с булочкой с 
песто и картофелем фри.

500 / 
100 / 
70

1380₽

НА КОСТИ
СВИННЫЕ РЕБРА 550 / 

70г
BBQ 1000₽
Медово-горчичные & лук фри 1000₽
Jack Daniel’s 1000₽
Фирменный & фисташка-бекон 1000₽
Вишевая кола 1500₽
Огенное манго 1500₽

ГОВЯЖЬИ РЕБРА 610 / 
70 / 
100г

BBQ & лук фри 1500₽
Jack Daniel’s 1500₽
Говяжьи Шоколад 2000₽

ГОЛЕНИ КУРИНЫЕ 300г 400₽
КУРИНЫЕ КРЫЛЬЯ
В панировке 280г 350₽
В панировке острые 280г 350₽
Том-ям 260г 350₽
BBQ 240г 350₽
Медово-горчичные 250г 350₽

СОУСЫ 40г 60₽

•	 СЫРНЫЙ
•	 ПИКАНТНЫЙ
•	 BBQ 
•	 ТАРТАР

•	 КЕТЧУП
•	 ЧЕСНОЧНЫЙ 
•	 СЛАДКИЙ ЧИЛИ
•	 АЗИАТСКИЙ

ПИВНЫЕ СЕТЫ
L
Стрипсы куриные, сырные палочки, 
кольца луковые, креветки Панко, 
гренки чесночные, крылья барбекю, 
Айдахо, свиные барбекю.

1800г 3200₽

M
Стрипсы куриные, сырные палочки, 
кольца луковые, гренки чесночные, 
крылья барбекю, Айдахо.

1020г 1800₽

S
Стрипсы куриные, кольца луковые, 
гренки чесночные, Айдахо.

620г 900₽



БУРГЕРЫ
*Бургеры подаются с картофелем и 
соусом на выбор

ДВАБРО
Булочка бриошь, говяжья котлета, 
бекон, сын чеддер, бургерный соус, 
лист салата, огурчики пикули, томат, 
красный лук.

390 
/ 70 / 
40г

690₽

ЧИКЕН
Булочка бриошь, куриная котлета в 
панировке, сыр чеддер, соус тартар, 
томат, лист салата.

350 / 
70 / 
40г

550₽

ФИШ
Булочка бриошь, треска в пани-
ровке, сыр чеддер, соус тартар, све-
жий огурец, лист салата.

350 / 
70 / 
40г

600₽

ТЕХАС
Булочка бриошь, куриные стрипсы 
в панировке, соус жгучий, томаты, 
лист салата, бекон, халапень, чед-
дер.

380 
/ 70 / 
40г

600₽

ТОМЛЁНКА
Булочка бриошь, томлёная говя-
дина су-вид, соус гуакамоле, соус 
сырный, лук фри.

665 / 
70 / 
40г

690₽

С РВАНОЙ СВИНИНОЙ
Булочка бриошь, свинина рваная 
су-вид, соус барбекю, сыр Чеддер

400 
/ 70 / 
40г

600₽

КЕСАДИЛЬЯ
Тортилья, приготовленная на грилле с начинкой из 
томлённого мяса су-вид и сыра. Подается с соуса-
ми:гуакомоле и томатный.

КУРА 240 / 
40 / 
40г

600₽

ГОВЯДИНА 240 / 
40 / 
40г

650₽

СУПЫ
БОРЩ
Сытный борщ на говяжьем бульоне. 
Подается с салом, луком, пампуш-
ками и сметаной.

350 / 
30г

550₽

СОЛЯНКА
Пикантный суп с копченостями, 
маринованными огурчиками, мас-
линами и лимоном. Подается со 
сметаной.

350 / 
30г

450₽

гарниры 100г 200₽

КАРТОФЕЛЬ ФРИШКА АЙДАХО

ПИЦЦА
МАРГАРИТА
Тонкое дрожжевое тесто, томатный 
соус, микс моцареллы и голланд-
ского сыра, слайсы томата, пряное 
масло, орегано.

650г 500₽

5 СЫРОВ
Тонкое дрожжевое тесто, томатный 
соус, микс моцареллы и голланд-
ского сыра, дорблю, пармезан, чед-
дер, пряное масло, орегано.

630г 700₽

ДЬЯВОЛИЦА
Тонкое дрожжевое тесто, томатный 
соус, микс моцареллы и голланд-
ского сыра, острая колбаска чоризо, 
помидорки черри, острый соус 
шрирача, халапенью, пармезан, 
пряное масло, орегано.

680г 800₽

МЯСНАЯ
Тонкое дрожжевое тесто, томатный 
соус, микс моцареллы и голланд-
ского сыра, ветчина, бекон, том-
лёное куриное бедро, помидорки 
черри, огурчики пикули, пряное 
масло, орегано.

700г 800₽

С КУРОЙ
Тонкое дрожжевое тесто, чесночный 
соус, микс моцареллы и голланд-
ского сыра, ветчина, шампиньоны, 
пряное масло, орегано.

600г 800₽

ВЕТЧИНА-ГРИБЫ
Тонкое дрожжевое тесто, томатный 
соус, микс моцареллы и голланд-
ского сыра, грудка филе куриное, 
соевый соус, перец болгарский, 
соус песто, пряное масло, орегано.

620Г 600₽

ПЕПЕРОНИ
Тонкое дрожжевое тесто, томатный 
соус, микс моцареллы и голланд-
ского сыра, острая колбаска чоризо, 
маслины, пряное масло, орегано.

570г 650₽

ФОКАЧЧА
Тонкая хрустящая лепёшка из дрож-
жевого теста с пряным маслом и 
сыром пармезан.

110г 100₽

	

*любую пиццу можно  
заказать на белом соусе

алкогольные и безалкогольные напитки  
выбирай на баре!


