
Домашний картофель 310 г
Îáæàðåííàÿ êàðòîøå÷êà ñ áåêîíîì è 
ãðèáàìè â ñëèâî÷íîì ñîóñå ñîçäàþò 
èäåàëüíóþ êîìïîçèöèþ ê ñòåéêàì

440.-

Мини-картофель с
пармезаном 170 г

250.-

Картофель фри 180 г 350.-

Картофельное пюре 150 г 250.-

Овощи гриль 150 г 380.-

Хлебная корзинка с маслом 250.-

в дополнение к стейкам

Рибай 230 г
Êîðîëü ñòåéêîâ: ñî÷íûé, ìÿãêèé, ñ 
íàñûùåííûì ìÿñíûì âêóñîì. Äëÿ òåõ, êòî 
ëþáèò ñòåéê ïîìÿã÷å è áåç ëèøíèõ 
öåðåìîíèé

3900.-

Стриплойн 240 г
Ñòåéê ñ õàðàêòåðîì: â áûëûå âðåìåíà 
ëþáèìåö íüþ-éîðêñêèõ ðåñòîðàíîâ, ñåãîäíÿ - 
âûáîð çíàòîêîâ ìÿñà. Ïëîòíûé, ñî÷íûé, ñ 
åñòåñòâåííîé íàñûùåííîñòüþ ìðàìîðíîé 
ãîâÿäèíû è ëёãêèì àðîìàòîì îãíÿ

2300.-

Перечный 150 г
Ôðàíöóçñêàÿ êëàññèêà èç ãîâÿæüåé 
âûðåçêè, ïðèãîòîâëåííàÿ íà ãðèëå ñ 
ìîëîòûì ïåðöåì

2150.-

К стейкам рекомендуем бокал сухого вина
и домашний картофель с беконом и грибами 

Демигляс
150.-

Ягодный
150.-

Кетчуп
150.-

Сырный
150.-

Перечный
250.-

Трюфельный
айоли 150.-

Шрирача
150.-

Техасский брискет 2200.-
200 грамм брискета, 415 грамм всего

Бифштекс с кремом из
болгарского перца

Áîëüøàÿ ãîâÿæüÿ êîòëåòà, êðåì èç ïå÷åíîãî 
áîëãàðñêîãî ïåðöà, ëóêîâûé êðåì, êàðòîôåëü ìèíè 
ñ øàìïèíüîíàìè è âåøåíêàìè â ñîóñå äåìèãëÿñ

200 грамм бифштекс, 415 грамм всего

1200.-

Лосось в сливочном соусе 280 г
Ôèëå ëîñîñÿ â ñëèâî÷íîì ñîóñå ñ ïàðìåçàíîì, 
øïèíàòîì, ìèíè-êàðòîôåëåì è òîìàòàìè ÷åððè

1800.-

Бефстроганов 355 г
Òîìëёíàÿ ãîâÿäèíà â ñëèâî÷íîì ñîóñå ñ 
ãðèáàìè - êëàññèêà ñ ìÿãêèì ìÿñíûì âêóñîì

890.-

Лосось гриль 240 г

Lorem Ipsum

Ôèëå ëîñîñÿ íà ãðèëå ñ ëёãêèì îâîùíûì 
ñàëàòîì è àðîìàòîì îòêðûòîãî îãíÿ

1600.-

Карбонара 260 г
Ñïàãåòòè â êëàññè÷åñêîì ñîóñå ñ 
áåêîíîì, æåëòêîì, ïåðöåì è ïàðìåçàíîì

730.-

От шефа Стейки

Гарниры

Супы

Ассорти колбас

3 âèäà êîëáàñîê, ñîóñû ìåäîâî-ãîð÷è÷íûé è 
áåðáåêþ, îâîùíîé ñàëàò

800 грамм колбасок, 1150 грамм всего
3000.-

Колбаски

Борщ с брискетом 470 г.
Ôèðìåííûé íàâàðèñòûé áîðù, ïðèãîòîâëåííûé ñ 
êîï÷åíûì áðèñêåòîì, ïðèäàþùèì àðîìàò äûìêà. 
Ïîäàåòñÿ ñ õëåáîì, ñàëîì, êîï÷åíîé ñìåòàíîé è 
ðþìî÷êîé õðåíîâóõè, åñëè âû íå çà ðóëём :)

680.-

Грибной крем-суп 330 г
Íåæíûé ñóï ñ áàðõàòèñòîé òåêñòóðîé. 
Íàñûùåííûé ñëèâî÷íûé âêóñ ñ òîíêèì àðîìàòîì 
òðàâ, áåêîíîì è õðóñòÿùèìè ãðåíêàìè

570.-

Колбаски с сыром 2 шт, 410 г 990.-

Колбаски пепперони 2 шт, 480 г 1100.-

Тюрингские колбаски 2 шт, 430 г 990.-

рекомендуемрекомендуем

на компанию

рекомендуем

Колбаски подаются с картофелем с грибами, 
битыми огурцами, маринованным луком, 
хлебом и медово-горчичным соусом

Все стейки подаются с перечным 
соусом и маринованным лучкомхит

хит



Стейк-салат 240 г
Ãîâÿæüÿ âûðåçêà, ìèêñ-ñàëàò, ìèíè-êàðòîôåëü, 
÷åððè ïîä ìåäîâî-ãîð÷è÷íûì ñîóñîì

990.-

Азиатский стейк-салат 250 г
Ãîâÿæüÿ âûðåçêà, ñîóñ êî÷óäæàí, ôðèëëèñ, 
áèòûå îãóðöû, ðèñîâûå ÷èïñû, êîï÷åíûé 
áîëãàðñêèé ïåðåö, êàðòîôåëü ìèíè, êóíæóò

990.-

Свежие овощи 200 г
Ñåçîííûå îâîùè, çåëåíü è ñåêðåòíàÿ 
çàïðàâêà

450.-

Коул-слоу 150 г 300.-

Битые огурцы 100 г 300.-

Жареные сырные палочки 200 г580.-

Гренки с сыром и 
чесноком 230 г

450.-

Мясные чипсы (джерки) 50 г 400.-

Баклажановый салат 250 г
Õðóñòÿùèå áàêëàæàíû, ëèñòüÿ ñàëàòà, 
ñî÷íûå ÷åððè, íåæíûé ñûð è ñëàäêèé ñîóñ 

670.-

Зеленый салат с авокадо 180 г
Êëàññè÷åñêèé ñàëàò ñ ñî÷íîé çåëåíüþ, ñâåæèì 
âêóñîì, ëёãêèì õðóñòîì è ôèðìåííîé çàïðàâêîé

700.-

Оленина и цыпленок 210 г
Íåæíûé öûïëёíîê è îëåíèíà ñ ÿðêèì ìèêñîì 
îâîùåé è ôèðìåííîé çàïðàâêîé îò øåôà

740.-

Бургеры

Салаты

Десерты

Похрустим?

Классический 435 г
Ðóáëåíàÿ ãîâÿæüÿ êîòëåòà, ÷åääåð, òîìàòû, ñàëàò 
àéñáåðã, ôèðìåííûé ñîóñ è áåêîí

900.-

Бургер с брискетом 480 г
Ïîäêîï÷åíûé áðèñêåò è ðóáëåíàÿ êîòëåòà ñ 
ôèðìåííûì ñîóñîì, áåêîí, òîìàòû, àéñáåðã, ñîóñ

1100.-

Основатель 450 г
Ãîâÿæüÿ êîòëåòà, ñàëàò àéñáåðã, ìàðèíîâàííûå 
îãóð÷èêè, ðàñïëàâëåííûé ñûð ÷åääåð, ñïåëûé 
òîìàò, êðàñíûé ëóê è çíàêîìûé âñåì ñîóñ

950.-

Камамбербургер 460 г
Êîðîëåâñêèé ñûð êàìàìáåð, êîòëåòà èç ãîâÿäèíû, 
ÿðêèé êëþêâåííûé è ÷åñíî÷íûé ñîóñ, ñàëàò àéñáåðã

1050.-

Стейк-сэндвич 320 г
Ñòåéê-ñýíäâè÷ íà âîñêðåñåíñêîì õëåáå ñ ãîâÿæüåé 
âûðåçêîé, ëóêîâûì êðåìîì, áèòûìè îãóðöàìè, êðåìîì 
èç ïå÷ёíîãî ïåðöà, ìàðèíîâàííûì ëóêîì, ðóêêîëîé è 
ïàðìåçàíîì

990.-

Курбургер 440 г
Êóðèíîå áåäðî â õðóñòÿùåé ïàíèðîâêå, ÷åääåð, 
ñâåæèå îâîùè è ôèðìåííûé ñîóñ

850.-

Нежнейшие свиные ребра 450 г
Ðёáðà â ãëàçóðè ñ ñîóñîì íà âûáîð: áàðáåêþ, 
êîêà-êîëà èëè ñâèò-÷èëè. Ìÿñíàÿ êëàññèêà - 
íàñûùåííàÿ è î÷åíü ñûòíàÿ

860.-

Тартар из говядины 140 г
Êëàññèêà ìÿñíûõ çàêóñîê: ìåëêî 
ðóáëåííàÿ âûðåçêà èç ïðåìèàëüíîé 
ãîâÿäèíû â àâòîðñêîì èñïîëíåíèè

890.-

Грузди со сметаной 150 г 790.-

Костный мозг
Ãîâÿæèé êîñòíûé ìîçã ïîäàåòñÿ ñ ÿðêîé ñàëüñîé, 
ìàðèíîâàííûì ëóêîì, îãóðöàìè è õëåáîì. 
Îòëè÷íàÿ çàêóñêà ê íàñòîéêàì

Íåæíûé ðèåò íà ìÿãêîé áóëî÷êå ñ êðåì-÷èçîì, 
ÿãîäíûì ñîóñîì, ëóêîì è øíèòò-ëóêîì

890.-

Брускетта с риетом из
лосося 160 г

500.-

Куриное бедро по-азиатски 300 г
Ñî÷íîå êóðèíîå áåäðî â êèñëî-ñëàäêîì 
ñîóñå ñ ïèêàíòíûìè îñòðûìè îãóð÷èêàìè

Ðóññêàÿ êëàññèêà ïîä õîëîäíóþ âîäî÷êó

790.-

Не только закуски

Чизкейк с карамелизованным
беконом 120 г
Äà, ýòî äåéñòâèòåëüíî òî, ÷òî âû ïðî÷èòàëè. ×èçêåéê 
ïîäàåòñÿ ñ êàðàìåëèçîâàííûì õðóñòÿùèì áåêîíîì

Ðàññûï÷àòûé øîêîëàäíûé äåñåðò ñ ëåãêèìè íîòêàìè 
ñîëîäà

Äëÿ ëþáèòåëåé êëàññè÷åñêèõ äåñåðòîâ. Íàñòîÿùèé 
ìåäîâèê, èäåàëåí äëÿ çàâåðøåíèÿ ìÿñíîé òðàïåçû

550.-

Брауни на пиве 110 г 550.-

Медовик 150 г 550.-

хит

к настойкам

Бургеры подаются с картошкой фри и соусом 
на выбор: кетчуп, трюфельный айоли, сырный

рекомендуем

рекомендуем

рекомендуем

Menu in diãerent
languages


